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Przed instalacjg i rozpoczeciem eksploatacji urzadzenia nalezy doktadnie
przeczyta¢ dotgczong instrukcje obstugi.
W zaleznosci od modelu, akcesoria zawarte w kuchence mogg sie rézni¢ od tych,
ktore.
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B GeESTINA

Tento navod si peclivé prectéte jeSté pred instalaci spotfebiCe a jeho prvnim
pouzitim.
V zavislosti na modelu se pfislusenstvi, které je soucasti vasi trouby, mize lisit od
pfislusenstvi zobrazeného na obrazcich.
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Informacje dotyczace bezpieczenstwa

A Przed montazem i rozpoczeciem eksploatacji urzgdzenia
nalezy doktadnie przeczytaC dotgczong instrukcje obstugi.
Producent nie odpowiada za uszkodzenia i obrazenia ciata
spowodowane nieprawidlowg montazem oraz eksploatacjas.
Instrukcje obstugi nalezy zachowac, aby korzystac¢ z niej podczas
eksploatacji urzgdzenia.

Bezpieczenstwo dzieci oraz o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, zmystowych lub umystowych

UWAGA! Zagrozenie uduszeniem, odniesieniem obrazen lub
trwatym kalectwem.

e Urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci powyzej 8. roku
zycia oraz osoby, ktorych zdolnosci fizyczne, zmystowe lub
umystowe sg ograniczone badz osoby nie posiadajgce
doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem ze przebywajg pod
nadzorem oraz otrzymaty stosowne instrukcje dotyczgce
obstugi urzadzenia w sposéb prawidtowy i bezpieczny, a
takze rozumiejg zagrozenia zwigzane z uzytkowaniem.

e Dzieci powinny znajdowac sie pod opieka, aby nie dopuscic
do uzywania przez nie urzgdzenia jako zabawki.

e \Wszystkie materiaty opakowaniowe nalezy przechowywac
poza zasiegiem dzieci.

e UWAGA: Urzadzenie i jego dostepne elementy nagrzewajg
sie do wysokiej temperatury podczas pracy. Nalezy uwazac,
aby nie dotkng¢ elementéw grzejnych. Nie dopuszcza¢ do
urzgdzenia dzieci w wieku ponizej 8 lat bez statego nadzoru.

e UWAGA: Kiedy urzgdzenie pracuje w trybie tgczonym, ze
wzgledu na wysokie temperatury dzieci mogg korzysta¢ z
niego wytgcznie pod nadzorem osoby dorostej.

e Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie. Dzieci ponizej 3 lat nie wolno
pozostawiac bez opieki w poblizu urzgdzenia.



e Czyszczeniem i pielegnacjg urzgdzenia nie mogg zajmowaé
sie dzieci bez nadzoru dorostych.

Ogolne zasady bezpieczenstwa

e Urzgdzenie przeznaczone jest wylgcznie do uzytku
domowego i nie nadaje sie do hotelu, sklepu, biura czy
innego podobnego miejsca.

e Podczas pracy wnetrze urzgdzenia nagrzewa sie do bardzo
wysokiej temperatury. Nie dotyka¢ elementow grzejnych
wewnatrz komory urzadzenia. Podczas
wyjmowania/wktadania akcesoriow Ilub naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

e UWAGA: Nie nalezy podgrzewa¢ ptynow ani innych
produktow zywnosciowych w zamknietych
pojemnikach/naczyniach. Moze to spowodowac rozsadzenie
zamknietego naczynia.

e Nalezy stosowaé wytgcznie akcesoria |1 naczynia
przeznaczone do uzywania w kuchenkach mikrofalowych.

e Podgrzewajgc zywnos¢ w pojemnikach z papieru lub
tworzyw sztucznych, nie wolno pozostawiaC urzgdzenia bez
nadzoru — ww. materiaty mogg zapali¢/zwegli¢ sie.

e Urzadzenie jest przeznaczone do podgrzewania zywnosci
oraz napojow. Suszenie zywnosci lub odziezy, a takze
ogrzewanie poduszek termicznych, pantofli, gabek,
wilgotnych szmatek Iub podobnych materiatbw moze
spowodowac obrazenia ciata, zapton lub pozar.

e Uwaga! Nie uzywac urzgdzenia, jesli:

- drzwi nie zamykajg sie prawidtowo,

- zawiasy drzwi sg uszkodzone,

- powierzchnia styku drzwi z urzgdzeniem jest uszkodzona,
- szyba w drzwiach jest uszkodzona,



- w komorze urzadzenia pojawia sie tuk elektryczny, choé¢
wewnatrz nie ma przedmiotow metalowych. W opisanych
przypadkach nie wolno korzysta¢ z urzgdzenia.

Uszkodzenie nalezy zgtosic do najblizszego

autoryzowanego serwisu technicznego.

Jesli z urzadzenia ulatnia sie dym lub ogien, jego drzwi
nalezy pozostawi¢ zamkniete w celu zduszenia ptomieni.
Wytaczy¢ urzadzenie, wyjaé wtyczke z gniazdka Ilub
wytaczy¢ zasilanie.

Podgrzewane napoje mogg osiggng¢ temperature wrzenia z
opoznieniem. Zachowaé szczegdlng ostroznos¢ podczas
wyjmowania gorgcego naczynia: ryzyko poparzenia
wrzatkiem.

Zachowac¢ szczegolng ostroznos¢ w trakcie podgrzewania
napojow!

Podgrzewane napoje (woda, kawa, herbata, mleko itd.)
mogag osiggng¢ temperature wrzenia. Zachowac szczegolng
ostroznos¢ podczas wyjmowania gorgcego naczynia:
RYZYKO POPARZENIA WRZATKIEM!

Aby unikng¢ ww. sytuacji, do naczynia nalezy wiozycC
metalowg tyzeczke lub szklang rurke. (Lyzeczka nie moze
styka¢ sie ze $cianami komory urzgdzenia — zachowac
minimalny odstep 3 cm).

Zawartos¢ butelek dla niemowlgt oraz stoiczkow z
pokarmem dla dzieci nalezy wymieszac lub wstrzgsngé, aby
zapewni¢ rownomierng temperature pokarmu i nie dopuscic
do poparzenia.

W kuchence mikrofalowej nie wolno podgrzewaé jajek w
skorupkach ani jajek gotowanych, poniewaz moga
eksplodowac, nawet po zakonczeniu podgrzewania.



e Uwaga! W urzadzeniu nie wolno podgrzewac czystego
alkoholu ani napojow alkoholowych. RYZYKO POZARU!

e Uwaga! W przypadku podgrzewania niewielkich iloSci
zywnosci nie nalezy ustawia¢ zbyt dtugiego czasu
gotowania lub zbyt wysokiego poziomu mocy: ryzyko
przypalenia przygotowywanej potrawy. Np. pieczywo moze
przypali¢ sie po uptywie 3 minut, jezeli zostat wybrany zbyt
wysoki poziom mocy.

e Do opiekania uzywaé wylgcznie funkcji Grill oraz stale
nadzorowa¢ wspomniany proces gotowania. Korzystajgc z
funkcji Mikrofale + Girill, pieczywo przypali sie po uptywie
bardzo krétkiego czasu.

e Upewni¢ sie, ze kabel zasilajgcy innych urzadzen
elektrycznych nie zostat zatrzasniety gorgcymi drzwiami
urzgdzenia, gdyz izolacja kabla moze ulec uszkodzeniu i
spowodowac ryzyko zwarcia!

Montaz

e System elektryczny musi byé wyposazony w wytgcznik, z
separacjg stykdw wszystkich biegundéw, co zapewnia petne
odtgczenie podczas wystgpienia przepiecia o kategorii lll.

e Jezeli wtyczka stuzy do podigczenia elektrycznego, musi
by¢ dostepna po jej zainstalowaniu.

e Montaz musi zosta¢c wykonany zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami.

e Instalacja elektryczna musi zapewniaé ochrone przed
porazeniem elektrycznym.

e UWAGA: Urzadzenie musi by¢ uziemione.

e UWAGA! Urzadzenie przeznaczone jest do zabudowy. Na
koncowych stronach niniejszej instrukcji znajdujg sie
szczegotowe informacje o wymiarach montazowych.



Czyszczenie i konserwacja

UWAGA: Przed przystgpieniem do Czyszczenie i
konserwacja urzgdzenia nalezy odtagczyc¢ je od zasilania.

Urzadzenie nalezy regularnie czysci¢ i usuwacC wszelkie
pozostatosci zywnosci.
Nieutrzymywanie kuchenki w czystosci moze prowadzi¢ do
uszkodzenia powierzchni wewnetrznych, co negatywnie
wptynie na zywotnos¢ urzgdzenia oraz moze spowodowac
niebezpieczne sytuacje.

Nie wolno uzywacC agresywnych srodkow ani metalowych
skrobakéw do czyszczenia szyby w drzwiach urzgdzenia,
ryzyko zarysowania powierzchni, a w rezultacie sttuczenia
szyby.

Nie czysci¢ urzgdzenia za pomocg myjek parowych.
Powierzchnia drzwi (front oraz elementy) muszg pozosta¢ w
czystosci w celu zapewnienia prawidtowego funkcjonowania
urzadzenia.

Wszelkie wskazdéwki i zalecenia znajdujg sie w rozdziale
,Czyszczenie i pielegnacja”.

UWAGA: Przed przystgpieniem do wymiany zarowki,
sprawdzi¢, czy urzgdzenie jest wylgczone, aby nie dopuscic
do porazenia prgdem. Postepowaé zgodnie z instrukcjg w
punkcie WYMIANA ZAROWKI W PIEKARNIKU.

Serwis i haprawy

UWAGA: Przed przystgpieniem do serwis i naprawy
urzgdzenia nalezy odtgczyc je od zasilania.

UWAGA: Wytgcznie wykwalifikowany specjalista moze
przeprowadza¢ czynnosci serwisowe lub naprawcze
wigzgce sie z koniecznoscig zdjecia ostony chronigcej przed
promieniowaniem mikrofalowym.



e UWAGA: W przypadku uszkodzenia drzwi lub uszczelek
drzwiowych, nie wolno korzysta¢ z urzgdzenia do czasu
naprawy przez wykwalifikowanego specjaliste.

e Jesli przewodd zasilajgcy zostat uszkodzony, ze wzgledow
bezpieczenstwa jego wymiane powinien przeprowadzi¢
producent, autoryzowany serwis lub inny wykwalifikowany
specjalista. Ponadto do ww. czynnosci potrzebne sg
specjalne narzedzia.

e Urzgdzenia nie wolno otwiera¢ ani naprawia¢ samemu,
poniewaz grozi to obrazeniami ciata lub uszkodzeniem
urzgdzenia. Powyzsze prace powinien wykonywac jedynie
personel autoryzowanego serwisu technicznego.

W celu unikniecia uszkodzenia urzadzenia lub wystapienia
niebezpiecznych sytuacji, prosimy stosowa¢ sie do
ponizszych wskazowek

e Nie wolno uruchamia¢ pustego urzgdzenia. RYZYKO
przecigzenia oraz USZKODZENIA urzgdzenia!

e W trakcie nauki obstugi urzgdzenia do s$rodka komory
wstawi¢ szklanke wody. Woda zaabsorbuje mikrofale, zas
urzagdzenie nie ulegnie uszkodzeniu.

e Otwordow wentylacyjnych nie wolno zatyka¢ ani przykrywad.

e Przed przystgpieniem do korzystania z urzgdzenia zaleca
sie sprawdzi¢, czy uzywane naczynie nadaje sie do
stosowania w kuchence mikrofalowej. Nalezy korzystac¢ z
naczyn przeznaczonych do uzywania w kuchenkach
mikrofalowych (patrz rozdziat ,Zalecenia dotyczgce
stosowania odpowiednich naczyn”).

e Nie wolno zdejmowacC pokrywy mikowej na goérnej Scianie
komory urzgdzenia! Pokrywa chroni generator mikrofal
przed osadzaniem sie tluszczu i resztek jedzenia.
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Do komory nie wolno wktada¢ przedmiotow tatwopalnych,
gdyz w przypadku wigczenia urzgdzenia mogg ulec
zapaleniu.

Komory urzadzenia nie traktowaC jako miejsca do
przechowywania przedmiotéw.

Podgrzewanie oleju lub ttuszczu wewnatrz urzadzenia jest
surowo zabronione.

Maksymalna wytrzymatos¢ talerza obrotowego oraz rusztu
wynosi 8 kg. Aby unikng¢ uszkodzenia urzagdzenia, nie
wolno przekraczac tej wagi.



Zalety kuchenki mikrofalowej

W  tradycyjnych  piekarnikach  ciepto,
wytwarzane przez elementy grzewcze lub
palniki gazowe, powoli penetruje zywnos¢ od
zewnatrz do wewnatrz. Skutkuje to duzg
utratg energii na ogrzanie powietrza,
komponentéw urzgdzenia oraz naczyn.

W  kuchence mikrofalowej ciepto jest
wytwarzane wewnatrz produktu
zywnosciowego i roz- prowadzane od
wewnatrz do zewnatrz. W tym przypadku nie
wystepuje niepotrzebna utrata  energii
(nagrzanie wnetrza urzadzenia oraz naczyn),

gdyz podgrzewana jest wytgcznie zywnosc.
Zalety kuchenki mikrofalowej:

1. Krotszy czas gotowania; w poréwnaniu z
tradycyjnym piekarnikiem czas gotowania
skraca sig nawet 0 % .

2. Ultraszybkie rozmrazanie zapobiega
nadmiernemu rozwojowi bakterii.

3. Oszczednosé energii.

4. Zachowanie wartosci odzywczych (dzieki
krétszemu czasowi grzania).

5. tatwos¢ w utrzymaniu w czystosci.
Jak dziata kuchenka mikrofalowa

Urzadzenie zostato wyposazone w zawor
wysokonapieciowy, zwany magnetronem,
ktory przetwarza energie elektryczng w
energie mikrofalowa. Powstate  fale
elektromagnetyczne s wprowadzane do
wnetrza komory urzgdzenia przez falowod
lub poprzez ceramiczna podstawe komory
urzgdzenia.

Wewnatrz urzadzenia mikrofale rozchodzg
sie we wszystkich kierunkach, odbijajg od
metalowych $cianek komory, a nastepnie sg
wchianiane przez zywnos$¢, penetrujac jg
réwnomiernie.

Dlaczego zywnos¢ nagrzewa sie

Wiekszos¢ produktow zywnosciowych
zawiera wode, ktéra dzieki mikrofalom jest
wprawiana w drgania.

Tarcia miedzy czgsteczkami produkujg
ciepto, ktére podwyzsza temperature
zywnos$ci, rozmrazajgc jg, gotujac lub
podgrzewajac.

Dzieki cieptu wytwarzanemu wewnatrz
produktu zywnosciowego:

e mozliwe jest gotowanie jedynie z

odrobing ptynu lub ttuszczu/oleju.

e rozmrazanie, podgrzewanie lub
gotowanie odbywa sie szybciej niz w
tradycyjnym piekarniku.

e zywno$¢ zachowuje witaminy, wartosci
odzywcze oraz mineraty.

e zywnos$¢ zachowuje swoj kolor i aromat.

Mikrofale przechodzg przez porcelang, szkio,
karton i tworzywa sztuczne, natomiast nie
przenikajg przez metal. Dlatego w
kuchenkach mikrofalowych nie powinno sie
stosowa¢ pojemnikéw metalowych lub z
czesciami metalowymi.

Mikrofale odbijajg sie od metalu ...

S

\ /

~

...lecz przechodzg przez szkto i porcelane...

... a nastepnie sg pochtaniane przez
2ywnosc.
} " |

Z o



Opis urzadzenia
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1. Zatrzaski 5. Panel sterujacy
2. Okienko drzwi 6. Ruszt
3. Opuszczana grzatka grilla 7. Naczynie do zapiekania
4. Ceramiczna podstawa komory

o lav AV

1 2 3

1. Pokretto wyboru funkgciji 3. Pokretto wyboru

2. Wyswietlacz

12
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(¢
a Wskaznik zegara f  Rozmrazania wg czasu
b  Regulator czasowy g Wskaznik Mocy
c Przycisk Blokada uruchomienia h  Funkcji specjalnej
d Wskaznik Czasu trwania i Funkcji gotowania Grill
e Rozmrazania wg wagi i Funkcji gotowania Mikrofale
Opis funkcji
Symbol Funkcja ‘ Poziom mocy Zastosowanie
90w Powolne rozmrazanie delikatnych produktow
zywnosciowych; utrzymywanie zywnos$ci w cieple
180 W Gotowanie na niskim poziomie ciepta,
gotowanie ryzu; szybkie rozmrazanie
Rozpuszczanie masta
§§§ Mikrofale 360w Podgrzewanie zywnosci dla matych dzieci
Gotowanie warzyw i innej zywnosci
Powolne gotowanie i podgrzewanie
600 W . . - o
Podgrzewanie i gotowanie matych porcji zywnosci
Podgrzewanie delikatnych zywnosci
850 W Gotowanie i szybkie podgrzewanie ptynéw lub dan gotowych
g § § 90 W Opiekanie/tostowanie
Mikrofale + 180 W Grillowanie drobiu i migsa
+ Grill
AN
360 W Przyrzadzanie dan zapiekanych ("au gratin")
Grill _ _
Grillowanie




Ustawienia podstawowe

Otwieranie drzwiczek

Aby  otworzy¢ drzwiczki, nacisng¢ i
przytrzymac przez 2 sekundy pokretto (3).

Menu pomocnicze

Menu pomocnicze zapewnia dostep do
zegara (mozna go ustawi¢, ukry¢ albo
wyswietlic), czasomierza i blokady

bezpieczenstwa.

Aby wejs¢ do menu pomocniczego, wykonacé
nastepujgce czynnosci:

1. Nacisnaé i przytrzymac przez 3 sekundy
pokretto funkcji (1).

2. Aby porusza¢ sie po opcjach menu
pomocniczego, nalezy obraca¢ pokretto
(3). Zadana opcja podséwietla sie.

3. Aby potwierdzi¢ wybdr zgdanej opcji,
nacisngc¢ jeden raz pokretto (3).

Ustawianie zegara

1. Nacisng¢ i przytrzymac przez 3 sekundy
pokretto funkcji (1).

2. Aby porusza¢ sie po opcjach menu
pomocniczego, nalezy obraca¢ pokretto
(3). Zadana opcja podswietla sie.

3. Kiedy pojawi sie symbol zegara @
nacisnac¢ jeden raz pokretto (3).

4. Obroci¢ pokretto funkcji (1), aby ustawi¢
prawidtowg godzine.

5. Obroci¢ pokretto (3), aby
prawidtowg minute.

ustawié

6. Nacisng¢ pokretto (3), aby potwierdzic.

Wiaczanie/wylaczanie zegara

Po podtaczeniu kuchenki do sieci albo po
przerwie w dostawie pradu, zegar bedzie
mrugaé, informujgc w ten sposob, ze
pokazywana godzina jest nieprawidtowa. Aby
ustawi¢ zegar, nalezy:
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Jezeli wyswietlanie zegara przeszkadza,
mozna go wylgczy¢, postepujagc  w
nastepujacy sposob:

1. Nacisng¢ i przytrzymac przez 3 sekundy
pokretto funkcji (1).

2. Aby porusza¢ sie po opcjach menu
pomocniczego, nalezy obracaé pokretto
(3). Zadana opcja podséwietla sie.

3. Kiedy pojawi sie symbol zegara @
nacisngc¢ jeden raz pokretto (3).

4. Nacisng¢ i przytrzymac¢ przez 2 sekundy
pokretto (3).

5. W celu ponownego wyswietlenia zegara
nalezy wykonac¢ te samg procedure.



Czasomierz

Aby ustawi¢ czasomierz, nalezy:
1. Nacisng¢ i przytrzymaé przez 3 sekundy
pokretto funkciji (1).

2. Aby porusza¢ sie po opcjach menu
pomocniczego, nalezy obraca¢ pokretto
(3). Zadana opcja podséwietla sie.

3. Kiedy pojawi sie symbol czasomierz (@))
nacisngc¢ jeden raz pokretto (3).

4. Przekreci¢ pokretto (3), aby ustawi¢ czas,
po jakim ma sie pojawi¢ alarm.

5. Nacisna¢ pokretto (3), aby potwierdzic.

Blokada bezpieczenstwa

4. Przekreci¢ pokretto (3), aby wigczyé lub
wytaczy¢ opcje.

5. Nacisnac¢ pokretto (3), aby potwierdzic.

6. Aby odblokowa¢ kuchenke, nacisng¢ i
przytrzymac przez 2 sekundy pokretto (3).

Tryb demo

Kuchenke mozna zablokowa¢ (na przykiad,

aby nie uzywaly jej dzieci).

1. Nacisng¢ i przytrzymac przez 3 sekundy
pokretto funkcji (1).

2. Aby porusza¢ sie po opcjach menu
pomocniczego, nalezy obracaé¢ pokretto
(3). Zadana opcja podséwietla sie.

3. Kiedy pojawi sie symbol blokada

bezpieczenstwa
pokretto (3).

, hacisng¢ jeden raz

Podstawowe funkcje

Tryb demo wykorzystywany jest w salonach
wystawowych, aby zaprezentowaé klientom
dziatanie urzadzenia w poszczegodlnych
funkcjach, lecz bez rozgrzewania bojlera.

1. Nacisng¢ i przytrzymac przez 3 sekundy
pokretto funkcji (1).

2. Aby porusza¢ sie po opcjach menu
pomocniczego, nalezy obracaé pokretto
(3). Zadana opcja podséwietla sie.

3. Kiedy pojawi sie symbol SHO, nacisnaé
jeden raz pokretto (3).

4. Przekreci¢ pokretto (3), aby wigczyé¢ lub
wylgczy¢ opcje.

5. Nacisng¢ pokretto (3), aby potwierdzic.

6. Aby wylgczyé tryb showroom nalezy
wykonac¢ te samg procedure.

Menu gtéwne

W gtébwnym menu znajdujg sie opcje
gotowania takie jak: Mikrofale, Grill, Mikrofale

+ Grill, Auto oraz rozmrazanie wg czasu lub
wagi.



Szybkie uruchamianie

Grill

Funkcja ta stuzy do szybkiego podgrzewania
produktow o duzej zawarto$ci wody, np.
wody, kawy, herbaty czy rzadkiej zupy.

1. Nacisng¢ jeden raz pokretto funkcyjne
.

2. Nacisng¢ pokretto (3), aby przedtuzyc
czas pracy. Czas pracy wydtuza sie o
kolejne 30 sekund po kazdym nacisnieciu
pokretta w ciggu pierwszych 10 sekund.

Mikrofale

Funkcja ta stuzy do szybkiego
przyrumieniania zywnosci z wierzchu.

1. Przekreci¢ pokretto funkcyjne (1), az
zacznie migac¢ znacznik funkcji Grill. Na
wyswietlaczu miga 15:00.

2. Przekreci¢ pokretto (3) w jedng lub drugg
strone, aby ustawi¢ czas pracy.

3. Nacisng¢ pokretto (3), aby zatwierdzic.
4. Nacisng¢  pokretto  funkcyjne  (1).
Kuchenka zacznie dziatac.

Mikrofale + Grill

Funkcja ta stuzy do gotowania
i podgrzewania warzyw, ziemniakéw, ryzu,
ryb i migsa.

1. Przekreci¢ pokretto funkcyjne (1), az
zacznie miga¢ znacznik funkcji Mikrofale.
Na wyswietlaczu miga domyslna moc
(850).

2. Przekreci¢ pokretto (3) w jedng lub drugg
strone, aby zwiekszy¢ bgdz zmniejszy¢
moc.

3. Nacisng¢ pokretto (3), aby zatwierdzic.
Na wyswietlaczu miga 01:00.

4. Przekreci¢ pokretto (3) w jedng lub drugg
strone, aby ustawi¢ czas pracy.

5. Nacisng¢ pokretto (3), aby zatwierdzi¢.

6. Nacisng¢  pokretto  funkcyjne  (1).
Kuchenka zacznie dziata¢.
UWAGA:

Pokretto funkcyjne mozna nacisngé¢ w
kazdej chwili podczas wykonywania
powyzszej procedury, wowczas
kuchenka rozpocznie prace zgodnie z
wyswietlanymi parametrami.
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1. Przekreci¢ pokretto funkcyjne (1), az
zaczng migaé znaczniki funkcji Mikrofale
oraz Grill. Na wyswietlaczu miga 360.

2. Przekreci¢ pokretto (3) w jedng lub drugg
strone, aby zwiekszy¢ bgdz zmniejszyé
moc.

3. Nacisngé¢ pokretto (3), aby zatwierdzic.
Na wyswietlaczu miga 15:00.

4. Przekreci¢ pokretto (3) w jedng lub drugg
stroneg, aby ustawi¢ czas pracy.

5. Nacisna¢ pokretto (3), aby zatwierdzi¢.

6. Nacisng¢  pokretto  funkcyjne  (1).
Kuchenka zacznie dziatac.

UWAGA:

Pokretto funkcyjne mozna nacisngé¢ w
kazdej chwili podczas wykonywania
powyzszej procedury, wowczas
kuchenka rozpocznie prace zgodnie z
wyswietlanymi parametrami.

Rozmrazanie wg czasu (reczne)

Funkcja ta stuzy do szybkiego rozmrazania
dowolnego rodzaju zywnosci.

1. Przekreci¢ pokretto funkcyjne (1), az
zacznie miga¢ lampka rozmrazania wg
czasu. Na wyswietlaczu miga 10:00 .

2. Przekreci¢ pokretto (3) w jedng lub druga
strone, aby ustawi¢ czas pracy.
3. Nacisng¢ pokretto (3), aby zatwierdzi¢.

4. Nacisng¢  pokretto  funkcyjne  (1).
Kuchenka zacznie dziatac.



5. Odwraca¢ produkt po kazdym svanale
dzwiekowym i wyswietleniu hasta: o

Rozmrazanie wg wagi (automatyczne)

Funkcja ta stuzy do szybkiego rozmrazania
migsa, drobiu, ryb, owocoéw i pieczywa.

1. Przekreci¢ pokretto funkcyjne (1), az
zacznie miga¢ lampka rozmrazania wg
wagi. Na wyswietlaczu miga oznaczenie
rodzaju produktu FO1.

2. Przekreci¢ pokretto (3) w jedng lub drugg
strone, aby ustawi¢ rodzaj produktu.
Jezeli pokretto nie zostanie przekrecone,
kuchenka bedzie pracowac z
ustawieniem FO1.

3. Nacisng¢ pokretto (3), aby zatwierdzic.
Na wyswietlaczu miga ustawienie wagi.
Znacznik wagi zaczyna migac.

4. Przekreci¢ pokretto (3) w jedna lub drugg
strone, aby ustawi¢ wage. Jezeli pokretto
nie zostanie przekrecone, Kkuchenka
bedzie pracowac¢ z ustawieniem 200 g.

3

5. Nacisnaé¢
zatwierdzic.

pokretto aby

Funkcje specjalne

6. Nacisng¢é  pokretto  funkcyjne  (1).
Kuchenka zacznie dziataé.

7. Odwraca¢ produkt po kazdym sygnale
dzwiekowym i wyswietleniu na hasta:

Eurn|
W ponizszej tabeli przedstawiono programy

trybu rozmrazania wg wagi, przedziaty
wagowe oraz czasy rozmrazania i
odstawienia (w celu zapewnienia

réwnomiernej temperatury catej porciji).

Rodzaj Waga Czas Cza_s :
Prog. zywnosci  (g) (min) odstawienia
yw 9 (min.)
Fo1 Mieso 100- , , 20-30
2000 2'20-46'40
F02 Dréb 100 — ) . 20-30
2500 2'20-17'23
FO3 Ryby 100 — o 20 - 30
2000 2-40
FO4 Owoce 100 - 500 2'36 — 13’ 10-20
FO5 = Pieczywo 2'25 - 10-20
100 — 800 1920
Wazna wskazowka: Patrz: ,Zalecenia

0golne dotyczace rozmrazania”.

Funkcja specjalna Auto

1. Przekreci¢ pokretto funkcyjne (1), az
zacznie miga¢  znacznik  funkgciji
specjalnych. Na wyswietlaczu miga
oznaczenie programu P1.

2. Przekreci¢ pokretto (3) w jedng lub
drugg strone, aby ustawi¢ program.
Jezeli pokretto nie zostanie przekrecone,
kuchenka bedzie pracowa¢  wg
programu P1.1.

Czas
(min)

Rodzaj

Waga
produktu ()]

Program

3. Nacisna¢ pokretio (3), aby zatwierdzié.
4. Nacisngé pokretto  funkcyjne  (1).
Kuchenka zacznie dziatac.

5. Odwraca¢ produkt po kazdym sygnale
dzwiekowym i wyswietleniu hasta: Eurn

Ponizsza  tabela  pokazuje  programy
dostepne w ramach funkcji specjalnej Auto:

Dodatek

wody (ml) Instrukcje

P1.1 250 7 100 Wiozy¢ pokrojone w plastry (15-20
P1.2 500 10 150 mm) ziemniaki do zaroodpornego
Gotowanie naczynia, zala¢ wodg, przykry¢
ziemniakow pokrywkg i ustawi¢ naczynie na
P1.3 1000 12 200 ceramicznej podstawie w
kuchence mikrofalowe;.
P2.1 Risotto 150 42 600 Wiozy¢ skitadniki przeznaczone do




Dodatek
wody (ml)

Czas
(min)

Rodzaj
produktu

Waga
(9)

Program Instrukcje

p2.2 (gotowe) 400 45,5 wolnego gotowania do
Ciasto zaroodpornego naczynia z
" pokrywkga i ustawi¢ naczynie na
p2.3 na(lestrgyvc;\;ve 550 = } ceramicznej podstawie w
9 kuchence mikrofalowej.
Ryba Wiozy¢ sktadniki przeznaczone do
P3.1 (mrozona) 700 = 300 gotowania gratin do
zaroodpornego naczynia i ustawi¢
Ryba naczynie na ceramicznej
P3.2 (Swieza) 800 <l 300 podstawie w kuchence
mikrofalowej.
Wiozy¢ skiadniki przeznaczone do
gotowania do zaroodpornego
P3.3 Wargywa 1000 30 300 naczynia z pokrywk_a i u§taW|c
(mrozone) naczynie na ceramicznej
podstawie w kuchence
mikrofalowej.
Wazne informacje: zywnosci nie jest zgodna z oczekiwaniami,
o Zawsze korzysta¢ z naczyh nalezy podczas nastepnego podgrzewania

przeznaczonych do uzycia w kuchenkach
mikrofalowych i stosowa¢ pokrywki, aby
unikng¢ wyciekania produktow.

o Kilkakrotnie  miesza¢ lub  obracac
podgrzewang zywnos$¢, szczegdlnie kiedy
kuchenka wydaje sygnat dZzwiekowy i na

wyswietlaczu miga symbol: [Ewr 7l

e Czas potrzebny do podgrzania zywnosci
zalezy od jej poczatkowej temperatury.
Pogrzanie zywnos$ci wyciggnietej prosto
z lodéwki  bedzie trwa¢ diuzej niz
podgrzanie  zywnosci o temperaturze
pokojowej. Jezeli temperatura podgrzanej

Naczynie do zapiekania

wybraé ustawieniach mniejszg lub wigkszg
mase.

Po podgrzaniu nalezy = zamieszacé
podgrzang zywnos$¢ i odstawi¢ na jakis
czas, aby jej temperatura roziozyta sie
réwnomiernie.

Ostrzezenie! Pojemnik z zywnoscig moze
by¢ po podgrzewaniu bardzo gorgcy.
Chociaz  mikrofale nie podgrzewaja
wigkszosci pojemnikow, to pojemniki te
mogg nagrza¢ sie od znajdujgcej sie w
nich zywnosci.

Naczynie do  zapiekania  gwarantuje
rbwnomierne pieczenie oraz sprawia, ze
kazda potrawa w nim przygotowana (pizza,
ciasto czy =zapiekanka) jest chrupigca i
doskonale wypieczona.

Naczynie mozna réwniez stosowaé do
smazenia bekonu, jajek, kietbasek itd.

Nie wolno wstawia¢é do naczynia do
zapiekania naczyn, ktére nie s3
zaroodporne (np. plastikowe miski).

Zapewnié¢, ze ptytka Browning nie styka

sie _z komory kuchenki,

aby uniknaé

szkod.

1.

Podgrza¢ naczynie do zapiekania przez 3
-5 minut wigczajgc funkcje Mikrofale +

BARDZO WAZNE YVSKAZQWKI: Grill na poziomie mocy mikrofali 360 W.

o Zawsze uzywaC rekawic kuchennych, 5 pogadnie  posmarowaé  naczynie
poniewaz naczynie do  zapiekania niewielka iloscia oleju
nagrzewa sie¢ do bardzo wysokich '

temperatur. Zachodzi ryzyko poparzenia.
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3. Umiesci¢ swiezy lub zamrozony produkt

w  naczyniu  (nie

wczesniejszego rozmrozenia).

ma

potrzeby

4. Ustawi¢ naczynie na ceramicznej

podstawie komory urzadzenia.

5. Ustawi¢ funkcje Mikrofale + Grill oraz
czas trwania wg ponizszej tabeli.

Produkt Czas Czas odczekania Wskazdéwki
200 g 5 min 2 min
. . Czas gotowania podano dla pizzy
Pizza 300g 6 min 2 min na cienkim ciescie. Dla pizzy na grubym
- ciescie wydtuzy¢ czas o 1 - 2 minuty.
400 g 7 min 2 min
200 5 min 2 min 5 i i i
Kisze i ciasta g Wyréwnanie temperatuw nastgpi w trakcie
300 g 6 min 2 min czasu odczekania
Hamburgery 8 min 2 min Obréci¢ 2 x
Frytki 400 g 5 min Obroci¢ 1 x

Czyszczenie

Naczynie do zapiekania nalezy my¢ z cieptej
wodzie z dodatkiem ptynu do mycia naczyn.
Starannie optuka¢ i wytrze¢ do sucha. Do

czyszczenia nie uzywa¢ Srodkdw o
wiasciwosciach Sciernych: ryzyko
uszkodzenia powierzchni.

BARDZO WAZNE WSKAZOWKI:

e Naczynie do zapiekania jest pokryte

powtokg teflonowa, bardzo wrazliwg na
uszkodzenia.

Podczas pracy urzadzenia

¢ Nie wolno kroi¢ potraw znajdujgcych sie w
naczyniu do zapiekania. Przed
pokrojeniem przetozyé potrawe do innego
naczynia. Do obracania/mieszania potraw
uzywaé przyrzadow plastikowych lub
drewnianych.

e Zawsze nalezy umiesci¢ naczynie do
zapiekania w centrum podstawy
ceramicznej.

Ostrzezenie! Upewnij sie, ze naczynie do

zapiekania nigdy nie dotyka sSciany

komory piekarnika, aby uniknaé
uszkodzen w piekarniku.

Zatrzymywanie cyklu gotowania

Proces gotowania mozna w kazdej chwili
zatrzymac¢ naciskajgc pokretto funkcyjne (1)
lub otwierajgc drzwi urzagdzenia.

W obu przypadkach:
e Generowanie mikrofal
natychmiast przerwane.

e Praca grilla zostaje wstrzymana, lecz jest
on nadal bardzo goracy. Ryzyko
poparzenia!

e (Czasomierz zatrzymuje sie, a na
wyswietlaczu pojawia sie czas pozostaty
do zakonczenia procesu gotowania.

zostanie

W tym momencie mozna:

1. Obroci¢ lub zamieszaé potrawe, aby

rozprowadzi¢ réwnomiernie

temperature.

Zmieni¢ ustawienia gotowania.

3. Anulowac proces gotowania naciskajgc
pokretto funkcyjne (1) przez 3 sekundy.

n

Aby wznowi¢ proces gotowania, nalezy
zamkng¢ drzwi urzadzenia i nacisngé
przycisk Start/Stop.

Zmiana parametrow

Parametry procesu (czas, waga, moc itd.)
mozna zmieni¢ po przerwaniu procesu
gotowania w nastepujacy sposob:



1. Aby zmieni¢ czas, przekreci¢ pokretto (3)
i potwierdzi¢ naciskajgc pokretto funkgcji
(1). Nowo ustawiony czas obowigzuje od
razu.

2. Aby zmieni¢ moc, nacisng¢ pokretto
funkcyjne (1). Odpowiednia lampka
zaczyna migaé. Zamieni¢ parametr,
naciskajgc pokretto (3) a nastepnie
przekrecajgc je, po czym potwierdzic¢
ponownym nacisnieciem pokretta funkciji

).

Przerywanie cyklu gotowania

Zabrzmi sygnal dzwiekowy, zas na
wyswietlaczu pojawi sie biezacy czas.

Zakonczenie cyklu gotowania

Proces gotowania mozna w kazdej chwili
zatrzymac¢ naciskajgc pokretto funkcyjne
(1)przez 3 sekundy.

Rozmrazanie

Po zakonczeniu cyklu gotowania rozlegnie
sie potréjny sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat ,End”
(,Koniec”).

Sygnat dzwiekowy bedzie powtarzany co 30

sekund do momentu otwarcia drzwi
urzadzenia lub nacisniecia pokretto funkcyjne

).

Ponizsza tabela przedstawia zalecany czas
rozmrazania i odczekania (przed wyjeciem

uzyskanie jednakowej temperatury przez
zywnos$€) w zaleznosci od rodzaju produktu

potrawy z kuchenki mikrofalowej nalezy zywnos$ciowego oraz jego wagi.
odczeka¢ kilka chwil, aby zapewnic
Produkt Waga | Czasrozmrazania @ Czas odczekania @ Wskazowki
Cielecina, 100 g 3-4 min 5-10 min 1 x obroci¢
wplowina: 200 g 6-7 min 5-10 min 1 x obroci¢
wieprzowina
500 g 14-15 min 10-15 min 2 x obréci¢
700 g 20-21 min 20-25 min 2 x obrécié
1000 g 29-30 min 25-30 min 2 x obroécic¢
1500 g 42-45 min 30-35 min 3 x obrécié
Mieso 500 g 12-14 min 10-15 min 2 x obréci¢
duszone 1000 g 24-25 min 25-30 min 3 x obrécic
Mieso 100 g 4-5 min 5-6 min 2 x obréci¢
mielone 300 g 8-9 min 8-10 min 3 x obrécic
500 g 12-14 min 15-20 min 1 x obréci¢
Kietbasa 1259 3-4 min 5-10 min 2 x obréci¢
2509 8-9 min 5-10 min 1 x obrocié
500 g 15-16 min 10-15 min 2 x obréci¢
Dréb (porcje) 200 g 7-8 min 5-10 min 3 x obréci¢
500 g 17-18 min 10-15 min 1 x obroci¢
Kurczak, 1000 g 34-35 min 15-20 min 1 x obrécié
indyk 1200 g 39-40 min 15-20 min 1 x obrécic
1500 g 48-50 min 15-20 min 2 x obréci¢
Ryba 100 g 3-4 min 5-10 min 1 x obrocié
200 g 6-7 min 5-10 min 1 x obroci¢
Pstrag 200 g 6-7 min 5-10 min 2 x obréci¢
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Produkt | Waga Czas rozmrazania Czas odczekania Wskazowki
Krewetki 100 g 3-4 min 5-10 min 1 x obrocié¢
500 g 12-15 min 10-15 min 1 x obrécié¢
Owoce 200 g 4-5 min 5-8 min 2 x obrécié
3009 8-9 min 10-15 min 1 x obrocié¢
500 g 12-14 min 15-20 min 1 x obrocic¢
Pieczywo 100 g 2-3 min 2-3 min 2 x obroécic¢
200 g 4-5 min 5-6 min 2 x obrécié
500 g 10-12 min 8-10 min 2 x obréci¢
800 g 15-18 min 15-20 min 3 x obrécié
Masto 2509 8-10 min 10-15 min 1 x obroci¢, pod
przykryciem
Twardg 2509 6-8 min 5-10 min 1 x obréci¢, pod
przykryciem
Smietana 250 g 7-8 min 10-15 min zdja¢ wieczko

Ogolne wskazowki dotyczace rozmrazania ptaskie partie Zywnosci ulegajg

1. Do rozmrazania zawsze nalezy uzywac sz'ybszemu.rozmrozenlu'. . o
naczyn przeznaczonych do stosowaniaw 7. Nie  nalezy  catkowicie — rozmrazac
kuchenkach mikrofalowych (porcelana, produktéw bogatych w tluszcz (masto,
szkto, odpowiednie tworzywa sztuczne). twarég, produkty mleczne). Wystarczy

2. Tabele rozmrazania wedlug wagi odczekaé tylko k"k"’.‘ mlnut, aby mogiy byé

C zaserwowane. Jezeli w rozmrozonym
zawierajg dane dotyczace surowych . o . .
A = produkcie znajdujg sie krysztatki lodu,
produktow zywnosciowych. . . j
o ) L nalezy wymieszac potrawe.

3. Czas rozmrazania zalezy od ilosci i . C .

. . 8. Drob umiesci¢ na odwréconym talerzu,
wagi/grubosci produktu. Podczas Iy . .

o L e . iy aby ufatwi¢ sptywanie sokow.

zamrazania porcji zywnosci nalezy wzig¢ ) ’ ey
pod uwage pozniejszy proces 9 P'leczywo qalezy owingé w serwetke, gby
rozmrazania. Zywnosé nalezy nie dopuscic¢ do zbytniego przesuszenia.
réwnomiernie utozyc¢ w 10. Obré¢ potrawe w regularnych odstepach
naczyniu/pojemniku. czasu.

4. Produkty zywnosciowe przeznaczone do 11. Zamrozong zywnos$¢ wyjgc z opakowania
rozmrozenia nalezy réwnomiernie (pamigta¢ o usunigciu  metalowych
roztozy¢ wewnatrz komory urzgdzenia. klipsow zamykajgcych). Stosujgc
Zaleca sie, aby grubsze czesci uktadac pojemniki, ktére mogg stuzy¢ zaréwno do
na zewnatrz. Delikatne czesci przykryé przechowywania zywnosci w zamrazarce,
folig aluminiowg. Uwaga! Krawedzie folii jak i do podgrzewania/gotowania,
aluminiowej powinny znajdowac sie¢ w wystarczy jedynie zdjg¢ pokrywke. W
odlegtosci przynajmniej 2 cm od $cianek przeciwnym wypadku nalezy przetozy¢
urzadzenia, w przeciwnym wypadku styk zywno$¢ do pojemnika przeznaczonego
folii ze sciankg moze powodowac do uzycia w kuchence mikrofalowe;j.
iskrzenie. 12. Ciecz, powstajacg podczas rozmrazania

5. Grube partie produktéw powinny by¢ (zwlaszcza drobiu), nalezy wylaé. Nie
obracane kilkakrotnie. dopusci¢ do jej zetknigcia z pozostatg

6. Mrozonki nalezy roziozy¢ réwnomiernie zywnoscig.

we wnetrzu komory urzgdzenia. Waskie i



13. Nalezy pamietag¢, iz funkcja Rozmrazanie
wymaga czasu odczekania, aby zapewni¢

Gotowanie: Mikrofale

uzyskanie jednakowej temperatury przez
Zywnose.

Uwaga! Przed rozpoczeciem pracy z
urzagdzeniem nalezy zapozna¢ sie ze
wskazéwkami opisanymi w rozdziale
»Wazne instrukcje bezpieczenstwa”.

Podczas korzystania z funkcji Mikrofale
prosimy stosowaé sie do ponizszych
wskazowek:

e Skorke owocow oraz kietbasek nalezy
nacigé/naktué¢, aby nie pekia podczas
podgrzewania czy gotowania.

e Przed uzyciem jakiegokolwiek naczynia
nalezy najpierw upewnic sie, czy jest ono
przeznaczone do  stosowania w
kuchenkach mikrofalowych.

e Podgrzewajgc/gotujgc produkty
zywnosciowe o niskiej zawartosci wody
(np. rozmrazajac pieczywo,
przygotowujgc popcorn itp.) parowanie
nastepuje bardzo szybko, dlatego tez
zywnos$¢ moze ulec zwegleniu. Ryzyko
uszkodzenia urzgdzenia oraz pojemnika
uzywanego do przyrzgdzenia potrawy.
Nie nalezy przekraczaé sugerowanych
wartoéci czasu gotowania. Zaleca sie
nadzorowac caty proces gotowania.

o Nie nalezy podgrzewac¢ (smazy¢) duzych
ilosci oleju w kuchence mikrofalowe;j.

e Dania gotowe do podgrzania nalezy
wyjaé z oryginalnego opakowania,
poniewaz nie zawsze jest ono
zaroodporne.  Przestrzega¢  instrukcji
producenta.

e W przypadku wstawienia do komory
kuchenki kilku naczyn/pojemnikéow, np.
filizanek, nalezy rozstawié je
réwnomiernie na ceramicznej podstawie
komory.

e Nie wolno zamyka¢ plastikowych
torebek metalowymi klipsami. Stosowac
wylgcznie klipsy plastikowe. Torebke
nalezy naklu¢ w kilku miejscach, aby
umozliwi¢ ujscie pary.
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e Gotujgc zywnos¢ nalezy upewni¢ sie, ze
osiggneta ona temperature co najmniej
70°C.

e W trakcie procesu gotowania okienko w
drzwiach moze zaparowaé, za$ para
wodna skropli sie po pewnym czasie.
Jest to normalne zjawisko, ktdre moze
nasili¢ sie, gdy w pomieszczeniu panuje
niska temperatura. Nie stanowi
zagrozenia. Po zakonczeniu gotowania
nalezy wytrze¢ wode powstatg w wyniku
skraplania sie pary.

e Podgrzewajgc ptyny, stosowac pojemniki
z szerokim otworem, aby utatwi¢ ujscie
pary.

Przygotowaé zywno$¢ zgodnie ze

wskazéwkami i stosowaé sie do

sugerowanych wartosci czasu gotowania
oraz poziomu mocy podanych w tabelach.

Nalezy pamieta¢, ze wartosci podane w
tabelach majg charakter orientacyjny i moga
zmieni¢ sie w zaleznodci od stanu
poczatkowego, temperatury, zawartoSci
wody oraz rodzaju zywnosci. Zaleca sie
kazdorazowo dostosowa¢ czas i poziom
mocy. W zaleznosci od rodzaju produktu
zywnosciowego nalezy wydituzy¢ lub skrocié
czas (gotowania badz zwiekszyé Ilub
zmniejszy¢ poziom mocy.

Gotowanie z uzyciem funkcji Mikrofale

1. Im wigksza ilos¢ zywno$ci, tym dtuzszy
czas gotowania. Nalezy pamietaé o
ponizszych zasadach:

e podwdjna ilos¢ » podwoi¢ czas
e potowa ilosci » zmniejszy¢ czas o potowe

2. Im nizsza temperatura pozywienia, tym
dtuzszy czas gotowania.

3. Im rzadsza konsystencja pozywienia, tym
krétszy czas gotowania.

4. Réwnomierne roztozenie pozywienia we

wnetrzu komory kuchenki zagwarantuje
lepsze rezultaty. Rownoczesne



Urzgdzenie wznowi prace po zamknieciu
drzwi oraz nacisnieciu przycisku Start.

6. Zywno$¢ pod przykryciem wymaga
krétszego czasu grzania, dzieki czemu

podgrzewanie réznego rodzaju produktow
zywnosciowych jest mozliwe, kiadac
bardziej ,geste” produkty na zewnatrz
ceramicznej podstawy komory, zas mniej
~.geste” na srodku.

lepiej zachowuje warto$ci odzywcze.
5. Drzwi urzadzenia mozna otworzy¢é w Pokrywy muszg pozwala¢ na przenikanie
dowolnym momencie. Kuchenka przez nie mikrofal oraz posiadaé otwory

mikrofalowa wytagczy sie automatycznie. dla swobodnego ujscia pary.

Tabele i sugestie — gotowanie warzyw

Czas | Czas odczekania |

Produkt aga (g) Ptyn Moc (W) (min.) (min.) | Wskazowki
Kalafior 500 100 ml 850 9-11 2-3 Potozy¢ troche
Brokut 850 6-8 2-3 masta na wierzchu.
Grzyby L 50ml 850 6-8 2-3) Pokroi¢ w plastry.

250 25 ml
Marchewka z 300 100 ml 850 7-9 2-3 Pokroi¢ w kostke lub
groszkiem, w plastry.
Mrozone 850 8-10 2-3
marchewki 250 25 ml
Ziemniaki 250 25 ml 850 5-7 2-3 Obraé¢, pokroi¢ na

rowne kawatki.

Papryka 250 25 ml 850 5-7 2-3 Pokroi¢ w kawatki
Por 250 50 ml 850 5-7 2-3 lub w plastry.
Mrozona 300 50 ml 850 6-8 2-3
brukselka
Kapusta 250 25 ml 850 8-10 2-3

Tabele sugestie — gotowanie rybi

Moc Czas Czas odczekania

Waga

Produkt " " Wskazoéwki
C)) (W) (min.) (min.)

Filety rybne 500 600 10-12 3 Gotowac pod przykryciem. Obréci¢ po
uptywie potowy czasu gotowania.

Ryba w 800 850 2-3 2-3 Gotowac pod przykryciem. Obréci¢ po

catosci 360 7-9 uptywie pofowy czasu gotowania.
Ewentualnie zakry¢ ciensze kawatki
ryby.

Gotowanie: Grill

Dla uzyskania lepszych rezultatbw nalezy 1. Podczas pierwszej eksploatacji moze

uzy¢ rusztu znajdujgcego sie w wyposazeniu
kuchenki mikrofalowej.

Ruszt umiesci¢ w taki sposéb, aby nie
miat kontaktu z metalowymi
powierzchniami komory  urzadzenia.
Zagrozenie zwarciem i uszkodzeniem
kuchenki mikrofalowe;j.

WAZNE WSKAZOWKI:

wytworzy¢ sie dym i specyficzny zapach,
jako nastepstwo uzycia smaru w procesie
produkgiji.

2. Podczas gotowania z uzyciem funkcji Grill
szkto okienka w drzwiach nagrzewa sie
do bardzo  wysokiej temperatury.
Trzymac¢ dzieci z dala od urzadzenia.



3. Przed uzyciem rozgrzewaé grill przez 2
minuty. Jes$li nie zalecono inaczej, uzy¢
rusztu.

4. W trakcie pracy grilla $ciany komory
urzgdzenia oraz ruszt nagrzewajg sie do
bardzo wysokiej temperatury, dlatego
zaleca sie uzywanie rekawic kuchennych.

5. Jedli grill pracuje przez dluzszy okres
czasu, wylaczy sie, by nie spowodowac
uszkodzenia urzgdzenia.

6. Uwaga! Jesli zywno$¢ przyrzadzana jest
w naczyniach nalezy sprawdzi¢, czy sag
one przeznaczone do stosowania w
kuchenkach mikrofalowych. Patrz rozdziat
,Zalecenia dotyczgce stosowania

odpowiednich naczyn”.

Produkt

7. Podczas korzystania z grilla, plamy z
pryskajgcego tluszczu moga przypali¢
sie. Jest to normalne zjawisko.

8. Kuchenke mikrofalowg (wnetrze komory

oraz akcesoria) nalezy czyscié
kazdorazowo po uzyciu, jak tylko
ostygnie.

Tabele i sugestie - gotowanie: Mikrofale +
Grill

Rodzaj naczynia

Funkcja Mikrofale + Grill jest idealna do
jednoczesnego szybkiego gotowania oraz
opiekania/zarumieniania migsa. Uzywajac tej
funkcji mozna przyrzadzac dania ,au gratin”.
Mikrofale oraz grill dziatajg naprzemiennie:
mikrofale  gotuja, za$ grill  opieka
przyrzadzang potrawe.

Moc | Czas | Czas odczekania

; (min.)
?f:ﬁ%’g‘iﬁ%pmka"y 500 Niskie naczynie 180 = 17-20 3-5
(Z“iael;“g”ri;‘ginff‘pie“a”e 800 Niskie naczynie 600 2428 35
Lasagne ok. 800 Niskie naczynie 600 15-20 3-5
(T“‘;Vj'grgatziﬂ’)ieka”y ok. 500 Niskie naczynie 180 18-20 35
2 Swieze ‘zgr'?ﬁ‘owane) 200 (kazde) Niskie naczynie 360 @ 1520 35
Kurczak 0k.1000 Wysokie, szerokie naczynie 360 40-45 3-5
S;Ja;iia:]"c)ebulowa (‘au 2 naczynia x 200 Miseczki na zupe 360 4-8 3-5
Przed przystapieniem do korzystania z  Poczatkowego, temperatury,  zawartosci

urzgdzenia zaleca sie sprawdzi¢, czy
uzywane naczynie nadaje sie do stosowania
w  kuchenkach  mikrofalowych. Nalezy
korzysta¢ z naczyn przeznaczonych do
uzywania w kuchenkach mikrofalowych.

Jezeli zamierzajg Panstwo wykorzystac
funkcje Mikrofale + Grill nalezy upewni¢ sie,
czy stosowane naczynie jest odpowiednie do
gotowania, gdy uzywa sie obu sposobdéw
grzania, tj. mikrofali oraz grilla. Patrz rozdziat
.Zalecenia dotyczgce stosowania
odpowiednich naczyn”.

Nalezy pamietaé, ze wartosci podane w
tabelach majg charakter orientacyjny i mogg
zmieni¢ sie w zaleznosci od stanu
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wody oraz rodzaju zywnosci.

W przypadku gdy czas podany w tabeli
okazat sie zbyt krétki, aby odpowiednio
zarumieni¢ potrawe, nalezy ustawi¢ funkcje
Grill na kolejne 5 — 10 minut.

Prosimy pamietaC o przestrzeganiu czasu
odczekania oraz obracaniu porcji migsa.

O ile nie <zalecono inaczej, podczas
gotowania nalezy uzy¢  ceramicznej
podstawy komory.

Wartosci podane w tabelach odnoszg sie do
nierozgrzanej kuchenki mikrofalowej. Nie
zachodzi potrzeba wstepnego nagrzewania
urzgdzenia.



Zalecenia dotyczace stosowania odpowiednich naczyn

Funkcja gotowania: Mikrofale

Korzystajagc z powyzszej funkcji nalezy
pamieta¢, ze mikrofale odbijaja sie od
powierzchni metalowych. Przenikaja
natomiast przez szkto, porcelaneg, gline,
tworzywa sztuczne i papier.

Z tego wzgledu w kuchence mikrofalowej
nie wolno uzywaé¢ metalowych garnkéw
ani naczyn/pojemnikéw z metalowymi
elementami lub zdobieniami. Powyzsze
zalecenie  dotyczy  réwniez  wyrobow
szklanych i ceramicznych z metalowymi
zdobieniami lub zawierajacych metal (np.
szkto otowiowe). Nie stosowaé naczyn
drewnianych.

Nalezy stosowac naczynia/pojemniki
wykonane ze szkta (zaroodpornego),
porcelany, ceramiki lub Zzaroodpornego

plastiku. Naczyn/pojemnikow z krysztatu i
porcelany uzywa¢ w kuchence mikrofalowej
wytgcznie przez krotki okres czasu, np. do
rozmrazania lub odgrzewania potraw.

Test przydatnosci naczynia

Funkcja gotowania: Mikrofale + Grill

Nalezy upewni¢ sie, czy stosowane naczynie
jest odpowiednie do gotowania, gdy uzywa
sie obu sposobdéw grzania, tj. mikrofali oraz
grilla.

Pojemniki i folia wykonane z aluminium

Wstawi¢  naczynie/pojemnik do komory
kuchenki mikrofalowej, na ok. 20 sekund
ustawi¢ najwyzszy poziom mocy. Jesli
naczynie/pojemnik jest zimne lub ledwo
ciepte, nadaje sie do stosowania w
kuchenkach mikrofalowych. W przypadku
gdy jest bardzo gorgce Iub powoduje
iskrzenie wewngtrz komory urzgdzenia, nie
nadaje sie do stosowania w kuchenkach
mikrofalowych.

Przyrzgdzana zywnosc¢ przekazuje ciepto do
naczynia/pojemnika. Ryzyko poparzenia!
Zaleca sie uzycie rekawic kuchennych.

Funkcja gotowania: Grill

Stosowa¢ naczynia zaroodporne, tj. odporne
na dziatanie wysokich temperatur — co
najmniej 250°C.

Nie uzywac¢ naczyh z tworzyw sztucznych.

Wstawiajgc do komory kuchenki dania

gotowe do podgrzania w pojemnikach

aluminiowych  lub  owiniete w folie

aluminiowg, nalezy pamietac:

e Stosowa¢ sie do =zalecen producenta
podanych na opakowaniu.

e Pojemniki aluminiowe nie powinny byc¢
wyzsze niz 3 cm ani nie powinny stykaé
sie ze $cianami komory urzadzenia

(minimalny odstgp to 3 cm). Zdjg¢
aluminiowe wieczko.
e Pojemnik aluminiowy ustawi¢

bezposrednio na talerzu obrotowym. W

przypadku uzycia rusztu =zaleca sie
umiescic pojemnik na talerzu
porcelanowym. Nigdy nie stawiaé

aluminiowego pojemnika bezposrednio
na ruszcie.

e Czas gotowania wydiluza sie, poniewaz
mikrofale przenikajg zywnos¢ od géry. W
razie watpliwosci uzyc
naczynia/pojemnika przeznaczonego do
stosowania w kuchenkach mikrofalowych.

e Folie aluminiowg mozna wykorzysta¢ do
odbijania mikrofal w trakcie procesu
rozmrazania. W ten sposéb mozna
chroni¢ przed przegrzaniem delikatng
zywnos¢ (dréb, mieso mielone).

e Wazne: folia aluminiowa nie powinna
stykac sie ze $cianami komory kuchenki
mikrofalowej, gdyz moze wystgpi¢
iskrzenie.



Pokrywki

Zaleca sie uzywanie szklanych Ilub
plastikowych pokrywek badz folii, poniewaz:
1. zapobiegajg nadmiernemu parowaniu
(zwtaszcza w trakcie dtugich procesow
gotowania).

proces gotowania przebiega szybciej.

zywno$¢ nie wysusza sie.

Tabela — pojemniki

4. zywnos¢ zachowuje naturalny aromat.

Pokrywki powinny mie¢ otwory, by w
naczyniu nie powstawato zbyt wysokie
cidnienie. Plastikowe torebki nalezy naktuc.
Zywnos¢ dla dzieci podgrzewa¢ w butelkach
bez smoczkéw oraz stoikach bez nakretek:
ryzyko rozsadzenia pojemnikal

Funkcja Mikrofale . Mikrofale
Rodzaj Rozmrazanie/ | Got : +

naczynia podgrzewanie otowanie Grill
Szkto i porcelana 1) tak tak nie nie
Nie Zzaroodporne, mozliwo$é mycia w
zmywarce.
Ceramika glazurowana tak tak tak tak
Zaroodporne szklo i porcelana
Naczynia ceramiczne, fajans tak tak nie nie
Nieglazurowane, glazurowane bez
metalowych zdobien
Naczynia gliniane
Glazurowane tak tak nie nie
Nieglazurowane nie nie nie nie
Naczynia plastikowe 2)
Zaroodporne do 100°C tak nie nie nie
Zaroodporne do 250°C tak tak nie nie
Folie plastikowe 3)
Folia spozywcza nie nie nie nie
Celofan tak tak nie nie
Papier, tektura, pergamin 4) tak nie nie nie
Metal
Folia aluminiowa tak nie tak nie
Pojemniki aluminiowe 5) nie tak tak tak
Akcesoria (ruszt) tak tak tak tak

1. Bez ziotych ani srebrnych zdobien. Szkio
otowiowe jest nieodpowiednie.

Nalezy przestrzegac¢ zalecen producental

Nie uzywa¢ metalowych Kklipséw do
zamykania torebek. Nakiu¢ torebki. Folie
stosowa¢ tylko do przykrywania
Zywnosci.
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4. Nie uzywac papierowych talerzy.

5. Stosowac¢ wylgcznie ptytkie aluminiowe
naczynia/pojemniki bez pokrywek.
Aluminium nie moze stykaé sie ze
$cianami komory urzadzenia.




Czyszczenie i pielegnacja

By utrzymaé urzadzenie w dobrym stanie,
zaleca sie regularne czyszczenie.

Uwaga! Czysci¢ regularnie urzadzenie,
doktadnie usuwajgc resztki jedzenia z
powierzchni wewnetrznych. W przeciwnym

wypadku moze dojs¢ do uszkodzenia
urzadzenia oraz wystapienia
niebezpiecznych sytuacji.

Uwaga! Przed przystapieniem do

czyszczenia nalezy odlaczy¢ urzadzenie
od zasilania.

Nie zaleca sie stosowa¢ czysciw
metalicznych, zmywakow drucianych czy
jakichkolwiek innych produktéw, ktore
mog3a zarysowac powierzchnie.

Nie nalezy czysci¢ urzadzenia za pomoca
urzadzen parowych Ilub woda pod
cisnieniem.

Czyszczenie obudowy

Obudowe nalezy czysci¢ migkka szmatkg
oraz letnia wodg z dodatkiem mydta badz
delikatnych $rodkéw myjacych. Nastepnie
wytrzeé do sucha.

Natychmiast usuwa¢ plamy 2z wapnia,
ttuszczu, skrobii lub biatka jajek. Ryzyko
korozji.

Nie wolno dopusci¢, aby woda dostata sie do
Srodka urzgdzenia.

Czyszczenie wnetrza

zagwarantowa¢ prawidlowe dzialanie
kuchenki mikrofalowej. Czysci¢ miekka
szmatka oraz letnia woda z dodatkiem
delikatnych srodkéw myjacych. Wytrzeé
do sucha.

Upewni¢ sie, ze przez otwory wentylacyjne
do sSrodka urzadzenia nie przedostaje sie
zadna ciecz.

Regularnie czysci¢ spod komory, zwtaszcza
w przypadku rozlania si¢ ptynow.

Jezeli wnetrze komory jest bardzo
zabrudzone (np. zaschniety brud), nalezy
ustawi¢ szklanke wody na ceramicznej
podstawie komory, a nastepnie wigczyé
urzgdzenie na 2 — 3 minuty na najwyzszym
poziomie mocy. Uwolniona para wodna
zmigkczy zanieczyszczenia, ktére bedzie
mozna tatwo usung¢ migkka Sciereczka.

Nieprzyjemne zapachy (np. z gotowania
ryby) mozna wyeliminowa¢ w prosty sposéb.
Do szklanki wody doda¢ kilka kropel soku z

Po kazdym uzyciu sciany komory kuchenki

wytrze¢  wilgotng  szmatkg. Jest to
najprostszy  spos6b  usuwania resztek
jedzenia i utrzymania urzadzenia w
czystosci.

By usung¢ zaschniety brud, nalezy uzyé
delikatnego $rodka czyszczacego. Nie
wolno uzywaé¢ spray’éow do czyszczenia
piekarnikow, agresywnych  srodkéw
czyszczacych ani sSrodkéw o
wiasciwosciach sciernych.

Powierzchnie styku drzwi z urzadzeniem
nalezy czyscic regularnie, by

cytryny. Nastepnie do szklanki wiozy¢
tyzeczke, by nie dopusci¢ do wrzenia.
Podgrzewa¢ przez 2 - 3 minuty na
najwyzszym poziomie mocy.

Czyszczenie gornej czesci komory
urzadzenia

Opuszczana grzatka grilla  umozliwia
wyczyszczenie  gornej czedci  komory

kuchenki mikrofalowe;.

By unikngé poparzenia, zaleca sie, aby po
zakonczeniu uzytkowania pozwolié, by
urzadzenie ostygto. Nastepnie:

1. Obrocic zaczep grzaiki grilla o 90°C (1).

2. Delikatnie opusci¢ grzatke grilla (2). Nie
stosowac sity.

3. Po wyczyszczeniu gornej czesci komory

urzgdzenia, zamocowaé¢ z powrotem
grzatke grila (2), przeprowadzajgc
opisane €zynnosci w  odwrotnej
kolejnosci.

UWAGA! Zaczep opuszczanej grzatki grilla
(1) moze wypasé podczas obracania. W tym



przypadku nalezy wiozyé go w otwér w
gornej czesci komory urzadzenia, a

nastepnie obroci¢ o 90°C do pozycji, w ktorej
zaczepia sie opuszczang grzatke grilla (2).

Rozwigzywanie probleméw

Czyszczenie akcesoriow

Akcesoria czysci¢ po kazdym uzyciu. W
przypadku silnych zabrudzen najpierw
namoczy¢ je w wodzie, a nastgpnie umyé
uzywajgc szczoteczki lub gabki. Akcesoria
mozna takze my¢é w zmywarce.

Upewni¢ sie, ze ceramiczna podstawa
komory oraz wsporniki zawsze sg czyste. Nie
uruchamia¢ urzadzenia bez zamontowanej
ceramicznej podstawy oraz wspornikow.

UWAGA! Wszelkiego rodzaju naprawy
urzadzenia powinny by¢é wykonywane
przez  pracownikow  autoryzowanego
serwisu technicznego lub
wykwalifikowanego specjaliste. Naprawy
przeprowadzane przez inne osoby moga
doprowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia i
narazenia uzytkownika na
niebezpieczenstwo.
Przed wezwaniem serwisu prosimy zapoznaé
sie z listg najczestszych usterek, gdyz wiele
z nich moga Panstwo usung¢ samodzielnie.
e Brak informaciji
Sprawdzi¢, czy:
- Wytaczono podswietlenie zegara (patrz
rozdziat ,Ustawienia podstawowe”).

na wyswietlaczu!

¢ Panel sterujacy nie reaguje na dotyk!
Sprawdzi¢, czy:
- Wiaczono blokade uruchomienia (patrz
rozdziat ,Ustawienia podstawowe”).
¢ Urzadzenie nie dziala! Sprawdzi¢, czy:
- Wtyczka jest prawidtowo wiozona do
gniazdka sieciowego.
- W sieci jest zasilanie.

- Drzwi zostaty doktadnie zamkniete. Przy
zamykaniu stychac klikniecie.

- Pomiedzy drzwiami a obudowg nie
znajduja sie ciata obce.
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e Podczas pracy urzadzenie wydaje
dziwne dzwieki! Sprawdzi¢, czy:

- W komorze urzadzenia pojawia sie tuk
elektryczny, gdyz uzyto metalowych
przedmiotow (patrz rozdziat ,Zalecenia
dotyczgce stosowania  odpowiednich
naczyn”).

- Naczynie/pojemnik styka sie ze $cianami
komory urzgdzenia.

- Wewnatrz komory nie pozostawiono
tyzek, widelcéw lub innych metalowych
przedmiotow.

e Zywno$é nie podgrzewa sie albo

podgrzewa si¢ bardzo powoli!
Sprawdzié, czy:

- Uzyto omytkowo metalowego
naczynia/pojemnika.

- Ustawiono prawidiowy czas i poziom

mocy gotowania.
- W mikrofaldbwce umieszczono wiekszg
lub bardziej zmrozong ilo$¢ zywnosci.

e Zywnosé jest zbyt goraca, wysuszona
lub  przypalona! Sprawdzi¢, czy
ustawiono prawidtowy czas i poziom
mocy gotowania.

e Po zakonczeniu pracy urzadzenie
wydaje dzwieki! To normalna sytuacja,
bedgca  wynikiem  dalszej pracy
wentylatora chtodzgcego. Po



wystarczajgcym obnizeniu temperatury,
wentylator wytaczy sie.

e Po wiaczeniu urzadzenia, oswietlenie
nie dziala! Jesli wszystkie inne funkcje
dziatajg prawidtowo, prawdopodobnie
jest to przyczyng przepalonej Zzarowki.
Urzadzenie mozna uzywad.

o Na wyswietlaczu pojawit sie komunikat
»CErr’! Odtaczy¢ wtyczke od zasilania,
odczeka¢ ok. 5 sekund. Podigczyé

Wiasciwosci techniczne

komunikat
Urzgdzenie

urzgdzenie do zasilania,
znikngt z wyswietlacza.
mozna uzywac.

Wymiana zaréwki

Wymiany zaréwki moze dokonaé wytgcznie
pracownik autoryzowanego serwisu
technicznego. Konieczny bedzie demontaz
urzgdzenia.

Dane techniczne

o NaApIECIE.....coveeiiiiiieee e
o MOC ZNAMIONOWA ......ccvvireriieieeirieeesiiiee s
o MocC grilla. ..cocceveiiiieei e
o Moc MIKrofali........cccocvvereiiiienicnicieee,
e  Czestotliwos¢ mikrofal ..........cccocceveiiinnns
e Wymiary zewnetrzne (Szer x Wys x G})......
e Wymiary wewnetrzne (Szer x Wys x Gt)......

..................................... 1250 W

..................................... 2450 MHz
..................................... 595 x 390 x 334 mm
..................................... 350 x 220 x 280 mm

Opakowanie i wycofanie z eksploataciji

a
Opakowanie ®

Powyzszy symbol oznacza, ze wszystkie
materialy zastosowane do opakowania sg
nieszkodliwe dla srodowiska naturalnego, w
100% nadajg sie do odzysku.

Po rozpakowaniu urzgdzenia prosimy
Panstwa o usunigcie elementéw opakowania
W sposob nie zagrazajgcy srodowisku.

Wycofanie z eksploatacji

Niniejsze urzadzenie posiada oznaczenia
zgodne z Dyrektywg Europejskg 2012/19/EU
w sprawie zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego (WEEE). Powyzszy symbol
umieszczony na  produkcie lub na
dotgczonych do niego  dokumentach
oznacza, ze ten produkt nie jest

klasyfikowany jako odpad z gospodarstwa
domowego.

Urzgdzenie, z  przeznaczeniem jego
ztomowania, nalezy zda¢ w odpowiednim
punkcie utylizacji odpadow, w celu recyklingu

komponentéw elektrycznych i
elektronicznych. Zapewniajgc prawidtowe
ztomowanie niniejszego urzgdzenia

przyczynig sie Panstwo do ograniczenia
ryzyka wystgpienia negatywnego wpitywu na
srodowisko i zdrowie ludzi, ktére mogloby
zaistnie¢ w przypadku niewtasciwej utylizacji
urzgdzenia.

Dodatkowe informacje na temat utylizacji,

ztomowania i recyklingu opisywanego
urzgdzenia mozna uzyska¢ w lokalnym
urzedzie miasta, w miejskim



przedsiebiorstwie utylizacji odpadéw lub w
sklepie, w ktdrym produkt zostat zakupiony.

Przed  zilomowaniem  zawsze  nalezy
doprowadzi¢ urzgdzenie do stanu
nieprzydatnosci, odcinajgc kabel elektryczny.

Wskazoéwki dotyczace montazu

Przed montazem

Przed podtgczeniem urzadzenia do sieci
zasilajgcej nalezy upewnic sie, ze napiecie
i czestotliwosS¢ w sieci majg wartosci
identyczne jak na tabliczce znamionowej
urzgdzenia.

Otworzy¢ drzwi urzadzenia, wyjaé z niego
wszystkie akcesoria, a nastepnie usungcé
opakowanie.

Uwaga! Front urzadzenia moze by¢ pokryty
folig ochronna. Przed pierwszym
uruchomieniem nalezy jg ostroznie usunac,
poczynajgc od dolnej czesci urzadzenia.

Nalezy upewni¢ sie, czy urzadzenie nie
ulegto uszkodzeniu podczas transportu.
Sprawdzi¢, czy drzwi urzadzenia otwierajg i
zamykajg sie prawidlowo, a powierzchnia

wewnetrzna i zewnetrzna nie posiada
zarysowan. W przypadku jakichkolwiek
uszkodzen, nalezy zgtosi¢ sie do

autoryzowanego serwisu technicznego.

NIE UZYWAC URZADZENIA, jesli: kabel
zasilajgcy lub wtyczka sg uszkodzone;
urzadzenie nie dziata prawidtowo; urzadzenie
zostato uszkodzone Ilub upuszczone. W
przypadku zaistnienia powyzszych sytuaciji,
prosimy o kontakt =z autoryzowanym
serwisem technicznym.

Ustawi¢ urzgadzenie na ptaskiej i stabilnej

powierzchni z dala od Zzrédet ciepta,
odbiornikéw radiowych i telewizyjnych.
Podczas instalacji nalezy zachowaé

ostroznosé, aby kabel zasilajacy z tylu
urzadzenia nie mial kontaktu z wilgocia
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lub  ostrymi przedmiotami. Wysokie
temperatury moga uszkodzi¢ kabel
zasilajacy.

Uwaga! Po montazu urzadzenia gniazdko
sieci zasilajgcej oraz wtyczka powinny
by¢ tatwo dostepne.

Po montazu

Urzgdzenie jest wyposazone w kabel
zasilajacy oraz wtyczke przeznaczong do
pradu jednofazowego o napieciu 230-240V ~
50 Hz.

Montaz urzadzenia na trwatej podstawie
powinien by¢ przeprowadzony przez
wykwalifikowanego specjaliste.
Urzadzenie powinno zostaé zainstalowane
do biegunowego wytacznika elektrycznego
(bezpiecznika) o minimalnej odlegtosci 3 mm
pomiedzy stykami.
UWAGA: URZADZENIE
UZIEMIONE.

Producent ani Sprzedawca nhie ponosi
odpowiedzialnosci za szkody wyrzadzone
ludziom, ich mieniu lub zwierzetom, ktére
powstaty w  wyniku nieprzestrzegania
instrukcji montazu.

MUSI BYC

Urzadzenie bedzie dziatalo prawidtowo
tylko w przypadku odpowiednio zamknietych
drzwi.

Przed pierwszym uzyciem nalezy doktadnie
wyczysci¢ komore urzadzenia oraz akcesoria
zgodnie z instrukcjami zawartymi w rozdziale
,Czyszczenie i pielegnacja”.
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CBepeHust No TexHnKe 6esonacHoCcTuU

A lMepen ycTaHOBKOW K aKcnnyaTaumen npmbopa BHMMATENBHO
03HaKOMbTECb C MPUIOXEHHbIM pyKoBOACTBOM. [lpounssoguTens
He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a TpaBMbl W MOBPEXOEHWUS,
Nosly4YeHHble/Bbl3BaHHbIE HenpaBUbHOM YyCTaHOBKOW n
akcnnyaTtaumen. [los3aboTbTecb O TOM, 4TOObI gaHHOE
pykoBoAcTBO 6bifio y Bac noa pykorn Ha NpoTshKeHUU BCEro cpoka
cnyx6bl npudopa.

Be3onacHocTb aeteun n gy C OorpaHn4eHHbLIMu
BO3MOXHOCTAMMU

BHUMAHMUE! CywecTtByeT pUCK yAylwbsA, NOMy4YeHUA TpaBM
WIN CTOMKUX HapyLIeHUN HeTPYAOCNOCOOHOCTM.

e [laHHbIn npubop MOXET SKCnnyaTupoBaTbCs OAETbMU
cTapwe 8 net v nuuUamMm ¢ orpaHUYEHHbIMU PUNYECKUMMU,
CEHCOPHbIMW WA  YMCTBEHHbLIMW CMOCODHOCTAMU UMKN C
HEeJOCTaTOYHbIM  ONbITOM UMW 3HAHUSIMW  TOMBbKO  NpU
yCrioBum HaxXoXaeHns noa NPUCMOTPOM nuua,
oTBevaroLLero 3a nx 6e3onacHoCTb.

e He ocrasnamte peten 6e3 npucmoTtpa  BONKU3M
anektponpubopa.

e XpaHuUTe BCe YNaKoOBOYHble MaTepuanbl BHE JOCAraeMoCTu
neTen.

e BHUMAHMUE: Onektponpnbop M ero oTKpbITble Yy4acTku
HarpeBalTCA BO BpemMs  ucnonb3oBaHus. byabTe
OCTOPOXHbI, HE NpUKacanTecb K ropsaymm anemeHTam. etn
Ao 8 ner MoryT HaxoauTbCcs BOGAM3KM anekTponpubopa
TOMNBKO MO NOCTOAHHBLIM MPUCMOTPOM B3POCHIbIX.

e BHUMAHME: Mpwn paboTe anektponpubopa B
KOMOWHUPOBaAHHOM pexume aeTam paspeluaeTcs
MCMosib30BaTh €ro TOMbKO NoA NPUCMOTPOM B3POCHbIX U3-3a
NOBbILLEHHbIX TEMNepaTyp.
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e Ecnn npubop ocHalweH dyHKunen «3awuTta OT AeTen»,
PEKOMEHOYETCS BKITOUNUTD 3TY (PYHKLMIO.

e Ounctka UM OOCTYNnHOE nMONb30BaTENO  TEXHUYECKoe
obcnyxmBaHne He [OMMKHO NPOM3BOAUTLCA AeTbMu 0e3
npucmoTpa.

O6buwue npaBuna TeXHUKU 6e3o0nacHoOCTHU

e [laHHbIn  nNpubop  npegHasHadeH Ons  AOMAaLUHEero
MCNOSIb30BaHNA; He WCNoNb3ynTe npubop B rocTvHULAXx,
MarasuHax, oucax n apyrmx nogobHbIX MecTax.

e Bo Bpemss paboTbl npubopa ero BHYTPEHHAS Kamepa
CUIbHO HarpeBaeTcd. He npukacanTecb K HarpeBaTenbHbIM
anemeHTam BHyTpu npubopa. lNomewas B npubop wunu
n3Bnekas w3 Hero nocygy wnuM akceccyapbl, Bcerga
NCNOJSb3YNTE KYXOHHbIE PyKaBULbI.

e BHUMAHME: He HarpeBaiTe XXMAKOCTU N apyrine npoayKThbl
B repMeTUYHbIX KOHTenHepax. OHM MOryT B30pBaTbCS.

e Vcrnonb3ynte ToNbKO Ty nocyay, koTopas NOAXOAMT Anst UC
NONb30BaHNsi B MMKPOBOSTHOBOWN MEYMu.

e [lpn HarpeBe NPOAYKTOB B MNNACTUKOBbLIX WM GyMaXHbIX
KOHTEMHepax He ocTaBnante npubop ©6e3 npucmoTpa:
MOXET NPOMU30NTU BO3ropaHue.

e [pnbop npeaHasHayeH [AOnNA HarpeBaHUs MNPOAYKTOB W
HanuTkoB. [loacylwimMBaHMe NPOAYKTOB, CyLUKa OAEXAbl,
pas3orpeB rpenok, wwnenaHues, rybok, BnaxxHon oaexabl u
T.MN. HeceT B cebe pucKk TpaBM, BO3ropaHust Unn noxapa.

e lpepocTtepexeHune! 3anpewiaeTcs Nonb30BaTbCA MNEYLHO,
ecnu:
— [lBepua He 3akpbiTa AOMKHbIM 00pa3oMm;
— [letnu aBepubl NOBPEXOEHDI;
— KoHTakTHaa noBepxHOCTb MeXay ABepuen un nepegHemn
4YacTbio Neyn NnoBpexaeHa;
— CMOTpOoBOE CTEKI0 ABEpPLbI MOBPEXOEHO;
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— BHyTpM  MUKpOBONMHOBOM neyn 4Yacto BO3HUKaeT
anekTpuyeckaa gyra npu OTCYTCTBUM  KaKuUX-nNmobo
MeTanImyecknx npegmMmeToB.

[Meyb MoOXeT 6GbITb BHOBb MCMOMb30BaHa TOMbKO MOCMe TOro,

Kak ee peMOHT OyaeT BbINONHeH cneunanuctom Cnyxobl

TEXHNYECKON NOALAEPKKMN.

Mpu nosiBNEHUN ObiMa BbIKNIOYMTE NPMOOP UNN MU3BNEKUTE
BUITKY CETEeBOro LWHypa M3 PO3ETKM W He OTKpblBaWTe
aBepuy, 4Tobbl He AONYCTUTb MPUTOK BO34yXa K UCTOYHUKY
BO3ropaHus.

PasorpeBaHne B MWKPOBOSTHOBOWM MEYX HaNUTKOB MOXET
NnpuBe CTU K 3adepxaHHoOMY BypHOMy BckunaHuwo. Criegyet
NPOSIBNATb OCTOPOXXHOCTb MPU U3BEYEHMN KOHTENHEpa.

W

Cobntogante OCTOPOXKHOCTb NPU HarpeBaHUK Xnagkoctemn!
Kngkoctn (Boaga, kode, Yan, MOMOKO U T.A4.) NpaKTUYECKM
AOCTUrarT TemnepaTtypbl KUNEHUS B ne4vn; ecnu B 3TOT
MOMEHT UX Cpa3y BblHyTb W3 MNeYn, OHM MOryT
BbINSIECHYTbCSA U3 KOHTENHEPOB.

OMACHOCTU TPABM U OXOI'OB!

Utobbl un3bexatb nogobHoM cuTyaumm npu  Harpese
XNOKOCTEN, MOMECTUTE YarHYI FOXKY WU CTEKNSAHHYIO
nanoyvky BHyTPb KOHTENHepa.

Copepxumoe ByTbIiovek U 6aHOYEK C AETCKUM NUTaHNEM
HeobxoQMMo nepemeluaTtb Unun B3bonTaTb U NPOBEPUTL
Temnepartypy nepeg ynotrpebneHmem, 4todbl n3bexartb
OXKOrOB.

He cnepyet HarpeBaTb B npubope Kak sinua B ckopnyne,
Tak U qnua, CBapeHHble BKPYTYHO, TaK KakK OHUM MOryT
B30pBaTbCs AaXe Nocrie 3aBepLUeHnst Harpesa nNpu NOMOLLN
CBM.




e lpepocTtepexeHne! 3anpelwaetcsa HarpeBaTb YUCTbIN
CMMPT UNM ankorosibHble HanuUTKU B MUKPOBOSTHOBOM MEYMW.
OMNACHOCTb BO3IrOPAHUA!

e BHUMAHUE: Bo usbexaHue neperpeBa WnNn cropaHus
MUK OYEHb BaXXHO, YTODObI HE Bbinn BbIOpaHbl ANUTENbHbIE
nepuoabl BpPeMeHu paboTbl WAN YPOBEHb MOLLHOCTH,
KOTOpble  SBMAAIOTCA  Ype3MepHbiMM  Ona  Harpesa
HebonbLLOro KonuyecTea NuwK. Hanpumep, 6ynodka MoxeT
cropeTb 4epe3 3 MUHYTbl, ecnn BblOpaHa CrULLIKOM
oonbLlas MOLLHOCTb.

e [1na npurotToBNeHNA TOCTOB UCMONb3YNTE TOSbKO (PYHKLMIO
punb, 1 BCe BpeMs AepXUTe nedb nog npucMmoTpom. Ecnn
Bbl OyaeTe ucnonb3oBaTb KOMOUHMPOBAHHYHO (PYHKLMIO ANS
nogxapusaHus xnebda, ToCTbl 04eHb BbICTPO 3aropsATCS.

e Cnegnte, 4T1O0OGbI  cunoBble  kabenn wn  gpyrue
anekTponpmnbopbl He Kacanucb ropsiien OBepubl UK He
nonaganu B nevb. N3onauma kabenst MOXeT pacnnaBuTbCS.
OnacHOCTb KOPOTKOro 3amMblikaHusi!

YctaHoOBKa

e JreKkTpuyeckas cuctemMa [ofbkHa OblTb  OCHalleHa
cpeacTBaMu OTKIIIOMEHUS C  pasMblKaHMEM KOHTAaKTOB BO
BCeX nositocax, obecneymsaloWUMm NOSTHOE OTKIIOYEHNE B
ycnoBsusix nepeHanpsxxeHna kateropuwm lll.

e Ecnu anga ANEKTPUYEeCKOro noAgkrnyYeHna HncCrnosib3yeTcA
lTencenbHaa BWUIKa, OHa AOMMKHA ObiTb OOCTynHa nocne

MOHTaxa.

e [lpn  ycTaHOBKE  PYKOBOACTBYMTECH  OEWUCTBYHLLUMMU
HOpMaMW.

e YCTaHOBMNEHHbIE YCTPOMCTBA AOOMMKHbI  obecneymBaTtb
3awmTy oT Cny4YyamHoro NPUKOCHOBEHUS K
3M1EeKTPOnNpPoOBOAHNKAM.

e BHUMAHME: npubop aommkeH ObiTb 3a3eMieH.



BHUMAHUE! [laHHbIN anektponpubop ABNseTcs
BCTpamBaembIM. [loxanyncrta, obpatutecb K nocnegHum
CTpaHMUaM HacTOosILEero pykoBOACTBaA MNoOSfib3oBaTensa AN
nonyvyeHns nogpobHOM WHdOpMaUMM MO YCTAHOBOYHbLIM
pasmMmepam.

OyucTtka U oocnyxmsaHue
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BHUMAHMUE: lNMepea BbinonHeHnem onepaumn no O4mncrka
n  obcnyxumBaHne  OTKNYMTE  npubop OT  ceTu
ANEKTPONUTaHUS.

I'Ip|/|6op cnenyet peryndapHo YNCTUTb, a TakKXe yaandTtb U3
Hero Kakme Obl TO HM BbINO ocTaTKM NPOAYKTOB.

Ecnu He nopaepxuBatb Npubop B YNCTOM COCTOSIHUW, 3TO
MOXET MPUBECTUN K NOBPEXOEHMIO €ro NOBEPXHOCTU, YTO, B
CBOK o4yepedb, MOXET HebnaronpuAaTHO MOBMMATbL Ha CPOK
cnyx6bl npubopa n gaxe NPMBECTU K HECHACTHOMY Criy4ato.

He ncnonbayinte xecTkme abpasnBHble YNCTALLME CpeacTBa
WM OCTpble MeTannmMyeckne CKpedbkn aOns  YUCTKU
CTEKNAHHOW ABepLbl, TaK Kak UMW MOXHO nouapanaTtb ero
MOBEPXHOCTb, B pe3yribTaTe Yero CTEKNO MOXeT JIONHYTh.

He ncnonb3yinTte napoouncTuTenm Ans o4McTkm npubopa.

KoHTakTHble MOBEpPXHOCTM ABepubl (NepegHss  4YacTb
BHYTPEHHEN KaMepbl W BHYTPEHHSST CTOpPOHa [ABepLbl)
OOSKHbI  coAepXaTbCA B 4YMCTOTE, 4TOOLI 0becnednTb
npaBuibHy0 paboTy neyu.

Moxanyncta, cnegymte  WUHCTPYKUMSIM MO OYUCTKe,
npuBegeHHoiM B pasgerne "Ouuctka ©n  TexHU4eckoe
obcnyxmBaHne MMKPOBOSTHOBOM neyn”.

BHUMAHMUE: [lepen 3ameHonm namnbl ybeauTtecb, 4TO
anekTponpmnbop BbIKMOYEH, YTOOLI n3bexaTb BO3MOXHOCTU
yaapa anektpuyeckum Tokom. [loxanyncra, obpatutechb K
pasgeny «3AMEHA JTAMIMTOYKN OCBELWEHWNA
MWUKPOBOJTHOBOW MEYM».



e BHUMAHMUE: [lepeg BbiNnONHEHMEM  onepaunn Mo
CepBucHoe obcnyxnBaHue n peMoHT OTKounTe npmbop ot
CETWN ANEKTPOnUTaHuS.

e BHUMAHME: Bce onepauumm no o6Crny>KMBaHUIO N PEMOHTY
npubopa, B Xxo4e KOTOpbIX TpebyeTcs CHATUE KOXyXa,
3awmuiarowero OT MUKPOBOSIHOBOIO WU3yYeHUs, O0STKHbI
BbIMOSHATLCS TONbKO KBanMuunpoBaHHbIM
crneumanncTom.

e BHUMAHUE: Ecnv pgBepua wnn gBepHoe YNNOTHEHUE
noBpexaeHo, NpnbopoM norib3oBaTbCA HemMb3s, Noka OH He
bynet OTPEMOHTUNPOBAH KBannuunpoBaHHbIM
crneunanmncTom.

e B cnydae nospexgeHna LwHypa nnutaHud BO n3bexaHune
Hec4YacCTHOro cny4yad OH OOJ1XKeH ObITb 3aMeHeH
narotoeuTersiem, aBTopuU3oBaHHbIM CEPBUCHbIM LEHTPOM
nnn cneunarnncTtom C paBHO3Ha‘-IHOIZ KB&.I'II/I(*)I/IKGLI,I/IGVI.

e PeMOHT u© TexHudeckoe obcnyxuBaHne, 0COBEHHO
TOKOBEAYLWMX 4YacTeh, MOryT ObiTb BbIMNOMHEHbI TOJbLKO
cneumanncTtoMm, ynosTHOMOYEHHbIM N3rOTOBUTENEM NEYN.

CepBUCHOE O06CnyXMBaHME U PEMOHT

Bo wu3bexaHne noBpeXOeHUs Nnevyu WU _BO3HUKHOBEHUA
OPYrux onacHbIX CUTyauun, cnegymte 3STUM MHCTPYKUUAM

e Hukorga He BKMOYaMTe MUKPOBOSHOBYK Meub, Korga oHa
nycraa. Ecnn BHYTpU Ne4nm HET HUKaAKOM MUK, MOXeT
BO3HUKHYTb W30bLITOYHbLIA 3NEKTPUYECKUA 3apsg, U Nedb
MoxeT bbITb noBpexaeHa. ONMACHOCTb NMOBPEXOEHUA
NMPUBOPA!

e [lna TecTupoBaHMA nporpaMm Neynm MOMecTUTe CcTakaH
BOObl BHYTPb neuvn. Boga nornowaet MUKPOBOSHbI, U NeYb
He BygeT noBpexaeHa.
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3anpelyaeTcs 3aKkpbiBaTb nnm 3aropaxmsaTb
BEHTUNSILNOHHbIE OTBEPCTUSI.

Mcnonb3ynte  TOMbKO nocyay, nogxogdawyw  angd
NCnonb30BaHUS B MMKPOBOJSTHOBOM neyun. Mepen
NCNonNb30BaHNEM NOCyAbl U KOHTEMHEPOB B MUKPOBOJSTHOBOM
neyn, ybeamtecb, YTO OHU NOAXOOAT 4SSt 3TOro (CM. pasgen
0 TUnax rnocyasbl).

Hukorga He cHuManTe Ccnodbl KPbIWKY Ha MNOTOSKe
AYXO0BOro wkadga! 9To NoKpbITUE OCTaHaBIMBAETCS XUP U
KYCOYKW MULLIN NOBPEXAEHUS MUKPOBOSTHOBLIW FreHepaTop.

He XpaHnUTe JerkosocriamMmeHarwmnecs 0b6BbEeKTHI BHYTPU
ne4yn, Tak Kak OHU MOTYT 3aropeTbCA Nnpu BKIMKO4YEHNN Ne4vn.
He I/ICI'IOJ'Ib3yIZTe neyb N4 XpaHeHUd npoaykTos.

He ucnonbayiite neyb Ons Kapku, NOCKOSbKY HEBO3MOXHO
KOHTPONMpOBaTb TeMnepaTypy Macna npu HarpeeBe ero
MWKPOBOSTHaMM.

Kepamunyeckoe ocHOBaHME BO BHYTPEHHEW KaMepe MOoXeT
HEeCTM MakcumanbHyt Harpysky 8 kr. Ytobbl He noBpeanTb
neyb, He cneayeT NpeBbIlaTh Takyt Harpysaky.



[MpenmyLiecTsa MMKPOBOSTHOBOW MeYn

B obblyHOM  nnuTe  Tenno,  koTopoe
nsnyyaeTca 4yepes3 KOHMOPKW MNKU ra3oBble
ropenkv, MeaneHHO TMPOHUKAET CHapYXu
BHYTPb nuwy. Bcnencteue aToro,
cywiecTByeT Oonbluas noTeps 3Heprun 3a
cyeT HarpeBaHua BO34yxXa, KOMIMOHEHTOB
OYXOBKM M KOHTEMHEpoB, B  KOTOPbIX
HaxoguTcyd nuuda.

B MukpoBOMNHOBOW neYun Tenno reHepupyeTcs
caMuMmu npoAdykTtamu, TO eCTb Tenno uaet
W3HYTPU NULLM HapyXy. B aaHHOM cnyyae He
npovcxoauT noTepu Tenma 3a  c4yeT
HarpeBaHUsl BO3[dyxa, CTEHOK BHYTPeHHew
Kamepbl MUKPOBOJSTHOBOW Meyun, Tapenok uim
KOHTENHepOB (npwn ycnosuum, 41O
ucnonb3yeTcs 6e3onacHas ans
UCMOMNb30BaHWA B MUKPOBOMHOBBLIX Mevax
nocyaa). Opyrumu crnoBamu 3TO O3Hayaer,
YTO HarpeBaeTCcs TOSMbKO NULLa.

MWKpPOBOMHOBbLIE NEeYM UMEeIoT creaytolme
npevMyLLecTBa:

1. O6wasna 3KOHOMUSA BPEMEHM
NPUrOTOBMEHNS - YMEHbLUEHNE BPEMEHU
rOTOBKM Ha 3/4 NO cpaBHEHMIO C 0OBIYHOM
rOTOBKOM.

2. Csepx0ObicTpas pa3mopo3ka MpOAYKTOB,
CHMXawwada TeM CcaMbiM OMacHOCTb
pasMHOXeHus 6akTepui.

3. OHeprocbepexeHue.

4. CoxpaHeHve nuLLeBom LilEHHOCTK
NPOAYKTOB M3-3a COKPALLEHUS BpPEeMeHM
NPUrOTOBMEHMS.

5. Jlerkas ounctka.

Kak paboTaeT MMkpoBoOnHoBas neyb

noMowin  MeTanm4yecknx pacceMBaTeneVl
nnn Kkepamm4eckoro oCHoBaHuA.

BHYTPY MMKPOBOJSIHOBOM MeYs MUKPOBOJSIHI
pacnpoCTPaHsIlOTCS BO BCEX HANpaBneHusxX 1
OTpaXarwTcs MeTamnyMyeckuMn  CTEeHKaMu,
TEeM caMbiM PABHOMEPHO MPOHUKAsA B MULLY.

I'quemy efa HarpeBaeTcA

MwukpoBonHOoBasi neyb COAEPXUT KnanaH

BbICOKOIO HanpsbkeHust, KOTOPbIN
Ha3blBAa€TCA MarHeTpoH, npeobpasyowunn
ANEKTPUYECKYID  3HEepPrMio B 3HEpruw

MWKPOBOJTH. O SNEeKTPOMarHnTHble BOJIHbI
HanpaenAarTCA BHYTPb AYXOBKW C MOMOLLbHO
BOJTHOBOAa n pPacnpoCcTpaHATCA npu

BonblMHCTBO NpPOAYKTOB cofdepxaT Boay, U
MOSeKynbl BOAbl HauMHalT BMOpUpoOBaTb
nos BO3AEVCTBUEM MUKPOBOJTH.

TpeHve Mexay Monekynamu cnocobcTsyeT
BblAENEHU0 Tenmna, KOTopoe MoBbIaeT
TemnepaTypy NpoaykToOB, 4YTO MO3BONSAET
pa3Mopo3uUTb, MPUIOTOBUTL UMW COXPaHWUTb
UX TOPSIHUMM.

Mockonbky
NpPOAYKTOB:

Tenno 06pasyeTc;| BHYTpU

e [luwa moxeT ObITb npurotoBrneHa 6e3
Kaknx-nnbo Kugkocten nunm

Xupos/macen, nMbo C NOMOLLbID OYEeHb
HeObOoMNbLLOro UX KONNYECTBa;

e Pasmopoaska, pasorpeB unu
NPUroTOBMEHNE MWLM B MUKPOBOJSTHOBOW
neyn npoucxogut ObicTpee, Yem B
0ObIYHOW OyXOBKE;

e B npogyktax coxpaHsrTCA BUTaMWHbI,
MUHeparbl U NUTaTeNbHbIE BELLECTBA;

e EcTecTBeHHbIN UBET M 3anax MpPoOOyKTOB
He MeHSIIoTCA.

MukpoBOMnHbI  NPOXoOAT CKBO3b dhapdop,

CTEKNO, KapTOH WMM NNacTuK, HO He 4Yepes

mMeTann. 1o 3aTon NpuynHe B MUKPOBOSNTHOBOWN

neyn Hemnb3s MCMNONMb30BaTb MeTannMyeckne

KOHTENHEPDI unu KOHTENHEPDI c

MeTannM4yeckumMmn YactTamu.

MwukpoBOSHbI OTpaxatTcsa OT MeTanna...

AT
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...HO MpoXoasT Yepes cTekno u dapdop... .../ MornowatTcs NpoayKTamu.
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1. dukcaTopsbl 5. MaHenb ynpaBneHus
2. Ctekno gBepupl 6. PeweTka
3. punb 7. bnogo Ans xpycTsLen KOpoyKm

4. Kepamudeckoe ocHoBaHue

1 2 3
1. TMoBOpPOTHbIN NepeknyaTens 3. [MoBOpOTHbLIV NepeknoyaTens
Bbibopa yHKLUIA

2. OkpaH
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a Wngukatop vacos f  Pa3amopo3ku no BpemeHu
b Taimep g WHamkaTop mowHocTH
¢ KnaBuwwa 6noKkMpoBKM B LiensX h  CneuuwanbHoit doyHKUUN
d WHoukaTop NpoAoIKUTENBHOCTY I ®yHKumm Mpunb
LlMKIa roTOBKM
e Pa3amoposku no Becy i ®yHKUMM MUKPOBOSHBI

OnucaHune yHKLMN

MoLHoCcTb

CumBon OnucaHve MUKPOBOJTHOBOW MpoaykTbl
neuu

MepnneHHoe pa3MopaxvBaHvie ans OenvKaTHbIX

0w NpOAYKTOB, COXPaHEHWe NULLIM B ropsiyem Buae
['oToBKa Ha cnabom orHe, Bapka puca
180 W BLICTpas pa3Mopo3ka
PacrannuBaHve macna
Ezg MuKpoBOSHbI 360 W HarpeBaHve 4eTcKkoro nuraHus
["0TOBKa OBOLLEV 1 APYrnX NPOAYKTOB

[lenvkaTHas rotToBKa U Harpes,

600 W Harpes v npurotoBneHne He6OMbLIOTO KOMMYECTBa MM
[OTOBKa A€NMKaTHbIX NPOAYKTOB
850 W BbICTpast roTOBKa M HarpeB XUAKOCTEN 1 APYr1X NpOayKTOB
; § § 90w MpuUroToBneHne ToCcToB
o 180 W MpUroToBNEHNe Msica U NTULLI C PYMSHON KOPOYKOM
+ Tpunb
NAAS
360 W [O0TOBKa MMPOroB U 61104, NoCkiNaHHbLIX ChIPOM
NSAA
punb
MpUroTOBREHME MWLM Ha rpuse




Ba3oBble HaCTPOMKHU

OTKpbIBaHMe OBepUbl

YToObl OTKPLITb OBEpLy, HaxMuTe Ha
NMOBOPOTHYIO PYYKy (3) Ha 2 CekyHAbI.

BcnomorartenbHoe MeHio

U3 BcnomoratenbHOro MeHK UMeeTcs
AOCTYN K Yacam (4ns yCTaHOBKW BpPeMeHuU
UNM oTOOpaXKeHUs/CKPbITUA BpeMeHW),

Tanmepy u 61oky 6e3onacHocTu.

HacTpoiika yacoB

4. TlosepHuTe nepeknioyatens yHKUMn (1)
ANsl YCTaHOBKWU NPaBWIbHOroO Yaca.

5. lMoBepHWTE MOBOPOTHYK pydky (3) Ans
YCTAHOBKM  MPaBWUIIbHOTO  3HaYeHUs
MUHYT.

6. B 3aBepllieHne HaxmuTe MOBOPOTHYIO
pyyKky (3) 4N noaTBepPXKAEHUS.

CkpbliTe/oToOpaxeHue 4YacoB

lMocne nepBoro BKIHOYEHNSI MUKPOBOTHOBOW
neyn B ceTb WAM Mocne nponagaHvs
ANEeKTPONUTaHMA AOWUCMNEeNA 4YacoB HaYHeT
MUraTb, ykasblBas Ha TO, YTO MNOKa3aHWs
BpeMEHM  HeBepHbl. Hactpowte  vackl
cneayoLwmmMm obpasom:

1. Haxmute nepeknioyatens yHkumn (1)
Ha 3 cekyHAbl.

2. lMoBepHuTe NOBOPOTHYK pyuky (3) Ans
nepekntoYeHnst mMexay onumsaMm
BCMOMOraTenbHOro MEHIO.
BbicBeunBaeTcs xenaemas onuus.

3. Haxmute noBOpoOTHylO pyuky (3) npwu

noasneHnn cmmBonia 4Yacos .
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Ecnn Bbl He xoTute, uYTOOLI
oTobpaxanocb Ha pAgucnnee, Bbl
CKPbITb €ro cnegyoLmm obpasom:

Bpems
MoxeTe

1. Haxmwute nepekntoyatens yHkuun (1)
Ha 3 ceKyHapbl.

2. lMosepHWTe NOBOPOTHYL Pyyky (3) Ang
nepexnoveHns mexay onuusimmn
BCMOMOraTenbHOro MEHI0.
BbicBeunBaeTcH xenaemas onums.

3. HaxmuTte noBopoTHyto pydky (3) npwm

NOSIBMEHVMM CUMBOIA YacoB “—.

4. HaxaTb noBOpPOTHYy0 pyyky (3) Ha 2
CeKyHAbl.

5. Ecnu Bbl 3axoTute, 4YTobbl BpEMSi CHOBa
oTobpaxanocb Ha gucnnee, creayet
MOBTOPUTb OMUCAHHYIO NPOLEAYPY.

Tanmep

Tanmep
obpasom:

HacTpanBaeTcsa cnegywouwmm



1. Haxmute nepekntodatens QyHKkumn (1)
Ha 3 cekyHAbl.

2. TNoBepHUTE NOBOPOTHYK pPy4YKy (3) Ans
nepekntoYeHns mexay onumsamMm
BCMNOMOraTesnbHOro MEHIO.
BeicBeunBaeTcs xenaemas onuus.

3. HaxmuTte noBopoTHyto pyyky (3) npu
NnosiBNEHWN cuMBONa Tanmep ©).

4. TloBepHWUTE NOBOPOTHYIO PYUKy (3), 4TOObI
BK/IOYMTb OTCYET BPEMEeHW Ans curHana
Tanmepa.

5. B 3aBeplieHMe HaxmuTe MOBOPOTHYHO
pyuKky (3) 4nA noaTBePXOEHUS.

MpepoxpaHuTensHaa 6NOKUpPOBKa

4. TMoBepHUTE NOBOPOTHYK py4ky (3) Ans
BblOOpa BKMOYEHUS UMM BbIKMHOYEHNS
onumu.

5. B 3aBeplleHne HaxmuTe MOBOPOTHYIO
pyyKky (3) onsA NoATBEPXKOEHUS.

6. Ona pas3bnokupoBaHWs Neyn Haxmute
NOBOPOTHY py4Ky (3) Ha 2 cekyHabl.

[eMOHCTPaLMUOHHbIN PEXUM

Bo3amoxHa  6nokupoBka paboTbl  ne4du
(Hanpumep, 4TOObI He JOnyCTuTb
NCMosb30BaHWe Nevn 4eTbMM).

1. Haxmute nepeknioyatens gyHkumn (1)
Ha 3 cekyHabl.

2. TNoBepHuTE NOBOPOTHYK pydKy (3) Ans
nepeknoYeHns mMexay onumsamMm
BCMNoOMOraTesnbHOro MEHIO.
BeicBeunBaeTcs xenaemas onuus.

3. HaxmuTte noBopoTHyto pyyky (3) npu
nosiBNeHnm cMmBona

npenoxpaHuTernbHada 6HOKMDOBK8 Ej.

OTOT pexum Mcrnonb3yeTca Ans Toro, Y4Tobbl
NPOAEMOHCTPUpOBaTb nokynartensim
aencteme BCeX YHKUMIA AyxoBoro Lkada
6e3 BKMoYeHns Harpesa.

1. Haxmwute nepekntoyatens yHkuun (1)
Ha 3 cekyHAbl.

2. ToBepHuUTE NOBOPOTHYK py4ky (3) Ans
nepeknoYeHns mexay onumamn
BCMOMOraTernbHOro MEHIO.
BeicBeunBaeTcs xenaemas onuus.

3. HaxmuTte noBopoTHyto pyyky (3) npwu
nosieneHun cumsona SHO .

4. TMoBepHWTE MOBOPOTHYK pydky (3) Ans
BbIOOpA BKMIOYEHUS UMM BbIKIHOYEHMUS
onumu.

5. B 3aBeplieHME HAXMUTE MOBOPOTHYHO
pyyKky (3) ons noaTBeEpPXAEHUS.

6. [na [gesakTuBauuMmn pexuma
noBTOpPUTE TY Xe Npoueaypy.

canoHa



Ba3oBbie PyHKUUU

maBHOEe MeHI

Uepes rnaBHOe MeHIO OCYLIECTBRseTCs
JOCTYn K onuusim Bapku: MWKpPOBOSHOBBbIV
PeXuM, Tpurb, MUKPOBOSIHOBBLIA + TpPUnb,
aBTOMaTM4eckoe NpUroToBrneHUE,
pa3mopaxuBaHue Nno BPEMEHU UIK NO BECY.
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Pexum noporpesa

OaHHaa ¢yHKUMA wncnonb3yetcs  Ons
ObICTpOro nogorpesa MPOOYKTOB MNUTaHUSA,
cofepxalumMx BoAdy, Hanpumep, 4as, Kode
Unn Cyrnos.

1. Haxmute nepekntodatens ¢yHkumMn (1)
OAVH pas.

2. Ytobbl yBenuuutb Bpems  paboThbl,
HaXXMUTe MOBOPOTHYI pyyky (3). Bpems
paboTbl yBenuumBaetca Ha 30 cekyHA B
TeyeHne nepsBbix 10 CeKyHO Kaxgoro
HaXKaTus Ha ATy KHOMKY.

MuKpPOBONHOBLIN PEXUM

1. TMosepHuTe nepekntodaTens yHKUMA (1)
B MOMIOXEHNe, B KOTOPOM WHAMKaTOp

YHKUMM  MUKPOBOJIHOBOIO  pexuma
HaynHaeTt MuraTb. Ha aucnnen
BbIBOOAUTCS  Murawowee oTobpaxeHue

YPOBHS! MOLLHOCTM MO ymMon4yaHumio (850).

2. ToBepHuWTE nNOBOPOTHYK PpyyKy (3) B
nobom HanpaeneHun, 4TOObI 3apaTb
YPOBEHb MOLLIHOCTM.

3. HaxmuTte nosopoTHyto pyudky (3) Ans
noareepxaeHns. Ha pgucnnee wmwuras
oTobpaxaetca 01:00.

4. TloBepHuTE MOBOPOTHYO pyyky (3) B
nobom HanpaeneHuu, 4TOObI 3apaTb
NPOAOIKUTENBHOCTD.

5. Haxmute noBOpoTHyO pyyky (3) Ang
NOATBEPXKAEHUS.

6. HaxmuTte nepeknoyatens yHkumn (1).
Meyb HauHeT paboTy.

NMPUMEYAHUE:
Mepeknioyatenb ¢YHKUUA MOXHO B
n6oe BpemsA HaxaTb B

BbllleyKa3aHHOW
nocneaoBaTenbHOCTU, NPU 3TOM NeYb
HayHeT npouecc BapKu npu
oToGpaxaeMbIX NapameTpax.

Mpunb

Ucnonb3ynTte aTy ¢yHKUMOaNA
NPUroToBMEHNS W  pasorpeBa  OBOLLEMN,
KapTodens, puca, pbibbl 1 Msica.
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Ucnonb3ynTe aty cdyHKumo anga Geictporo
NoApYMSHUBaHNS NPOOYKTOB.

1. TloBepHuTe nepekniovaTens yHKUMN (1)
B TMONIOXEHNe, B KOTOPOM WHAMKATOp



dYHKUMM TpUNSA HauyvHaeT mwuraTb. Ha
ancnnee murasi otobpaxaetcs 15:00.

2. ToBepHuTE NOBOPOTHYO pyyky (3) B
nobom HanpasneHun, 4TobblI 3apaTtb
NpPOAOIMKUTENBHOCT.

3. HaxmuTte noBopoTHylo pydky (3) ans
noaTBEPXKAEHWS.

4. Haxwmwute nepekntoyatens yHkuuin (1).
Meyb HayHeT paboTy.

MuUKpOBOSHbLI + rpunb

1. ToBepHuTe nepekntoyatens dyHkumn (1)
B  MofnoxeHuwe, B KOoTopoMm oba
nHauKaTopa YHKUUA MUKPOBOSTHOBOMO
pexuma u rpuns HavvMHawT muratb. Ha
aucnnee muras otobpaxaeTtcs «360».

2. TNoBepHuTe NOBOPOTHYO pyyky (3) B
nobom HanpasneHun, 4TOOLI 3agatb
YpPOBEHb MOLLIHOCTM.

3. HaxmuTte nosopoTHyto pydky (3) ans
noateepxaeHns. Ha pgucnnee wmuras
oTobpaxaeTtcsa 15:00..

4. ToBepHuTE MOBOPOTHYO pyyky (3) B
nobom Hanpaenenuu, 4TOObLI 3agaTb
NPOAOMKUTENBHOCTD.

5. Haxmute noBopoTHy0 pyyky (3) Aans
NOATBEPXKAEHUS.

6. Haxmute nepekntoyatens yHkumi (1).
Meub HayHeT paboTy.

NMPUMEYAHME:
Mepeknioyatenb ¢GYHKUMA MOXHO B
no6oe Bpems HaxaTb B

BbilleyKa3aHHOM
nocnepoBaTeNlbHOCTU, NPU 3TOM NeYb
Ha4yHeT npouecc BapkKu npu
oTobOpaxxaeMbIX NapameTpax.

PasmopaxuBaHuMe no BpeMeHu (py4yHoOWm
pexum)

2. lNoBepHUTe nNOBOPOTHYK py4dky (3) B
nobom HanpaeneHuu, 4YTobbl 3apaTtb
NPOAOIHKUTENBHOCTD.

3. HaxmuTte noBopoTHyto pyyky (3) ans
NOATBEPXKAEHUS.

4. HaxmuTe nepekntodaTtens dyHkuni (1).
Meyb HauHeT paboTy.

5. lNepeBepHyTb MNpOAYKT, Korga neyb
BblJaeT 3BYKOBOW curHanm, a Ha aucnnee
mMuraeT Hagnuce: [Eve i,

PasmopaxuBaHue no
(aBTOMaTM4YECKUIN PEXKUM)

Becy

Ucnonb3ynTte 3Ty dyHKUMIO Ans ObICTPOro
pasMopaxmBaHus NoObIX MPOAYKTOB.

1. TMoBepHuTe nepekntoyartens yHkumn (1)
B MNONOXeHWe, B KOTOPOM CBETOBOW
nHAMKaTop YHKUMM pa3MoOpO3KM nNo
BpeMeHU HadnHaeT muratb. Ha gucnnee
muras otobpaxaetcs 10:00.

Ucnonb3ynTte 3ty dyHKumroans GbicTporo
pasMopaxmBaHua Msca, MTuubl,  pbibbI,
dpyKTOB U Xneba.

1. TlMoeepHuTe nepekntodaTens yHKUuA (1)
B MOMOXeHWe, B KOTOPOM CBETOBOM
nHaukaTop hyHKLUM pasmoposku No Becy
HaynHaeTt MuraTb. Ha aucnnen
BbIBOOAUTCS  Murawowee oTobpaxeHue
Tmna npoaykra «F01».

2. ToBepHuWTE NOBOPOTHYK PpyyKy (3) B
nobom HanpaeneHuu, 4Tobbl 3agaTb TMN
npoaykta. Ecnn He nosopauuBaTb 3Ty
pyYky, TO ne4vyb paboTaeT C TUMNOM
npogykra «FO1».

3. HaxmuTte nosopoTHyto pyudky (3) ans
noaTBepXaeHUs. 3HauyeHue Beca
npoayKkTa BbIBOAUTCS Ha  Aucnnewn
Muralowmm oTobpaxeHnem. MHavkaTop
Beca HauyvHaeT MuraTtb.

4. TloBepHuTE MOBOPOTHYO pyyky (3) B
nobom HanpaeneHun, YTobbl 3adaTb Bec
npoaykta. Ecnn He nosopauuBaTb 3Ty
py4Ky, To neyb paboTtaeT c Becom 200 T.

5. Haxmute noBopoTHyto pyuyky (3) ans
NOATBEPXKAEHUS.

6. HaxmuTte nepeknoyatens yHkumn (1).
Meyb HayHeT paboTy.

7. MNepeBepHyTb MPOAYKT, Korgaa neydb
BblJaeT 3BYKOBOW CUrHam, a Ha gucnnee
MuraeTt Hagnuce: 1Eurnl

B Tabnuue Hwxe npuBeaeHbl Nporpammbl
(YHKUMM  pa3MOpaxuBaHus Mo Becy C
ykasaHMeM [uana3oHOB Beca W BpEMeHU



Bpems
oXuAaHuA
(MuUH.)

pasmMopaxuBaHns U oxuganus  (ans
obecneveHus eEI:IelNITol o]l Mporp. lMpoaykT Bec (r)
pacnpegeneHusi TemnepaTypbl).

Bpems
(MunH)

Bpems Bpewms FO4 ®pykTel 100 - 5002'36 —13' 10 -20
Mporp. Mpoaykt Bec (r) (MuH) OXMNAAHU . Xne6 100 500 205 _ 10— 20
(MuH.) 19'20
Fo1 Msico 100- _, , 20-30
2000 FALE BaxHo! OsHakombTecb ¢ «O6WMMMK
B _ WHCTPYKLMSAMW NO pa3MOPaKMBaHMIO».
F02 MTtnua 100 2'20-17'23 20-30
2500
FO3 Puiba 100 — o 20-30
2000 2740

CneunanbHble PYyHKLUMU

CneuvnanbHasa dyHKunA «ABTO» 3. Haxmute noBopoTHyto pydky (3) Ans
1. TMosepHuTe nepeknioyaTens yHKUNA (1) NOATBEPXASHUA.
B MOJSIOXXEHME, B KOTOPOM MWHAMKATOP 4. HaxmuTe nepekniovatens qyHKuun (1).
cnewumanbHOn dyHKUNN HauynHaeT MNeyb Ha4yHeT paboTy.
murate. Ha  gucnnein  BbiBOAMTCA 5. MNepeBepHyTb nNpoAykT, Korga ne4b
muraiollee  otobpakeHue nporpaMmbl BblOaeT 3BYKOBOW curHan, a Ha aucnnee
«P1». MuraeT Hagnuce: [Eve i,

2. lNoBepHuTe nNOBOPOTHYD pYyyKy (3) B B
nobom Hanpasnewun, 4Tobbl 3apaTtb
nporpammy. Ecnn He mosopauuBaTtb 3Ty
PYyyKy, TO neyb paboTaeT C NporpamMmmon

cnegytowen  Tabnuue npvBeaeHbl
UmeroLMecs nporpaMmbl  aBTOMaTUYECKOro
pexuma crneumanbHbIX OYHKLWNA:

«P1.1».
Tun Bpewms 06aBUTb
Mporpamma Bec (r) P A UHcTpykumm
npoaykra (MuH.) Boay (mn)
P1.1 250 7 100 lNomecTnTe HapesaHHbIN (15-20
P1.2 MpuroTosne 500 10 150 MM) KapTodherb, 3annTbiit BOAOW,
. B TENJIOCTONKYI EMKOCTb C
KPbILLKOWN U MOCTaBbTE €€ Ha
P1.3 KapTodens 1000 15 200 KEPaMIUECKYH0 OCHOBY B
MUWKPOBOJIHOBOW NeYu.
P2.1 PnsotTo 150 42 600 MOMeCTUTE UHFPEANEHTEI,
P22 (nonydpaGpu 400 455 800 KOTOpbIE FOTOBSATCS «HA
KaT) MeZANEeHHOM OrHe», B
Cwmecb ansa TEMMOCTONKYI0 EMKOCTb C
KEKCoB KPbILLKOW 1 NocTaBbTe ee Ha
p2.3 (nonycabpu 550 22 KepaMu4eckyto OCHOBY B
kar) MUWKPOBOJTHOBOW NeYu.
Pbi6a [MomecTuTe UHrpEeaneHTHI,
P3.1 (3amopoxeH 700 30 300 KOTOPbIE rOTOBATCA «Ha
Has) MEZNEHHOM OTHE» U 3areKaroTcs,
B TEMNOCTOWKYH €MKOCTb C
Pbiba KPbILLKOW 1 MOCTaBbTE €€ Ha
P3.2 (cBexast) 800 30 300 KEPaMUYECKYH0 OCHOBY B
MUKPOBOJTHOBOW Neyu.
MomecTnTE NHFrpEaNEHTDI B
OBowm TENsOCTOMKY EMKOCTb C
P3.3 (3amopoxeH 1000 30 300 KPBbILLKOW N NOCTaBbTe €€ Ha
HblE) KEPaMUYECKYH0 OCHOBY B
MUWKPOBOJTHOBOW NeYu.
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BaxHo!

e Bceraa vcnonb3ayiTe cneuuansHyo nocyay
AN MUKPOBOMHOBOM MEYM U KPbIWKY BO
nsbexaHvie UcnapeHns XKMOKOCTEN.

o [lomewwmnBarite nnm nepemeLunBanTe
NPOAYKTbI HECKONMbKO pa3 B Te4yeHue
pasorpeBa, 0COGEHHO MpU U3aHUKN NeYblo
3BYKOBOrO CUrHama v nosiBfieHuuM Hagnucu

Ha gucnnee Eurnl

eBpems, HeobxoguMmoe Ha  pasorpeB
npoaykta 3aBUCUT OT €ero  UCXOOHOM
Temnepatypbl. [1poayKTbl, TOMbKO 4TO
B3siTble W3 XONMOAMIbHUKA, noTpebyloT
bonee pOnuTenbHOro pasorpeBa, Yewm

NPOAYKTbI, XpaHuBLUMECA NpU KOMHaTHOWM

Temnepatype. Ecnu Bac He ycTpauBaet
TemnepaTtypa npoaykta, Npu crnegyoLliem
pasorpeBe Takoro npoaykra YyKaxute
OonNbLUNA NN MEHBLLUNI BEC.

e [Mocne pasorpeBa nepemellante NpoaykT u
3aTeM OCTaBbTe €ro Ha HeKoTopoe Bpems

ans paBHOMEPHOro pacnpegeneHus
Temneparypbl.
eMpepynpexaenune! [locne pasorpesa

KOHTENHEP MOXET OblTb O4YeHb FOpPSAYUM.
HecmoTpss Ha TO 4YTO MUKPOBOSHbI He
HarpeBalT OOMbLUMHCTBO KOHTEMHEPOB,
OHW MOTyT HarpeBaTbCs OT pa3orpeTbix
NPOOYKTOB.

Ucnonb3oBaHue 6nroga ansa xpycrsawen KOpoUku

OObIYHO MpX MPUroTOBINEHUM Takux Gnog,
KaKk nviuua WnuM nMporu, Ha rpune unu B
MMKPOBOJIHOBOM Me4Yn TecTo CTaHOBMTCS
MOKpbIM.  JQTOro  MOXHO u3bexaTb C
nomMolubio 6noga Ans XpycTAwen KOpPOUKW.
OHo 6nioga  GbicTpo  pasorpesaeTtcs,
o6ecneymBasi pyMsiHYO XPYCTSILLYIO KOPOYKY.

Brogo ons  XpycTswen KOpouku  Takke
MOXHO MCMNOMb30BaTh Afsi NPUroTOBMEHUSI
6eKoHa, AunL, COCUCOK U T.A.

OYEHb BAXHbIE NPUMEYAHUA:

eBcerga vcnonb3yiite BapeXku-npuxsaTky,
Tak Kak 6mogo AnA XpycTAwen KOpouku
CTaHOBUTCS OYEHb rOpSYnM.

eHe crtaBbTe Ha OnO0 OnA  XpycTAWEn
KOPOYKM HUKaKue npeaMeTbl, KOTopble He
ABMNAKTCA  TEPMOCTOMKMMM  (Hanpumep,
NNacTUKOBbLIE MUCKN).

Y6eourtecb, YTO NOTEMHEHMUe nnacTuHa
HUKOrga He BCTynaeT B __KOHTaKT C
OYXOBKW, BO unsbexaHue KaKux-nmoo

NoBPEeXAEHUN.

Kak rotoButb C Mcnonb3oBaHnem 6nioga ans
XPYCTALLEN KOPOYKN:

1. Pasorpente 6niogo Ans  Xpycrsawien
KOpouYku, BblibpaB dyHKUMIO MUKPOBOMHbI
+ [punb ANMTENbHOCTLIO OT 3 A0 5 MUHYT
npv MoLHoCcTn MukposonH 360 BT.

2. CmaxbTe Onogo ans  xpycrsuwen
KOPOYKM pacTUTENbHbIM Macrom, YTobbl
nMLa XopoLUo noapyMsiHAnacs.

3. lMomecTtute cBeXMe UM 3aMOPOXEHHbIE
NpoayKTbl HenocpeacTBeHHO Ha 6niogo
ONs XpyCTsSlen Kopoyku. Bbl moxeTte
nomMecTTb Ha 6nogo  3aMOPOXEHHYHO
nuy (Hanpumep, 3aMOPOXEHHYIO NULILY)
6e3 npeaBapuTEnNbLHON Pa3MOpPO3KN.

4. lomectute Ha OnOO0 ANs XpycTAwen
KOPOYKM Ha BpallawLlleecs CTEKNo wunm
KEpaMMYeCKy0 OCHOBY B MUKPOBOJTHOBOW
neyu.

5. Bblbepute dyHkuMo MuKpoOBOMHbI  +
punb 1M BpemsA rOTOBKE COrmnacHo
yKa3aHHOMY HUXe.



Bpewms Bpems
PekomeHaauuu
FOTOBKM BblAepXunBaHus
200r 5 MUH 2 MWH
Ecnv nnuua ToHkas.
Muuua SO 6 mur 2 MH Ecnv nuuua Toncrtas, yBenuybTe Bpemsi
400 r 7 MVH 2 MUH Ha 1 =2 MuyTLI
3aBapHble 200r 5 MUH 2 MWH TemnepatypHas KOoMneHcaums
MUPOXKU U 3001 6 MVH 2 MVH jocturaetcss  3a  cyeT  BpeMeHu
nmporu BblAEPXUBaHUS.
ambyprepbl 8 MWH 2 MWH MepeBepHyTb 2 pasa.
XpycTawmmn 400 r 5 MUH HepesephyTs 1 pa3
kapTodernb PEBEpHYTL 1 pas.
Kak u4uctutb 6]1[0}10 ana xpycmu.leﬁ ncnonb3oBatb €ero HenpaBUI1bHO, OHO
KOPOYKM MOXeT BbITb NOBPEXAEHO.

JNlyqwmin cnocob oumctutb Ha Gnogo Ans
XPYCTALLEN KOPOUKM 3TO BbIMbITb €0
ropsiieri BoOoM M MOKLIMM CpPeacTBOM, a
3aTeM OMONOCHYTb u4ucTon Bogon. He
UCMOMNb3yNTe LWETKY WNKN XecTKylo rybky, B
NMPOTMBHOM Crnyvyae BepxHui crnon 6yget
NOBPEXAEH.

OYEHb BAXHbIE NPUMEYAHUA:

e Tak kak Ha 6rrogo AN XpyCTALEen KOPoYKn
NoKpbITO crioem TedfioHa, ecnu Bbl byaeTe

e 3anpelyaetca pe3atb nuwy Ha OGnioge.
Ybepute nuwy c 6noga nepen TeM Kak
Hape3aTb ee. [lepeBopaumBatb MUY
)enaTtenbHO Mpyv  NOMOLWM NNacTUKOBOM
Unn AepeBsiHHOM NONaToYKU.

eBcerga ycraHaenueaite 6nogo B LEHTpe
Kepamuyeckasi OCHOBa.

BaxHo: YO6epuTtecb, 4YTO Onogo Ans
XpycTsilled  KOPOYKM  HUKOrga He
cornpukacaeTcsi co CTeHKaMW [yXOBOro
wkada, YTo6bl N36eXKaTh NOBPEKAESHUS.

Bo BpemMA paboTbl MUKPOBOJIHOBOM NEYM...

MpepbiBaHWe LUUKNa rOTOBKN

Bbl MoXeTe npepBaTb Mpouecc roTOBKU B
nobor  MOMEHT, HaxaB nepekn4vaTenb
dyHKuMIA (1) OAMH pa3 unu OTKPbIB ABEpLyY

B oboux cnyvasix:
ManyyeHne  MUKPOBOIH
npekpatiaeTcs.

[punb BbIKMIOYAETCS, HO OCTAETCA OYEHb
ropsiunm. OnacHoOCcTb 0Xoros!

Tanmep ocTaHaBnMBaeTCA M Ha gucnnee
oTobpaxaeTcss  ocTaBlleecs  BpeMmsi
paboThbl.

. HeMeneHHO

[pwn xenaHum, B 3TOT MOMEHT Bbl MOXETE:

1. MepeBepHyTb MNKM nomMellaTtb NULy ANs
ee paBHOMEPHOrO NPUroTOBIEHMS.

2. WameHuTb NapameTpbl npoLecca.
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3. OTMeHuTb npouecc,
nepeknoyvatens yHkuni (1).

HaXxaB

[ns BO306HOBNEHMs Mpouecca 3akpounTe

OBepuy U HaxXMUTe  Mepeknyartenb
yHKumi (1)

M3meHeHne napameTpoB

Paboune napameTpsbl (Bpems, BEC,
MOLLHOCTb U T.4.) MOTYT ObITb M3MEHEHbI Npu
NpMOCTaHOBKE MpoLecca MpPUroTOBMEHMUS

nuwm cnegyowmum obpasom:

1. Ans wn3MeHeHuss BpPEMEHM MOBEPHYTb
NMOBOPOTHYKD  PYYKy (3) ©  Haxatb
nepekntovatens  QyHkuun - (1)  ana
noaTBepxaeHusi. HoBoe 3agaHHoe Bpemsi
BCTYNaeT B CUIY HEMeA IEHHO.



2. [Onsi usmMeHeHUsi MOLLHOCTU HaXxmMuTe Ha
nepeknoyaTens yHKUMI (1.
CooTBeTCTBYIOLWUI CBETOMHAMKATOP
HaumMHaeT muraTb. MameHuTe napametp,
Ha)kaB Ha MOBOPOTHYIO PYyyKy (3), a 3aTem
MOBEPHUTE  MOBOPOTHYI  pyyky  (3),
noaTBepanTe MOBTOPHBIM HaXaTvem Ha
nepeknoyartens dyHkuni (1).

OTMeHa uuKna rotoBku

MukpoBonHoBas nedb Bbl4acT 3BYKOBOM
curHan, n Ha gucnnee 0To6pa3mc;| Yachbl.

OKOH4YaHMe LMKna roToBKu

Ecnu Bbl XOTUTE OTMEHWUTb LMK TFOTOBKM,
HaxXxMuTe nepekntoyatens dyHkumn (1) ABa
pasa.

Pasmopo3ka

Mo 3aBepLluieHnn npouecca rOTOBKU
pa3ganyTcqa PN KOPOTKNX 3BYKOBbIX
CurHana, n Ha gucnnee noAaBuUTCcA CIrioBO
"End".

3BykoBble curHanbl OyayT noBTOpPATLCS
kaxxgble 30 cekyHg A0 Tex Mop, Moka He
OyneT oTKpbITa ABepua neyn unu He Gyaet
HaxaTa nepekntovatens yHkuun (1).

B crnegywowen Tabnuue  npuBoasTcs
pasnuyHble 3HayeHusi TpebyeMoro BpemeHu
pasmMopo3kM M BblaepxuBaHus  (ans

Bpems

MpoaykThbl

pa3Mopo3ku

rapaHTM paBHOMEPHOro MporpeBa MuLLK)
ANS pasfnnyHbIX TUNOB W Beca NPOAYKTOB, a
Takke pekoMeHaaLmmn.

Bpems

MpumeyvaHusn
BblAepX1BaHUA

100 r 3-4 MWH

5-10 MuH MepeBepHYTbL OAUH pa3

200r 6-7 MUH 5-10 MuH MepeBepHYTbL OAUH pa3

Kycku Msica: TENsiTuHa, 500 r 14-15 MuH 10-15 MuH MepeBepHyTb ABa pasa
roesfAmnHa, CBUHMHa 700 r 20-21 MuH 20-25 MuH MepeBepHyTh fBa pasa
1000 r 29-30 MuH 25-30 MUH MepeBepHyTb ABa pas3a

1500 r 42-45 MyH 30-35 MyH MepeBepHyTb TpK pasa

Tylweroe waco 500 r 12-14 muH 10-15 MuH MepeBepHyTb ABa pas3a
1000 r 24-25 MWH 25-30 MUH MepeBepHyTb TpK pasa

100 r 4-5 MyH 5-6 MuH MepeBepHyTb ABa pa3a

MscHow cpapLu 3001 8-9 MuH 8-10 MuH MepeBepHyTb Tpu pasa
500 r 12-14 muH 15-20 MuH MepeBepHyTb 0AMH pa3

1251 3-4 MyH 5-10 MuH MepeBepHyTb ABa pasa

Cocwucku 250r 8-9 MuH 5-10 MuH MNepeBepHyTb OAUH pa3
500 r 15-16 MuH 10-15 MuH MepeBepHyTb ABa pasa

Mrtuua, yactv 200r 7-8 MUH 5-10 MyH MepeBepHyTb TpK pasa
NTAYLNX TyLLEK 500 r 17-18 MuH 10-15 mMuH MepeBepHyTb OAVH pa3
1000 r 34-35 MuH 15-20 MuH MNepeBepHyTb OAUH pa3

Kypuua 1200 r 39-40 MuH 15-20 MuH MNepeBepHyTb OAUH pa3
1500 r 48-50 MyH 15-20 MuH MNepeBepHyTb ABa pasa




Bpems Bpewms
MpoAaykTbl MpumeyvaHusn
Pa3MOpPO3Ku BblAepXnBaHusA

100 r 3-4 MuH 5-10 MuH MNepeBepHyTb OAUH pa3
Pbiba

200r 6-7 MUH 5-10 MuH MepeBepHYTb OAUH pa3
dopenb 200r 6-7 MUH 5-10 MuH MepeBepHyTb ABa pa3a

100 r 3-4 MWH 5-10 MuH MepeBepHYTb OAUH pa3
KpeBeTku

500 r 12-15 muH 10-15 MuH MepeBepHYTb OAUH pa3

200r 4-5 MWH 5-8 MuH MepeBepHyTb ABa pasa
DpyKThI 300r 8-9 MuH 10-15 MuH MepeBepHyTb OAMH pa3

500 r 12-14 muH 15-20 MuH MepeBepHYTb OAUH pa3

100 r 2-3 MUH 2-3 MUH MepeBepHyTb ABa pasa

200r 4-5 MWH 5-6 MUH MepeBepHyTb ABa pasa
Xneb

500 r 10-12 muH 8-10 MuH MepeBepHyTb ABa pasa

800 r 15-18 mMuH 15-20 MuH MepeBepHyTb TPy pasa
Macno 250 r 8-10 MuH 10-15 muH FlepeaepHyTb OAH pas,

OCTaBWTb HaKPbITbIM
Teopor 2501 6-8 MUH 5-10 MyH fepesepHyTL 0AH pas,
OCTaBWTb HaKPbITbIM
CnuBku 250r 7-8 MUH 10-15 muH CHSATb KpbILLKY
O6LwMe MHCTPYKLMUN NO pasMoOpo3Ke npuBecTu K BO3HUKHOBEHUIO

1.
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Mpu pa3Moposke WCMONb3yhTe TOMbKO
nocyay, NpUrogHyt Ans MUKPOBOJTHOBbIX
neyern (cpapcop, cTekno, noaoxoasiui
nnacTuk).

VMcnone3ynte yHKUMIO pasMOpO3KM MO
BeCy M Tabnuupl, OTHOCAWMECs K
pPa3MOpPaXXMBaHUIO CbIPbIX MPOAYKTOB.

Bpewms pa3mMopo3ku 3aBuCUT oT
KOnMMyecTBa M TOJLUMHBLI KYCKOB MULLIN.
Mpun 3amMopaxunsaHum NpOAYKTOB,
noaroToBbTe nx K npoueccy
pasmopaxuBaHus. Pasgenute nuwy Ha
YacTW, KOTOopble COOTBETCTBYIOT pasmepy
KOHTenHepa.

Kak mMoxHO nydiwle pacnpegenure nuily
BHYTPU MWKPOBOMHOBOW neyn. Camble
TONCTbIE KYCKM PbIObl NN KYPUHBIE HOXKMN
OOIMKHBI  ObITb  MOMELLEHbI  CBEPXY.
Camble TOHKME KyCckM MOryT ObiTb
3alyMLeHbl C MOMOLLbIO  antoMUHUEBON
donbrn. BaxHo: aniomuHmeBas dornbra
He AOKHA conpuKacaTtbCs CO CTeHKaMu
BHYTPEHHEN Kamepbl, TaK Kak 3TO MOXeT

3MNEeKTPUYECKON Oyru.

HanGonee Ttonctble Kycku HeobGxooumo
nepeBepHyTb HECKOJIbKO pas.
PacnpegenuTe 3amMoOpoXeHHbIE NPOaYKThI
MakcumanbHO eauMHoobpasHo, noToMy
4yTO TOHKWUE, y3kue KYCKM
pa3MopaxuvBaHus GbicTpee, YeM TomNCTble
KYCKM, Nnexalime cBepxy.

Boratble xupamMu NpoAyKTbl, Takue, Kak
CNMBOYHOE Macno, TBOPOr W CIUBKW, He
OOJIDKHbI  pa3MOpaXuBaTbCad A0 KOHLA.
Ecnn ocTtaBuTb WX NpU  KOMHATHOW
Temnepatype, OHuM OygoyT TOTOBblI K
nogade Ha CTONM B TEYEHUE HECKOMbKMX
MUHYT. B cnydae rnybokon 3aMopo3ku
CINMBOK, €CINN B HUX UMEKTCH MarneHbkue
KyCOYKW JNbAa, CIMBKA  Heobxoammo
B30MTb Nepen ynotpebnexHvem.
MomecTuTe nNTULY Ha NEpPEBEPHYTYIO
Tapenky c¢ Tem, 4TobObl COK MoOr nerye
BblTEKaTb.



9. Xne6 pomkeH ObITb 3aBepHYT B
candetky ¢ Tem, 4Tobbl OH He cTan
CINLLKOM CYXUM.

10. Bkntounte nuwy yepes
NPOMEXYTKN BPEMEHN.
11.BblHbTE 3aMOPOXKEHHbIE MPOAYKTHI U3
ynakoBku U He 3abyabTe yganuTb Bce
MeTannuyeckme 3aXNMb. Ecnn
KOHTENHEpPbl, KOTOpbIE  UCMONb3YHTCA
ans XpaHeHust npoayKToB B
MOPO3UIIbHONM KaMepe, MOryT Takke ObiTb
Mcnonb3oBaHbl ans Harpesa 7]
NPUroTOBMEHUA NULLM, MPOCTO yganuTe
KPbILLKY. B NPOTUBHOM cny4ae,

perynsipHble

nomMecTuTe npoayKTbl B

KOHTENHepb!,
KOTOpble MOAXOAAT AN MUKPOBOJSTHOBBLIX
neven.

12.7KnpgkocTb, obpasytollascsa B pesynbrare
npouecca pasmMopo3kM, OCOOGEHHO B
cny4ae AoMaluHer NTuubl, AOMKHA ObITb
yTUNuM3mMpoBaHa W HUA MpU  KaKux
obcToATenbCTBaX OHA He  JOIbKHa
KOHTaKTMpoBaTb C APYrMMU NPOAYyKTamu.

13. menTe B BMAY, YTO NpU UCNONb30OBaHUN
(YHKUMM  aBTOMAaTUYECKON pPa3MOpO3Ku
TpebyeTca BpeMsi BblAEPXKMBAHUSA C TEM,
YTOObI NMLLA NONHOCTLIO Pa3Mopo3mnnach.

FoTOBKa C UCNOJSIb30BaHUEM MUKPOBOJTH

Mpeaynpexpenne! [poutute pasgen
“UHCTPYKUMM MO TexHUKe GeszonacHocTU
ONsi MUKPOBOJIHOBOW neyn” npexae 4Yem
roToBUTb B MMKPOBOJIHOBOM NEYMu.

Cnenynte 3TuM  pekoMeHZauusiMm  npu
rOTOBKE C MCMOMb30BaHNEM MUKPOBOITH:

e lepea HarpeBOM WnM MPUrOTOBIIEHNEM

NPOAYKTOB, MMeELWMX 06OoMnoyky  unm
KOXYpy (Hanpumep, s6r0KkM, NOMUAOPHI,
KapTodens, COCMCKM) Heo6xoanmMo
HaKONIOTb WX BWIIKOW, 4YTOObl OHWU He
nononanucb. HapexbTe nuwy nepeg
rOTOBKOMW.

e [lepen Tem, kak MCNONb30BaTb KOHTENHEP,
npoBepbTe, NOAXOOMT NM  OH  Ansd
MCMNOMb30BaHNS B MWKPOBOMHOBOW Neuyn
(cm. pasgen o Tunax nocyabl, NPUroaHOWM
ONsi NCNoNb30BaHUs Ansi MUKPOBOJTHOBOW
neun).

e Korga npoAykTbl TFOTOBSITCA MNPU  OYEHb
HebonbLuUon BITAXXHOCTU (Hanpumep,
pa3mopaxuBaHue xneba, NpurotToBneHme
NnonkopHa 1 T.4.), Bnara ucnapsieTcsi o4eHb
ObicTpo. lMpu aTom BHYTpU paboTatollero
YCTPOWCTBA BO3HUKAET BaKyym, M nuwia
MOXeT ob0yrnuTbca. Takaa cuTyauus
MOXET  NPMBECTM K  MOBPEXOEHUIO
YCTPOWCTBA 1 UCNOMb3yEMOro KOHTEHepa.
Takum o6pasomMm, nedb [omkHa OblTb

e [lpun

yCTaHOBMNEHa TONMbKO Ha Heobxoaumoe
BpemMsaA roToBKKU, 1 Npouecc NpurotoBrieHNA

OOIDKEH NPOXOAUTb nog BaLLUM
NPUCMOTPOM.

e HeBO3MOXHO HarpeBaTtb 6onbLioe
KONM4ecTBO pacTUTENbHOro macna

(>kapuTb BO chpuTIOpE) B MUKPOBONHOBOM
neuu.

e N3BnekuTte nonycabpukartbl ns
yNaKoBKM, TaK Kak MocrnegHsin He Bcerga
ABnsaeTcd TEPMOCTOWMKOWA. Cnenynte

MHCTPYKUUAM U3roToBUTENA.

¢ Mpn HanM4YMn pa3nNnUYHbIX KOHTEUHEPOB,

TaKuUX Kak, Hanpumep, Yallkuy, pasMecTtute
nx paBHOMEpPHO Ha KepaMnyeckom
OCHOBaHuN.

e He 3akpbliBaiiTe nnacTUKOBble NaKeTbl

npyv MNOMOLUM METamnnmMyeckmx 3axvMoB.
BmecTo aToro mcnonb3ynTe nnacTUKOBbIE
3aXUMbI. [1POTKHUTE MakeT B HECKOMbKMX
mMecTax, 4Tobbl obecneunTb BeIXoa napa.
HarpeBaHMM WU MPUTOTOBIIEHMS
nuwy, ybeamTtecb, 4TO OHA [JoCTUraeT
MUHUMarbHOM TemnepaTtypbl 70°C.

e Bo Bpems npouecca rotoBku, Ha cTekne

OKHa [aBepubl MoryT o6pa3oBbiBaTbCS
BOoAsiHble Mapbl U, 4Yepe3 HekoTopoe
Bpemsi, CTekaTb BHM3. JTO HoOpManbHas
cUTyauusi, U Jaxe MOXeT ObiTb BaXKHbIM
nokasaTerem, ecnu Temnepatypa B
rnoMeLLeHnn H13kas. ATo He NpeacTaBnaeT



onacHocTv ansa npubopa. Mo 3aBepLueHUn

NpUroTOBNEHUs MUK  yaanute  Bogy,
o6pa3zoBaBLuytocs B pesynbTaTe
KOHAeHcaLuuu.

o [lpy HarpeBaHWUM XNOKOCTEN, UCMONb3yNTe
KOHTEMHEpPbl C LUMPOKUM FOPJIOM C TEM,
4yTOObI BNara nerdye ucnapsinacs.

MogroToBbTE npoAyKTbl B COOTBETCTBUM C

WHCTPYKUMSMU M obpatute BHMMaHWe Ha
BpeMs MpUroTOBMNEHUS] "
MOLLIHOCTM, yKa3aHHble B Tabnuuax.

[lOMHUTE, 4YTO 3HaYeHWs SBRASKTCH NULLb
OPUEHTUPOM N HYTO OHU MOTYT USMEHATLCA B

3aBMCUMOCTU OT HayanbHOTO COCTOSIHUS,
TemMnepaTtypbl, BMaXHOCTU W TuNa nNULW.
PekomeHayeTcs perynupoBaTb BpeMS

npuroToBneHna wun YypoBeHb MOLLHOCTM B

Kaxxaomn KOHKPETHOW cutyauum. B
3aBUCMMOCTHU oT NALLA, BpeMsi
NPUroTOBMEHUSA AOIMKHO ObiTb MPOANEHO UMK
COKpaLLlEHO, U YPOBEHb MOLLHOCTU [OIDKEH
ObITb YBENWYEH UMW YMEHBLLEH.

FoToBKa ¢ MCnonb3oBaHUEM MUKPOBOIJTH...

YPOBEHb

1. Yem Oonbliee KONMUYECTBO MWLM Bbl

rotToeuTe, TEM gonblLie BpemMsa
NpUroToBNeHNA. 3anomHnTe cnegywuwme
npasuna:

o [IBOMHOE KONMWYECTBO MUK - BAOBOE
6onbLUe BpeMeHU

e[lonoBnHa KonuyectBa — MOSIOBUHA
BpeMeHun

2. Yem Hwxke TemnepaTypa, Tem OGonblue
BpPEMS IPUrOTOBIEHNS.

3. MpoaykTbl ¢ 6GonblMM cogepXKaHnem
XMOKOCTU HarpesatoTcs beicTpee.

4. TMpaBunbHOE pacnpegeneHne MUl Ha
Kepammnyeckom OCHoBaHuM obecneunBaeT
paBHOMEpPHOE  MNPUrOTOBMEHWE  MULLW.
Ecnv nomectutb TBeEpaytl nully Ha
BHELUHEN 4acTu Tapernku, a HauMeHee
TBEPAYO - B CEpPeAMHe Tapesiku, MOXHO
O[HOBPEMEHHO HarpeBaTb pasnu4yHble
BUObI NALLN.

5. [Bepuy MOXHO OTKpbITb B fMtoboe Bpems.
Mpn atom npubop aBTOMaTUYECKU
BblknovaeTcd.  MwukpoBonHoBass nedyb
NpoAomKWUT paboTaTb TOMNbKO, KOrga Bbl
3aKkpoeTe ABepLy M HaxMmeTe KrnaBuLly
3anycka.

6. Hakpbltas nuwa TpebyeT MeHbLIero
BPEMEHW MPUrOTOBIEHUSI, U €€ CBOWCTBA
nyywe coxpaHsitotcs. Kpbllka AormkHa
Nno3BonATb MWKPOBOMHAM MPOXOAUTb U
JOMKHA MMeTb HeGonbluve OTBepcTus,
KoTopble obecrneymBatoT BbIXod napa.

HERSVEE XUOKOCTb

Ta6bnuubl u npegnoxeHusi — FoToBKa oBoLen

Bpems
BblAepXUBaH
na (MuH)

CoBeTbl

LiBeTHas 500 100 mn 850 9-11 2-3 Hapesatb

KanycTta 300 50 mn 850 6-8 2-3 JIOMTUKaMW.

Bpokkonm 250 25 mn 850 6-8 23

Tpu6I OcTaBuTb
HaKpPbITbIM.

lopox un 300 100 mn 850 7-9 2-3 Hapesarb

MOPKOBb, KyGuKamm unm

3amopoxeHHast 250 25 Mn 850 8-10 2.3 TIOMTUKaMMK.

MOPKOBb OcTaBuTb
HaKpPbITbIM.

KapTodens 250 25 mn 850 5-7 2-3 Oumnctuts,
HapesaTb Ha
OfIMHaKOBbIE no
pasmepy YyacTtu.
OcraBnTb
HaKpbITbIM.
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Bpems

onuyectso [lo6aBneHHas MowHoOCTb |

. :
pOoAYKTbI KNOKOCT blAepXuBaH CoBeTbl
: us (MUH)

Mepewy 5 250 25 mn 850 5-7 2-3 Hapesatb

Nyk-nopet 250 50 mn 850 5-7 2-3 Ky6ukamm unm
NOMTUKaMW.
OcTtaBuTb
HaKpPbITbIM.

3amopoxxeHHasi 300 50 mn 850 6-8 2-3 OcTtaBuTb

Bptoccenbckas HaKpbITbIM.

Kanycra

Kanycra 250 25 mn 850 8-10 2-3 OcrasuTs
HaKpPbITbIM.

Tabnuubl n npepnoxeHus — FlotToBka pbIGHI

BblAepXuBaHus CoBeTbl
(MuH)

dune pbiGbl 500 600 10-12 3 [oTOBbTE noa KPbILLKOW.
[epeBepHnTe  No  npowecTsun
NONOBWHbI BPEMEHW FOTOBKM.

Pbiba 800 850 2-3 2-3 [oTOBbTE nog KPbILLKOW.
LeNIKom 400 7-9 [epeBepHMTe N0 NpoLeECTBUM
NONOBUHbI BpemMeHun rOTOBKW.
MoxeT OblTb He0OX0ANMO HaKpbITh
KOHLbI pbiBbl.

FoToBKa ¢ ucnonb3oBaHnem pyHkuuum Npunb

Ona TOro 4toGbl MOMYyYUMTb Haunyyluve ucnonb3oBaHua rpuns. He nopnyckante
pesynbTatbl NpuM  TFOTOBKE Ha  rpwurne, AeTew K neyu.

ncnonbayiite peLUeTKy, KoTopas 3. Bo Bpemss paboTbl rpunss CTEHKU
nocTaensieTcs BMecTe ¢ Npubopom. BHYTPEHHell  Kamepbl M  pelleTka
MoMecTUTe pelueTKy B TaKOM MOMoXeHuH, AOCTUraloT OYeHb BbICOKMX Temneparyp.
4yTO6bl OHa He BCTynana B KOHTaKT C PekomerayeTcs nenone3osaxne

BapeXeK-NpuxeaTok.

MeTannmyecKumMm NMOBEPXHOCTAMMU
BHyTpeHHeﬁ Kamepbl, TaK KakK cyllecTByeT 4. Bo BpemMa ONUTENbHOINo UCNOoSIb30BaHUA
OnacHoCTb BO3HUKHOBEHUA rpunsa  HOpManbHO, €Cnn  pe3ncTopbl
3MeKTPUYECKON [Oyru, KoTopas MoXxeT BPEMEHHO  BbIKIIOYAKOTCA B CBA3N C
noBpeauTb yc'rpoﬁc-rBo_ paboTon 3aLMTHOro TepMocTarta.
. 5. BaxHo! Korga nuwia rotoBuTcsa Ha rpune
BAXHBIE COBETbI: UNN B KOHTEMHepax, BaXXHO MNPOBEPUTb,
1. Mpu nepBoHa4YanbHOM MCMOMb30BaHUU NOAXOAUT NN KOHTEMHep ANs 3TOM Lenm
MUKPOBOJTHOBOA ne4n BO3HWKaeT unu HeT. Cm. Tabnuuy no Tnam nocyapi!

HebonbLIOe KONMUYECTBO AbIMa, a TakKke 6
3anax, KOTOpbIi  BO3HMKaeT  M3-3a

ncnornb3osaHna - Macna - BO - BpemA npuropatb. 3TO HOpMarbHas CUTyaLus U
npouecca NponsBoACTBa. OHa He ABMSETCS HEUCMPaBHOCTHIO.
2. Crekno B ABepue AOCTUraeT o4veHb 7 3aBepLUeHUN  TOTOBKM  OUUCTUTE

BbICOKMX  TemnepaTyp BO  Bpewms BHYTDEHHIOlO  kamepy  npuGopa U

Mpv ucnonb3oBaHuK rpunst GpbI3rK xupa
MOryT nonajatb Ha pesucTopbl U



akceccyapbl, 4TOGbl  NpeaoTBpPaTUThL
HanunaHue OCTaTKOB MULLN.

Ta6bnuubl n coBeTbl — MUKPOBOMHLI U
rpunb

®yHKUMSA MWUKPOBOMH C rpunem uaeanbHo
nogxoout Ans GbICTPOro  NPUroTOBMEHUS!
MWLM U, B TO XX€ BPeMsi, NONyYEHUs] PyMSHOWM

Konuuecteo

KOPOYKM Ha MAce. OHa Takke MOXeT ObITb
ncnonb3oBaHa Ana nNpUroToBrieHUA 6ntoa,
NOCbINaHHbIX CbIPOM.

MuKpPOBOSHBI " rpunb paboTtatoT
0QHOBPEMEHHO. MVUKPOBOMHbI FOTOBSAT MULLY,
a rpunb obecneynBaeT PyMsiHYH KOPOUKY.

Bpewms
MowHocTs  Bpems P

Tun KOHTeMHepa BblAepXuBaHuUs
(") P9 (Barn) | (wmw) °PUACP
j (MUH)

MakapoHbi, 500 Tapenka ¢ HA3KUM 180 12-17 3-5
NOCbINaHHbIE CbIPOM GopTUKOM
Kaptodperns, 800 Taperka ¢ HU3KUM 360 20-22 35
MOCbIMaHHbIN CbIPOM BGOPTHKOM
NasaHbs npubnus. 800 Taperska ¢ HU3KUM 360 15-20 3-5

6opTHKOM
CnuBOYHbIA CbIp npuénus. 500  Taperika ¢ HU3KUM 180 18-20 35
rpunb H6opTrKOM
2 cBexwe KypuHble 200 r kaxxgas Tapenka ¢ HA3KUM 180 10-15 3-5
HOXKM (Ha rpune) B6opTMKOM
Kypuua npubnus. 1000 : LLnpokas Tapenka c 180 35-40 3-5

HU3KUM GOPTUKOM

JlykoBbIn cyn, 2 yawkn no 200 r:  Cynosble YaLuku 180 2-4 3-5
NOCbINaHHbIN CbIPOM

lMepen  ucnonb3oBaHMeM  Tapenok wu
KOHTENHEPOB B  MMKPOBOMHOBOM  Meyun
ybeamtecb, Y4TO OHW MPUrOAHbI ANA 3TOro.
Mcnone3ynte TOnbKO Te Onopa, KOTopble

NpUroaHbI Ans ncnonb3oBaHus B
MWKPOBOJTHOBBIX NeYax.

Mocyaa, ucnornb3yemas npu
KOMBUHUPOBaHHOM hyHKUMU FOTOBKM,

AomkHa 6bITe NpUrogHa Kak sk MMKPOBOSTH,
Tak u ana rpuna. Cm. Tabnuuy no Tunam
ucnonb3yemow nocyabi!

[loMHUTE, 4TO nNpMBEAEHHblE 3HaA4YeHus
MMEIOT TONbKO OPUEHTMPOBOYHbLIN XapakTep

Ecrnn BpemeHu rotoBkuM He xBaTaeT, YTOObI
niwa noapymsiHunach Haanexatimm
o6pas3om, HacTpownTe YHKUMIO rpuna Ha 5
unn 10 MyuHyT BonbLue.

MoxanyicTa, cobnioganTe Bpems
BblOEPXMBaHNSA, U He 3abyabTe nepeBepHyTb
KyCKM Msca.

Ecnm He nmeeTcs HUKaKUX
NPOTMBOMOSOXHBLIX MHCTPYKLUIA, B nNpoLecce
rOTOBKU AOrKHa MCMosb30BaThCS
kepamuyeckasi 6a3a.

3HayeHus, yKasaHHble B Tabnuuax,
OEeNCTBMTENbHbI AN XONOAHOW BHYTPEHHEWN

N YTO OHU MOTYT UBMEHATbLCA B 3aBUCUMOCTU Kamepbl (He Tpe6yeT09| 3apaHee
OT HayanbHOro COCTOSIHMSA, TemnepaTypbl, pasorpesatb neub).

BNa>XHOCTU N TUNA NULLIN.

Kakon ™I XXapornpo4yHou nocyaobl MOXHO
Mcnonb3oBaThb?

q)yHKLWIﬂ MUKPOBOJTH

Mpn Mcnonb3oBaHUM (YHKLUMM  MUKPOBOIH
BaXHO MOMHUTB, 41O MVIKPOBOITHbI
oTpaxaroTcs oTt MeTannmM4ecknx
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nosepxHocten. Ctekna, dapdop, kepamuka,
nnactuk u bymara no3BonsitoT MUKPOBOJSTHAM
NpoXoanTb.



Takum obpasom, MeTannuyeckue
CKOBOPOAKHU 7 nocyaa ans
NPUroTOoBfIEHUS MULUU UNU KOHTEWHepbl C
MeTanm4eckumm aetanamm unu
yKpalleHUusimm He MoryT 6bITb
Mcnonb3oBaHbl B MUKPOBOSIHOBOW Me4u.
CreknsiHHasi M Kepamudeckasl nocyaa ¢
MeTanfMYecKMMM  YKpPalleHUsIMA  UIn
npumecsiMm (Hanpumep, CBUHLOBOE CTEKII0)
Takke He MoxeT ObiTb wucnonb3oBaHa B
MWKPOBOJSTHOBON Neyn.

UpeanbHbIM mMaTepuanom ans
UCMOMNb30BaHWA MpW  TOTOBKE MUK B
MUWKPOBOMIHOBON MEeYn SABMASETCS CTEeKno,
TepMocTonkuin  dapdop unNu  rMuHa, unu
TEPMOCTOMKMIN  nnacTuk. OdyeHb  TOHKWMA
XpycTanb " dapdgop OOJTKHbI
ucrnomnb3oBaTbCA  TOMBKO B TeYeHue
KOpPOTKOro nepuoga BpeMeHu (Hanpumep,
ONs pasorpesa nun).

[opsiune npoayKTbl NepegatoT TENNo nocyae,
KOTOpasg MOXeT CTaTb O4YeHb ropsven.
Moatomy Bcerga uWcnonb3yte BapeXKu-
npuxsaTtku!

Kak nportectupoBaTtb nocyay,
Bbl XOTUTEe UCNonb30BaTb

KOTOopyro

UCMOIb30BaHMI0 NOCYAbl ANt MVKPOBOMH U
rpuns.

AntomunHneBbie eMKOCTU U onbra

MNomecTtute nocyay B neyb npu
MaKkcumanbHOW MoLWHOCTU Ha 20 cekyHa.
Ecnu nocyna octaetcsi xonogHou wnu He
O4YeHb CUNbHO HarpeBaeTCsl, OHa MOAXOAWT.
OpHako ecrnv OHa CWUMbHO HarpeBaeTcs unv
BbI3bIBAET OMEKTPUYECKYD [Oyry, OHa He
NnoaxoauT.

®dyHkuma MNpunb

Ona wucnone3oBaHnsa ¢ dyHKunen [punb
nocyga AdomkHa ObiTb  ycToMuMBa K
Temnepartype He Hke 300°C.

MnactukoBasi nocyaa He noaoxoauT Ans
rOTOBKW B JAHHOM peXume.

Pexum «MunkpoBosHbI + rpunb»

[oToBblE Ontoga B antOMUHUEBBIX €MKOCTSX
nnm CbOJ'IbFe MOX>HO CTaBUTb B
MUWKPOBOJTHOBYHO neyb, npuHUMan BO
BHMMaHMe npueeneHHble H1XKe yCrnoBua:

e Cnepynrte pekomMeHaaunsam
NPOU3BOANTENS, YKa3aHHbIM Ha ynaKoBKe.

o ANOMUHMEBBIE EMKOCTWU HE  OOSXKHbI
npeebillatb 3 CM B BbICOTY W KacaTbCH
CTEHOK Kamepbl Meyn (MUHMMarnbHoe
pacctosinme 3 cm). Heobxogumo cHATb
anioMVHUEBYIO KPbILLIKY, €CIN OHa eCTb.

e CTaBbTe antMVHUEBYIO €MKOCTb
HenocpeaCcTBEHHO Ha MOBOPOTHLIA CTON.
Mpu  ucnonb3oBaHUM  MeTaNNMYECKON
peLueTkm cTaBbTe €eMKOCTb Ha
dapcopoByto  Tapenky. 3anpewaeTtcs
CTaBWUTb aNtOMUHUEBBIE EMKOCTU NPSMO Ha
MeTannu4eckyto peLueTky!

e Bpemsa npurotoBneHus yBenuuMBaeTcs,
Tak Kak MWKPOBOIHbI  MPOHMKAKT B
NPOAYKTbl TONMbKO C BEPXHEW CTOPOHbI.
Ecnn Bbl COMHEBaEeTECh, nyywe
nonb3yntecb noaxoasulen ona
MMWKPOBOHOBOW Meyx Nocyaoun.

e AntomMuHMeBas conbra ucnonb3yercsa Ans
OTpaXeHus MMWKPOBOJTH BO BpeMsi
npouecca pasmopaxuBaHusi. Kpas wunu
BbICTYMalLME YaCTU HEXHbIX NMPOAYKTOB,
TakMx Kak ntuua unu dapuw, obepHuTe
doonbron Ans 3alWmThbl OT Neperpesa.

e BaxHo! AntomuHneBas gonbra He A0MmKHa
conpukacaTbCsl CO CTeHKaMu Kamepbl
neynm, TaK Kak 3TO MOXET BbI3BaTb
ANEeKTPUYECKNIN AyroBon paspsa.

Kpbiwkn

Onsa pexuma «MUKpOBOMHbI +
nocyaa JOMmkHa
COOTBETCTBOBATb

rpunb»
OZHOBPEMEHHO
TpeboBaHUAM no

PekomeHayem BaM 1cnonb3oBaTh
CTEKMSAHHbIE UMW NMTACTUKOBbIE KPbILIKU UMK
MULLEBYIO NMIIEHKY MO CNeayrLwMM NpuYnHam:
1. Mowmoraet nsbexatb U3NULLIHEro
ucnapeHusl Bnarvm (npexae Bcero, npwu
ANUTESIbHOM NPUroTOBIIEHUM);
2. CokpallaeTcsi Bpemsi PUroToBIIEHUS;

3. TpoaykTbl He NepecyLUMBatOTCS;



4. CoxpaHsieTcst apomaT NpoAyKTOB.

KpbiLku AOJKHbI nMeTb OoTBEepCTUA,
npenoTepallatoume BO3HMKHOBEHWNE
Ma3nuwHero gasneHna napa. lnactukoBble
nakeTbl HEO0OX0AMMO OTKpbIBaTb. BaHO4YkM U

Ta6bnuua TMNOB NocyAabl

OyTbINOYKM €  OETCKUM  MUTaHMeM W
nofobHble eMkocTM  pasorpeBainte 6es
KpbILUEK, B MPOTUBHOM CIlyyae eMKOCTM

MOTYT MOMHYTb.

Pexum

. PaamopaxwuBsanue/

MukpoBosHbI

MwuKpoBOnHbI

Mpunb + rpunb

nogorpes

MpurotoBnexHune

Crekno u capcpop
[ns ucnonb3oBaHWs B JOMaLLHEM
X035IMCTBE, HEOTHEYNOPHbIE, na na HeT HeT
npurogHble Ansi MbiTbsi B
NoCyJOMOEYHOM MalLLnHe
nasypoBaHHbIv hapdop
OrHeynopHoe cTekno n dapdop Ha AHa Aa Aa
®apdop, kKameHHasi nocyaa 2
HernasypoBaHHas u
na na HeT HeT
rnasypoBaHHas 6e3
[eKopypoBaHusi MeTasnnomM
FnuHaHasa nocyaa ?
nasypoBaHHas na na HeT HeT
HernasypoBaHHas HeT HeT HeT HeT
Mnactukosas nocyaa 2
TepmoycTonumsas go 100°C na HeT HeT HeT
TepmoycTonumsas go 250°C na na HeT HeT
MnacTukosble nnexkn 3
Muesas nneHka HeT HeT HeT HeT
LlennodaH aa aa HeT HeT
Bymara, KapToH, neprameHT * na HeT HeT HeT
MeTtann
AntoMmuHveBas donbra na HeT na HeT
ArloMUHMEBas ynakoska °) HeT na na na
O6opygosaHue na na na na
1.Mocyna 6e3 30moTbix W cepebpsiHbIX MNeHKON  TOnMbko, 4YTOObI  HaKkpbiBaTb
060KOB; CBUWHLIOBbIN XpycTtanb He npoayKThbl.
npuroaeH. 4. He vcronbayiite ByMaxHbIe Tapenku!
2.YuuTblBaiTe pekOMeHAaUMn 5 Tonbko HU3KME eMKOCTM 6es Kpbiuek. He
npomsso,quTenﬂ!

3. He 3akpbiBaiTe ynakoBku MeTanMyeckumm
ckpenkamu. [lpopenbiBaiite oTBEpCTUs B
ynakoske.  [lonb3ynTecb  MNacTUKOBOW

[OMycKalTe COMPUKOCHOBEHUS artoMyHUS
CO CTeHKamMu Kamepbl MUKPOBOJITHOBOWA
neyu.

OuucTtka u o6cnyxuBaHme MMKPOBOJSTHOBOM Ne4un

OuncTka, NpaKTUYeCKH, €[MHCTBEHHOE
MeponpuaTne HeobxognmMoe ans
0o6cnyXnBaHNsE MUKPOBOJSTHOBOW MeYN.

MpepynpexaeHue! PerynapHo ouunwarite
neyb. Ypanawte oOCeBWME HA CTEHKax
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Kamepbl ocTaTku nuwu. Ecnu Bbl He cnegute
3a YWCTOTOM Meyun, ee MoBepPXHOCTM ByayT
MopTUTLCS, YTO MpUBEAET K COKpaLLeHUto
cpoka cnyx6bl npubopa, a Takke MOXeT
CTaTb I'IpVI'-WIHOI7I BO3HUKHOBEHUA
onacHoOW cutyauum.




MpepynpexaeHue! MNMepen o4YNCTKOM Neyb
Heo6XxoAMMO OTCOeAUHUTb OT NUTaHUSA.
U3BnekuTe BUIKY NPUCOEAUHUTENbLHOrO
Kabenss M3 po3eTKM UNU BbIKNKOYUTE
aBTOMaTU4YeCKUN BbIKNioYaTenb NUTaHUA.

He nonb3yhWtecb arpeccuMBHbIMW WK
abpasMBHbLIMM YUCTALMMM CpeacTBaMm,
MeTannMyeckKMMM Mouarnkamu, KoTopble
MOryT nouapanaTtb MOBEPXHOCTU Meuu,
MNW OCTPbIMU MpeaMeTaMu, TaK KaK OHM
MOFyT OCTaBUTb NSITHA UMW NOBPEXAEHUS
Ha NOBEPXHOCTSX NeYu.

He nonb3ayiTecb npuGopamm, YNCTALMMMU
nop BbICOKUM AaBrieHuem, u npubGopamm
ANS OYNCTKM Napom.

MNepepHue NOBepXHOCTH

O6blMHO  TpebyeTcss  NpOCTO  OYUCTUTL
OYXOBKY MpW NOMOLLM BRaXXHOM TkaHwu. Ecnu
neyb  CUNbHO  3arpsis3HeHa, [JobaebTe

HECKONMbKO Kanenb >XWOKOCTU AN MblTbS
nocyabl B Boay Ans MblTbs neywn. [locne
3TOro NPOTPUTE MEYb CYXOM TKaHbH.

HemeaneHHo ypanute M3BECTKOBbIA Harmner,
XUp, Kpaxman unm natHa anyHoro 6enka. OT
3TUX NATEH MOXET BO3HUKHYTb KOPPO3Msi

He ponyckante nonagaHus BoAbl BHYTPb
neyu.

BHyTpeHHAA
MWKPOBOJIHOBOW Ne4u

NOoBepPXHOCTb

ABepuUua OTKpbiBalaCb W 3akKpbiBanacCb
AOJIKHbLIM 06pa30M.

Cnegute, 4TOoObI BOOJa He nonana B
BEHTUNSALNOHHBIE oTBEpCTHUSA
MUWKPOBOSTHOBOW NEYu.

PerynsapHo oumwanTte OCHOBaHue
BHYTPEHHElN kamepbl, 0OCOBeHHO nocrne

pasnuea nbon XUOKOCTHU.

Ecnn neuyb cunbHO 3arpsisHeHa, noctasbTe
CTakaH BOAbl HA OCHOBaHWE BHYTPEHHEN
Kamepbl W BKMNIOYMTE MUKPOBOSTHOBYIO NeYb
Ha 2 vunn 3 MWHYTBI MPU MakCMManbHOW
MoLHocTh. O6pasylowmnca nap  CMardut
rpa3b, KOTOPYK nerko OyaeT OT4MCTUTL C
MOMOLLIbIO MSAFKOW TKaHM.

HenpuatHble 3anaxv (Hanpumep, nocne
NpUroToBrneHns pbibbl) MOryT ObITb Nerko
ycTpaHeHbl. [JobaBbTe Heckonbko Kanenb
MIMMOHHOTO COKa B YalKy C BOAOW.
MomecTnTe B YalKy ManeHbKyl JOXKY,
4YTOObI nsbexarb BbIKUMaHWS BOAbI.
Harpesante Boay B TeyeHne 2~3 MUHYT npu
MaKCUMarnbHON MOLLHOCTA MUKPOBOISTH.

Mocne Kaxgoro WUCMOMb30BaHUsl, OYUCTUTE
BHYTPEHHWE CTEHKM MpWU MOMOLLU BRAXHOW
TKaHW, TaK Kak 3TO - camblii Nerkuin cnocob
yoaneHuss GpbI3roB  MNM  MOTEKOB MWLM,
KOTOpbIE MOFMN MPUCOXHYTb K BHYTPEHHEN
NMOBEPXHOCTU Neyn.

Ona Toro 4tobbl yganuTb rpsidb, KOTOPYHO
TpyaHee OTUYNCTUTD, ncnonbaymnTe
HearpeccuBHble uucTswmMe cpeacTea. He
ucnonb3ynMTe cCnpen ANA  OYUCTKM
AYXOBOK WNU [pyrve arpeccuBHble W
abpasuBHble MooLMe cpeacTBa.

Bceraa copepxute gsepuy v nepeaHion
HOBerHOCTb neyun B 4YuUcTOTE, "IT06I:I

MoTonok BHYTPEHHEWN Kamepbl
MWKPOBOJITHOBOM NeYun
Ecnv noTomok neyu 3arps3HeH, MOXHO

OnyCTUTL rpunb Ans obneryeHns npoueaypsl
OUMNCTKMU.

YTo6bl M36GexaTb OMacHOCTM MOSyYeHus
OXOroB, MOAOXKAOWUTE, MOKa rPUMb OCTbIHET
npexge, 4YeMm onyckaTb ero. BbinonHute
cregywolime OencTBus:

1.MoBepHuTe gepxatens rpunsa Ha 180° (1)

2. AkkypaTHO onyctute rpunb (2).
3anpelyaetca  NpUMeHsTb  U3BbITOYHOE
ycunue, Tak Kak 9TO MOXeT MpuBECTU K
NOBPEXOEHWUIO TPUNS.

3.Tlocne ouncTkM NoTomMKa BepHUTE rpunb (2)
Ha MecTO, BbINOMHWB  MpeablayLLyto
onepauuio.

BAXHOE

Oepxatenb

rpunsa (1)

NPEAYNPEXOEHUE:
HarpeBaTeNbHOTO  3feMeHTa
MOXeT ynacTb, Korga ero



nosopauyuBatot. Ecnn  ato npousonger,
BCTaBbTe  [fepXaTenb  HarpeBaTernbHOro
anemeHTa rpuna (1) B wWenb B MNOTOMkKe
nonoctn n nosepHute ero Ha 90 ° B CTOPOHY
HarpeBaTeNbHOro anemeHTa rpuns (2).

Il Il

UYTo HYyXHO pAenaTtb, ecnu
paboTtaeT?

Akceccyapbl

Uuctnte  akceccyapbl Mocne  Kaxzaoro
ncnonb3oBaHusl. Ecnv oHWM o4yeHb rpsisHble,
CHavana 3amouuTe KX, a 3aTemM UCMOonb3ynTe
LeTKy u rybky. Akceccyapbl MOXHO MbiTb B
nocygoMOEYHON MaLlUuHe.

Y6eauTech, YTO KEpAaMUYECKOE OCHOBaHME U
COOTBETCTBYHOLLNIA aepxarenb Bceraa
HaxogaTca B ynctoTe. He Bkno4yante neyb,
ecnu Kepamuyeckoe OCHOBaHue "
COOTBETCTBYHOLLMI AepXaTenb He HaxoasaTcs
Ha CBOMX MecTax.

MUKPOBOJIHOBasA MNne4dyb He

NMPEOYNPEXOEHUE! PeMOHTHbIe paGoThbl
nwoboro TUNa [OMKHbI BbIMNONHATLCSA
KBanMUUUPOBaHHbLIMU  TEXHUYECKUMMU
cneunanuctamu. JlioOble pPeMOHTHbIe
paboTbl, BbINONMHEHHble JULOM, He
YNONTHOMOYEHHbIM Ha aTo
npou3BoguTesieM neyvu, onacHbl.

Bam HeT HeobGxoaMmocTu CBSA3bIBAaTbLCA CO
Cnyx001 TeEXHUYECKON NoAAEPXKKN A TOoro,
YTO paspeLunTb creayoLne Bonpochl:

e Ha aucnnee MHOMKaumm!
MpoBepbTe:
- He Obina nu BbIKMNOYEHA MHAUKAUUS

HeT

BpemeHn (CM. pasgen, B KOTOPOM
onucbiBaloTCs  6asoBble  HACTPOWKK
neuu).

e Huyero He npoucxoauT, Korpa A

Haxunmato Ha knasuwu! NpoBepbTe:

- He akmuBuMpoBaHa nn  yHKUMA
BnokupoBkn B uLensx 6GesonacHoOCTM
(cm. pasgen, B KOTOpPOM
onucbiBaloTcs  6asoBble  HACTPOMKU
neuu).

e [leyb He paboTaeT! MpoBepbTeE:
- BcrtaBneHa nu  BunKa  NUTaHus
NpPaBuITbHO B PO3ETKY.

- BkrnoyeHo nu nuTaHne neyn.
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- TMonHocTblo N 3akpbiTa Asepua. Mpu
3aKpbITUK asepubl [OOIKeH
pasfaBaTbCs CrbILLUMbIIA LLETYOK.

- HeT nM nocTopoHHUX npeameToB
Mexay OBepuen U nepegHen yacTbio
BHYTPEHHEN Kamepbl.

e Bo Bpems paboTbl neuu pasparoTcs
cTpaHHble wywmbl! NMpoBepbTe:

- He BosHukaeT nu anekTpuyeckas gyra
BHYTpU MUWKPOBOJTHOBOM neyw,
BbI3BaHHas NMOCTOPOHHUMU
MeTannMyeckumm npegmeTamu  (Cm.
pasgen O Tune noOAXOAsWen Ans
neyu nocyabl).

- He «kacaeTca nu nocyga CTEHOK
BHYTPEHHel Kamepbl.

- WNmetotca nm HesakpernneHHble
CTONOBble NPUBOPLI NN KyNHApHbIE
NPUHaANEXHOCTH BHYTpPU
MUWKPOBOSTHOBOW MeYu.

e [uwa He HarpeBaeTcA unun
HarpeBaeTcs o4yeHb mMearneHHo!
MpoBepbTe:

- He ucnonb3oBanu nn Bbl N0 OWMGKe
MeTarnnmM4eckyto nocyay.

- [NpaBunbHO nu Bbl Bbibpanu Bpems
paboTbl 1 YpOBEHb MOLLIHOCTH.



- He nomMmecTunn n Bbl B ABMSETCA neperopeslias namnoyka. Bbl

MUKPOBOSIHOBYD ~ Neyb  Gonbluee MOXeTe  npogorkaTb  MCronb3oBaTb
KOonM4yecTBO Ny unum  Gonee neyb.
XONOZHYI0 NULLY, YeM 0BbIHHO. e Ha gucnnee otoGpaxaeTcs MHAMKaLMA
e [lvwa cnuwkom ropsayas, cyxasa vnum “cErr”!
nogropeBwas! [MpoBepbTe, NpaBuibHO OTtcoegunnte BUNKY nuTaHus "
nn  Bbl Bblibpanu Bpemsa paboTbl U nogoxaute okono 5 cekyHa. [locne
YPOBEHb MOLLHOCTM. 3TOro, Bbl MOXETE CHOBa MOAKMOYUTH
o TMMocne 3aBeplueHNs NPOLIECCA FOTOBKM MUWKPOBOJIHOBYIO MeYb K CeTU MUTaHus,
pazpalotcs wymbl! 370 He SBASETCS coobuieHve “cErr” ucuesnet, n npubop
HENCMPaBHOCTbIO. OxnaxaatoLLmii OyaeT NoNHOCTLIO FOTOB K paboTe.

BEHTUNATOP NpoaomkaeT paboTtath elle 3amMeHa NaMnovkm
HekoTopoe BpeMsi. Korga temnepartypa B
[ O0CTaTOYHOMN CTeneHun CHU3UTCH,
BEHTUNATOP BbIKIIOYUTCA.

Ecnu namnouyka Tpebyet 3aMeHbl,
cBshkutecb co  Cnyxbon  TexHW4eckow

n NoaAepXKKN, Tak Kak Heo6xoanmo
* é4b BKNIO4aeTCA, HO BHYTPEHHAA OeMOHTNpoBaTb neyb ana 3aMeHbl
noacBeTka He 3aropaetcsi! Ecnu Bce RaMAoYKN

dyHKUMM paboTatoT AO0MmKHbIM 0bpasom,
ckopee BCero, NPUYMHOM HEMUCNpPaBHOCTU

TexHU4YecKue XxapakTepucTUKn

Cneumdmkaumm
e HanpshkeHne NEPEMEHHOIO TOKA.........cuveeerrirererireeeerinneens (cm. Tabnnyky xapakTepucTmk)
¢ TPEOYEMAST MOLLHOCTD ....vveeiiriieeiiiieesteee e ettt e s st e e snneeesnnnnee e 2700 Bt
®  MOLLHOCTD FPMIIS . c.uieiieiiiiee ettt e et e e e 1250 Bt
e  BbIxogHas MOLHOCTb MUKPOBOSTHOBOM MEYM ....ccceeeeeeeeeeeeeeeen. 850 Bt
o MUKPOBOTHOBAS HACTOTA ..ccceeeeieeeeeeeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeaa e e e e eeaaeaaaaaaeeas 2450 Mly,
o TaBapuThl (LU X B XT7) cooeeieeiiiiie e 595 x 390 x 334 MM
e [abaputbl BHyTpeHHeNn kamepbl (LU X B XT)..cooocieiiiiiiiiiieeens 350 x 220 x 280 mm
®  EMKOCTD MEUM....uuiiiiiiieiiiiiiiie ettt e e e e 22 n
8 B 22 kr

3awuTa oKpyxawuweu cpeabl

@ yNakoBOYHble MaTepuansl GynyT
YTunusaums ynakosku noaBepraTbca BTOPUYHON nepepaboTke.

Ha ynakoBke nmeetcs 3Hak Green Dot. YTunusauus cTapbiX 3NEeKTPOnpuGopoB

Mpv  yTMNM3auMm  BCeX  YNaKOBOYHbIX
maTtepuanos, TaKknx KaK KapTOH,
NeHOMONMNCTUPON U NNAaCTUKOBbIE MIEHKY,
NCMOnb3yinTe COOTBETCTBYIOLINE MYCOPHbIE
KOHTeMHepbl. JTO  rapaHTMpyeT,  4TO

B COOTBETCTBUU c TpeboBaHusMK
Esponenckon gupektuebl 2012/19/EU  no
YyTUNN3aumm 3reKTPUYECKOro 1N ANEKTPOHHOIO



o6opynoaHus (WEEE) Heobxoamnmo, 4ToObl AN HanoMMHaHMS O  HeobXxoaMMocTu
cTtapble ObiToBble  ameKkTponpubopbl  He oTaenbHoro  cbopa npu  yTunusauum
yTUNU3MpoBannce BMecTe C  OObIYHbIMU npubopa.

TBEPALIMM BbITOBLIMM OTXOAAMN. MoTpebuTenu OOMKHbLI CBA3ATLCS CO CBOMM
Crapble npubopbl OOMKHbI  cobupaTbcs MECTHbIM OpraHoM BriacT¥ Wnu NpoAaBLIOM
OTAEenbHO, 4TOObl  ONTMMU3MPOBATb WX ONsi NonyyYeHuss HopMaumnm o NpPaBuUsbHON
yTunusauuio 1 nepepaboTky MaTtepuarnos, yTunusauum cTapbIx 6bITOBbIX
KOTOpble OHW coAepXaT, a Takke YMEHbLUNTb anekTponpubopos.

BO3JENCTBME Ha 3[0POBbE qen?BeKa " Mepen yTvnusauvelt Bawero npu6opa,
Okpyxarowyio  cpegy.  Tlepey€pkHyToe  orcoepmHnTe kabenb nuTaHus "
|/|306pa>KeH|/|e MYCOpPHOro KOHTeI;IHepa minmampyﬁTe ero.

OOMMKHO HaxoOMTbCA Ha BCEX YCTpOMCTBax

MHCprKLIVIVI Mo MOHTaXYy

Mepea MOHTaXoM MUWKPOBOJIHOBaS neyb He paboTtaet
Heo6xoanmo y6eautbcA, 4TO BXOAHOE AOITKHBIM oggasom, nm6o 6"'”?
HanpsbKeHWe, YykasaHHOe Ha Tabnuyke nospexaeHa. paTiTech B - CEpBUCHLIN
XapaKTEPUCTUK, COOTBETCTBYET HaMNPSHKEHMIO LUEHTP TEXHNHECKOM NOAAEPXKA.

pO3eTKH, KOTOpYIo Bbl Co6|/|paeTer MomecTtute MUKPOBOJIHOBYHO neyb Ha
ucnonb3oBaTb. Tabnuyka pacnonoxeHa Ha pOBHYtO 1 YCTOM4MBYIO ~ MOBEPXHOCTb.

nepe,quVl 4YacTun nonoctn M OHa BUAHa
TONbKO Nocrie OTKPbITUA OBEpU.

OTkponTte  OBepuy W  BblHbTe U3
MWKPOBOJTHOBOW neum BCe
BCMoMoraTeNibHble npucrnocobnenus, a
Takke yganvrte ynakoBOYHble maTtepuarnbl.

MpepocTtepexeHue! MepenHsas
NMOBEPXHOCTb MUWKPOBOJSIHOBOW MEYn MOXET
ObITb 06epHyTa 3awWwMTHOM NIieHKown. [epen
nepebIM BKITHOYEHMEM Heo6XxoaMMo
OCTOPOXHO  yAanuTb  OaHHY  MIEHKY,
HaynHasi C BHYTPEHHEN CTOPOHbI.

Heobxoanmo y6eauTbcA B OTCYTCTBUM
Kakux-nmo6o noBpexpeHun
MUKPOBOJIHOBOM ne4m. MpoBepbTe,
3aKpblBAaeTCA NN OBepua MWKPOBOSTHOBOM

neyn OOMKHbIM obpa3oM, M HeT I
NnoBpexaeHun Ha BHYTPEHHEN CTOpoHe
asepubl " nepegHen NMOBEPXHOCTU

MUWKPOBOJHOBOM neyn. Ecnun Bel 06Hapyxunm
Kakme-nMbo noBpexaeHusi, obpaTutecb B
CEPBUCHbBIN LIEHTP TEXHUYECKOWN NOAOEPKKN.
HE MONb3YWTECb MWKPOBOJTHOBOW
MEYbHKO, ecnu noBpexaeH kabenb NMTaHMs
N BuUNKa Kabensa, a Takke, ecnu
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Mpunbop He JomkeH HaxoaMTbea Nobnm3ocTu
OT UCTOYHMKOB Tenna, paguno 1 TeNeBn3opos.

Bo Bpema ycTaHOBKKM, Heob6xoauMmo
y6eaAnTbCA, YTO LWHYP MNWTaHUA He
KacaeTcsi BIaXHbIX MOBEPXHOCTEW WU
npegMeToB C OCTPbIMU Kpasimu nosaau

MWKPOBOJIHOBOM neuu. Bbicokas
TemMnepartypa MoXeT npuBecTn K
noBpexaeHuto Kabens.

BHumaHue: nocne YCTaHOBKMN
MWUKPOBOJTHOBOM neum, cneayet

ybeoutbcs, YTO BUIIKa Kabens HaxoauTcs
B npegenax JocsaraeMocTu.

Mocne moHTaxa

YCTPONCTBO OCHaLLeHO kabenem nutaHus wm
pasbeMoM Ans OoAHOMA3HOrO  WUCTOYHMKA
TOKa.

Ecnun MUWKpPOBOJIHOBas neyb
ycTaHaBnunBaeTcs Ha NOCTOSIHHOMN
OCHOBE€, MOHTaX [OOJIDKEeH BbINMONMHATLCA

KBanMuUUMpPOBaHHbIM  cneuuanuctom. B
TakoM cryyae, MUKPOBOMHOBas Neyb JOMKHA
ObITb MOAKMOYEHA K LLenu C MHOTOMOJOCHBIM



BblIKINKo4aTenem C MWUHUMaAIbHbIM
paccTtoaHmeM B 3 MM MeXOy KOHTakTaMu.

NMPEAOOCTEPEXEHMUE:
MUKPOBOJIHOBAA
BbiTb 3A3EMJIEHA.

NEYb  OOJDKHA

MpousBoanTENnb U PO3HMYHBLIA NpoAasel
He HecyT OTBeTCTBEHHOCTM 3a mobon
ywepb, KOTOpbIM MOXeT OblTb HaHeceH
MNIOAAM,  JKMBOTHBIM UMW UMYLLECTBY, B
cnyyae HecobnoaeHNs 3TUX MHCTPYKUMIA No
MOHTaxy.

MukpoBonHoBas neyb paboTaeT TOSbKO
Torga, Korga [ABepua 3akpbiTa [AOSMKHBIM
obpasom.

Mepen nepBbIM NCMONb30BaAHNEM
Heobx0AMMO OYNCTUTE BHYTPEHHIOK
NMOBEPXHOCTb MUKPOBOSTHOBOW NeYn u
AOMnonHuTenbHble AeTanu, cnegys
WHCTPYKUMSM MO OYUCTKE, NPUBEAEHHBIM B
pasgene "OuncTka u TexHu4eckoe
o6cnyxuBaHWe MUKPOBOHOBOW neyn".
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3Hak obpalleHus B
TamoxeHHom Cotose

KoadhdmumeHT nonesHoro
OencTeus

51%

CtpaHa, rae caenaH npoaykT

MopTyranus

HanmeHoBaHue npoussoanTens

Teka Industrial, S.A.

Anpec npoussoauTens

Cajo, 17, - 39011 Santander, Spain

HanmeHoBaHue
YNOSTHOMOYEHHOr0
n3rotosuTenem nuua
(vmnopTépa) B Poccun

OO0 «Teka Pyc»

Appec nvnopTépa B Poccun

KOpungunyecknin agpec: 121087, Mockea, bapknas

yn., 4.6 ctp.3 ocpumc 402

MoutoBbIv agpec: 121170, Mocksa, yn.Heseposckoro,
4.9, odumc 30-31, Ten.+7(495)64-500-64,
info@tekarus.ru

HanmeHoBaHve nvnopTtépa B
Benapycu

OO0 «WKemuyxmHa KyxHU»

Appec nvnopTépa B benapycu

220034, r. MuHck, 3mutpoka bsaynm yn., 4.3, kom.7
Ten. +375(17) 290-91-10; Ten./dpakc +375 (17) 290-91-20,
info@bft.by

HanmeHoBaHve nvnopTtépa B
KasaxcTaHe

TOO “Anbga Ctok*

Apnpec nvnopTtépa B KasaxcrtaHe

050009, r. Anmarbl, np.Abas, a.155,
0o.24, Ten. +7 (727) 320-11-20

[aTa nponssoacTea

YkasaHa Ha Haknerke ¢ CEpUIAHbIM HOMEPOM
OYyXOBOro wwkadga

1 2 3 4 5 7 8 9 10 11
S-No: r r r i S|S|S S S
lNoa Mecsy OeHb . .
npousBoAcTBa | MPOM3BOACTBA | NpPOM3BOACTBa CepwiiHeiit Homep

O603Ha4YeHus Ans MecsiLa Npov3BoAcTBa (5) ykasaHbl B Tabnuue:

Aus | ®ep | MapT | Anp

Man

MioHb | Wionb | Ar | CeHT | Okt | Hos | Oek

1 2 3 4

5 6 7 8 9 A B Cc
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O0603Ha4eHnst gHA npousBoacTea (6)

Ka3aHbl B Tabnuue:

Oenb 1=1 [eHb 2=2 Oenb 3=3 | OeHb4=4 | OeHb 5=5 | [eHb 6=6 | LeHb 7=7
€Hb €eHb eHb eHb €eHb
flen> 8=8 | [lenb 9=9 ﬂ10:A ﬂ11:B ﬂ12:(: ﬂlS:D '[]'14:5
[eHb [eHb [eHb [eHb [eHb [eHb [eHb
15=F 16=G 17=H 18=J 19=K 20=L 21=M
[eHb [eHb [eHb [eHb [eHb [eHb [eHb
22=N 23=P 24=Q 25=R 26=S 27=T 28=U
[eHb [eHb [eHb
29=V 30=W 31=X

HanpsiokeHne nepeMeHHOro Toka

220-240B /50 'y,

MoTpebnaemas MOLIHOCTb

2700 Bt

Mpunk 1250 Bt
BbIx0ogHas MUKPOBOHOBAsS MOLLHOCTb 850 BT
MuKpOBONHOBas YacToTa 2450 MI'y,
BHyTpeHHsIst noaceeTka 25 BT
OxnaxaaloLmil BEHTUNSATOP 18 Bt
JnvHa coeamHUTenbHOro kabens 150 cm

BrewHwne rabaputsl (W x B x T)

595 x 390 x 320 mm

Pasmepsbl kamepbl (LW x B x T)

350 x 220 x 280 mm

O61bEM Kamepbl neyn

22 n

Bec 22 Kkr
Yncno pexmmos 3
XpomupoBaHHasa peLuétka 1
britogo ansa xpycrawen Kopoyku 1

Mocne pacnakoBKM MUKPOBOMHOBOW NeYn MNpoBepbTe, He Obina N oHa NOBpeXaeHa BO BpeMst
TPaHCMNOPTUPOBKU, U yBeauTecb B TOM, YTO ABepLa 3aKkpbiBaeTcs AOMKHbIM oGpasom. B
cryyae BO3HWKHOBEHMSI KakUX-MOO BOMPOCOB 0OpaTUTech K MpoaaBLy WM B CEPBUCHBIN
LIeHTp.

[na ytunusaumm o6opynoBaHns oGpaTtUTeCh B CNeLmMannsnpoBaHHbIA CEPBUCHBIN LIEHTP.
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& Tento navod si pecClive precCtéte jesté pred instalaci
spotiebiCe a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nezodpovida za
Skody a zranéni zplUsobena nespravnou instalaci ¢i chybnym
pouzivanim. Navod k pouZiti vzdy uchovavejte spolu se
spotifebicem pro jeho budouci pouziti.

Bezpeénostni informace

Bezpecnost déti a postizenych osob

UPOZORNENI! Hrozi nebezpeéi uduseni, urazu nebo jinych
trvalych nasledku.

e Tento spotiebi¢ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti pouze, pokud tak Cini pod dozorem osoby, ktera je
zodpovédna za jejich bezpec€nost.

e Déti by mély byt pod dohledem, aby si se zafizenim nehraly.

e VSechny obaly uschovejte z dosahu déti.

e VAROVANI: Zafizeni ajeho pfistupné &asti se b&hem
pouzivani zahfivaji. Davejte pozor, abyste se nedotkli
topnych prvkd. Nejsou-li déti do 8 let pod trvalym dohledem,
nemély by mit k zafizeni pfistup.

e VAROVANI: Je-li zafizeni provozovano v kombinovaném
rezimu, sméji déti pouzivat troubu pouze pod dohledem
dospélych, protoze vznikaji vysoké teploty.

e Pokud je spotfebi¢ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporuCuje se ji aktivovat. Déti mladsSi tfi let nesmi byt
ponechany v blizkosti spotfebiCe bez dozoru.

e Cisténi a uzZivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.
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VSeobecné bezpecnostni informace
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Toto zafizeni je ur€eno pro pouZziti v domacnostech, nikoli
v hotelech, obchodech, kancelafich a podobnych
prostfedich.

Pfi provozu je vnitfek spotfebiCe horky. Nedotykejte se

topnych téles ve spotfebiCi. PFi vkladani ¢i vyjimani

prislusenstvi ¢i nadobi vzdy pouZzivejte kuchyriské chriapky.

UPOZORNENI: Tekutiny & jiné potraviny neohfivejte v

hermeticky uzavienych nadobach. Mohou explodovat.

Pouzivejte jen nadobi vhodné k pouziti v mikrovinnych

troubéch.

Pfi ohfivani potravin v plastovych Ci papirovych nadobach

sledujte spotfebi¢ z divodu jejich mozného vzniceni.

Tento spotfebi€ je ur€en k ohfevu potravin a napoju. Suseni

potravin nebo odévlu a ohfivani zahfivacich podlozek,

pantoflt, hub, vihkych hadri a podobnych pfedmétd muze

zpusobit poranéni, vzniceni €i pozar.

POZOR! Trouba se nesmi pouzivat v pfipadé, ze:

— dvifka jsou nespravné zaviena;

— panty dvifek jsou posSkozené;

— povrch trouby, na ktery dvifka dosedaji, nebo pfedni
panel trouby je poSkozeny;

— sklo dvifek je poskozené;

— Casto vznika v troubé elektricky oblouk, i kdyz uvnitf
nejsou zadné kovové predméty.

Trouba se smi opét pouzivat az po odborné opravé v

autorizovaném servisnim stfedisku.

Pokud ze spotfebiCe vychazi kouf, spotfebi¢ vypnéte nebo

odpojte od sité a nechte dvifka zaviena, aby se pfipadné

plameny uhasily.

Ohfivani napoja v mikrovinné troubé muze vést k utajenému

varu a pozdéjSimu prudkému vystfiknuti kapaliny. S

nadobou je proto nutné zachazet opatrné.



Davejte pozor pfi ohfevu tekutin!

DAVEJTE POZOR PRI OHREVU TEKUTIN!

Kdyz se tekutiny (voda, kava, €aj, mléko apod.) dostanou v
troubé do bodu varu a rychle je vyjmete ven, muze vrouci
tekutina vystfiknout. NEBEZPECI PORANEN| A OPARENI!
Abyste této situaci pfi ohfevu tekutin predesli, vlozte do
nadoby s tekutinou pfed vyjmutim 1ZiCku nebo sklenénou
tyCinku.

Kojenecké lahve nebo skleni¢ky s détskou vyzivou byste
méli zamichat nebo protfepat, a pfed podanim si jesté ovéfrit
jejich teplotu, aby se dité nespalilo.

VajiCka ve skofapce a vajiCka varena natvrdo by se neméla
ve spotiebici ohfivat, protoZze mohou explodovat i po
dokonc&eni mikrovinného ohfevu.

POZOR! V mikrovinné troubé nezahfivejte Cisty lih nebo
alkoholické napoje. NEBEZPECI OHNE!

Vystraha! Abyste zabranili pfehfati pokrmu nebo spaleni, je
velmi dulezité nevolit pfili§ dlouhou dobu ohfevu nebo
uroven vykonu, zvlasté pfi ohfivani malého mnozZstvi
potravin. Napfiklad rohlik se muize spalit za méné nez 3
minuty, pokud je zvoleny vykon pfili§ vysoky.

Pro opékani a toastovani pouzijte pouze funkci grilu a
troubu po celou dobu sledujte. Pokud pfi toastovani chleba
pouzijete kombinovanou funkci, chléb muze za velmi
kratkou dobu shofet.

Dbejte na to, aby se horkych dvifek trouby nikdy nedotykaly
sitové kabely od jinych elektrickych zafizeni. l1zolace kabelu
se tim muze poskodit. Nebezpedi zkratu!
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Instalace

Elektricky systém musi byt vybaven prostfedky pro
odpojeni, s oddélenim kontaktd u vSech podla, které
poskytuje Uplné rozpojeni v souladu s kategorii prepéti lll.
Jestlize se zastrCka pouziva pro elektrické pfipojeni, musi
byt po instalaci pristupna.

Instalace musi odpovidat aktualnim pfedpistm.

Ochrana proti (nebezpecnému) dotyku musi byt zajisténa
instalaci.

POZOR: Trouba musi byt uzemnéna.

VAROVANI! Zafizeni je uréeno k zabudovani. Na
poslednich strankach tohoto navodu k obsluze jsou uvedeny
podrobné informace o instalacnich rozmérech.

Cisténi a udrzba
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UPOZORNENI: Pred Cisténi a tudrzba odpojte spotfebi¢ od
napajeni.

Spotfebi€ je nutné pravidelné Cistit a odstranovat jakékoliv
zbytky potravin.

Pokud neni spotiebi¢ udrzovan v Cistém stavu, mize jeho
povrch zkorodovat, a ovlivnit tak celkovou Zivotnost
spotfebie a vést k nebezpecnym situacim.

Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré kovové
Skrabky k Cisténi sklenénych dvifek, mohly by poskrabat
povrch, coZ by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

K Cisténi spotiebite nepouzivejte Cistici zafizeni na paru.
Povrchy, kde pfiléhaji dvifka (pfedni panel vnitfku trouby a
vnitfni ¢ast dvifek) musi byt udrzovana v perfektni Cistoté,
aby byla zajisténa spravna cinnost trouby.

Ridte se prosim pokyny v kapitole “Cisténi trouby a udrzba’.



e VAROVANI: Pfed vyménou Zarovky zafizeni vypnéte,
abyste vylouCili moznost urazu elektrickym proudem. Viz
kapitolu ,VYMENA ZAROVKY V TROUBE".

Servis a oprava

e UPOZORNENI: Pied servis a oprava odpojte spotfebi¢ od
napajeni.

e UPOZORNENI: Opravy &i udrzbu, které zahrnuji sejmuti
krytu chraniciho pfed vystavenim mikrovinné energii, muze
provadét pouze k tomu kvalifikovana osoba.

e UPOZORNENI: Jsou-li poskozena dvitka nebo t&snéni
dvifek, nesmi se spotfebi€¢ pouZzivat, dokud jej neopravi
kvalifikovana osoba.

e Jestlize je poSkozeny privodni kabel, smi ho vyménit pouze
vyrobce, servisni technik nebo osoba s podobnou
prislusnou kvalifikaci, jinak by mohlo dojit k urazu.

e Opravy a udrzbu, specialné dild pod proudem, smi provadét
pouze technik autorizovany vyrobcem.

Rid'te se nasledujicimi pokyny, abyste piedesli poskozeni
trouby nebo jinym nebezpeénym situacim

e Nikdy nezapinejte troubu, kdyz je prazdna. Pokud neni
dovnitf vloZzen Zzadny pokrm, muze dojit k pretizeni
spotfebite, jeho prehfati a poskozeni. NEBEZPECI
POSKOZENI!

e Pfi testovani naprogramovani trouby vlozte do trouby
sklenici vody. Voda absorbuje mikroviny a nedojde k
poskozeni trouby.

e Nezakryvejte a neucpavejte ventilacni otvory.

e Pouzivejte pouze nadobi vhodné do mikrovinné trouby.
Pfed pouzitim jakéhokoli nadobi zkontrolujte, zda je vhodné
pro mikroviny (viz kapitolu o “Jaky druh nadobi Ize pouzit?”).
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Nikdy nesnimejte slidovy kryt stropu vnitfniho prostoru
trouby! Tento kryt zabranuje tukim a casteCkam pokrmu
poskodit generator mikrovin.

Uvnitf trouby nenechavejte Zzadné hoflavé prfedmeéty, jelikoz
by se mohly pfi zapnuti trouby vznitit.

Nepouzivejte troubu jako spizirnu.

Nepouzivejte troubu pro smazeni, protoze pfi ohfivani
mikrovinami neni mozné kontrolovat teplotu oleje.

Oto¢ny talif a mfizky unese maximalni zatéz 8 Kkg.
Neprekracujte tuto zatéz, mohlo by to troubu poskodit.



Prednosti mikrovinné trouby

Klasicka trouba vyzafuje teplo pomoci
elektrického odporu nebo prostfednictvim
plynovych horaka. Teplo potom pomalu
pronika z povrchu dovnitf pokrmu. ProtozZe se
pfitom zahfiva také okolni vzduch, sama
trouba i plechy, mnoho energie se ztraci.

Naopak, v pfipadé mikrovinnych trub teplo
vznika uprostfed samotného jidla — teplo je
ohfiva zevnitf smérem Kk povrchu. Protoze
mikroviny neohfivaji vzduch ani vnitini stény
pfistroje a nadobi (je-li vhodné pro tento
ucel), neztraci se pfi jejich vyuzivani tolik
energie.

Ve strucnosti,

vyhody:

1. Zkracuje dobu vafeni — ve vSeobecnosti
je tato doba o tfi Ctvrtiny kratSi nez pfi
klasickém vareni.

mikrovinna trouba ma tyto

2. Mimoradné rychle rozmrazuje i hluboce
zmrazena jidla, ¢&imz se snizuje
nebezpedi tvorby bakterii

3. Setti energii.

4. Uchovavéa nutriéni hodnotu jidla
v dlsledku krat$i doby jeho pfipravy.

Jak pracuje mikrovinné trouba

V mikrovinné troubé se nachéazi
vysokonapétové zarizeni ,Magnetron®, které
elektrickou energii proménuje na mikroviny.
Elektromagnetické viny jsou vedeny do
vnitfniho prostoru trouby a Sifi se michanim
nebo pomoci oto€ného talife.

Uvnitf trouby se viny Sifi vSema sméry

aodrazeji se od kovovych stén, atak
pronikaji do jidla stejnomérné.

Jak se zahriva jidlo

VétSina potravin obsahuje vodu. Jeji

molekuly mikroviny uvedou do pohybu.

Tfenim molekul vznika teplo, které se
prenasi také na potraviny. Podle potieby
potom mikrovinna trouba jidla rozmrazuje,
vafi nebo jen udrzuje teplé.

Protoze teplo se vytvafi v samotném jidle,
tento zplsob pfipravy pokrmG ma mnoho
vyhod:
e Je mozné vafit bez tekutiny a oleje nebo
jen s malym mnozstvim;
e Rozmrazovani, zahfivani ¢&i vareni
v mikrovinné troub& je rychlejSi nez
v troubé klasické;
e Vitaminy, minerdly a dalSi vyzivné latky
se neznehodnocuiji;
¢ Pfirozena barva a vuné jidla se neméni.

Mikroviny pronikaji  porcelanem, sklem,
kartbnem a umélou hmotou, ne vSak kovem.
Proto se kovové nadobi — pfipadné nadobi
obsahujici kovové ¢&astice — v mikrovinné
troubé vabec nesmi pouzivat

Mikroviny se odrazeji od kovu..

8 5

~

...pronikaji sklem &i porcelanem...

...a jidlo je pohlcuje.

9o

e v
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Popis spotiebice

=
7
|
1. Zapadky 5. Ovladaci panel
2. Sklenéna dvitka 6. Mfizka
3. Sklopny gril 7. Talif na zhnédnuti pokrm

4., Keramicka zékladna

O © @ -l
D00 e

il @"

1 2 3

1. Ovlada¢ pro volbu funkci 3.  Otocny knoflik
2. Displej
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j © © 6

h il

g
a Ukazatel hodin f  Ukazatel rozmrazovani dle ¢asu
b  Ukazatel Casovace g Ukazatel stupné vykonu
¢ Ukazatel bezpeénostniho blokovani h  Funkce specialniho programu
d Ukazatel doby trvani i Funkce grilu
e Ukazatel rozmrazovani dle hmotnosti  j  Funkce mikrovin
Popis funkci

Symbol ‘ Funkce ‘ Vykon mikrovin Potraviny

Pomalé rozmrazovani jemnych potravin, udrzovani teploty
0w pokrmdi
Vareni pfi nizké teploté&, vareni ryze
180w Rychlé rozmrazovani
Rozpousténi masla
58 Mikroviny 360w Ohfivani détskych pokrm(
Vareni zeleniny a pokrmi
Vareni a opatrné ohfivani
600 W Ohfivani a vafeni malych porci pokrmii
Ohfivani jemnych pokrmt
850 W Vareni a rychlé ohfivani tekutin a predvarenych pokrm0
Zzg 90 W Opékani pokrm0
R Miercr)vIny 180 W Grilovani driibeze a masa
S~ Gril - Lo . .
360 W Priprava kolact a pokrmG se syrem na povrchu
A aad
Gril Grilovani pokrmt
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Zakladni nastaveni

Otevieni dvefi

Chcete-li otevfit dvere, stisknéte na 2 vtefiny
oto¢ny knoflik (3).

Sekundarni menu

Pfes sekundarni menu budete mit pfistup k
hodinam (nastavit ¢as nebo jej schovat /
zobrazit),
blokovani.

k c¢asovaci a bezpecnostnimu

Pro pfistup k sekundarnimu menu se
postupuje takto:

1. Stisknéte knoflik funkci (1) na 3 vtefiny.

2. Otocte knoflikem (3) pro volbu moznosti

v sekundarnim menu. Pozadovana
moznost se rozsviti.

3. Stisknéte jednou otoény knoflik (3) pro
potvrzeni vybéru pozadované moznosti.

Nastaveni hodin

2. Otocte knoflikem (3) pro volbu moznosti
v sekundarnim menu. Pozadovana
MmozZnost se rozsviti.

3. Stisknéte jednou oto¢nv_knoflik (3) kdyz
se objevi symbol hodin \_/.

4. Otocte knoflikem funkci (1) pro nastaveni
spravné hodnoty hodin.

5. Otocte rotujici knoflik (3) a nastavte
spravnou hodnotu minut.

6. Pro dokonceni stisknéte rotujici knoflik
(3) a potvrdte.

Skryti/zobrazeni hodin

Pokud je vaSe mikrovinna trouba zapnuta
poprvé nebo doslo kvypadku proudu,
hodinovy displej bude blikat, aby signalizoval,
Ze zobrazeny ¢as nem&  spravnou
hodnotu.Pro nastaveni hodin postupujte
takto:

1. Stisknéte knoflik funkci (1) na 3 vtefiny.

74

Pokud Vas zobrazeni hodin rusi, mizete je
skryt takto:

1. Stisknéte knoflik funkci (1) na 3 vtefiny.

2. Otocte knoflikem (3) pro volbu moznosti
v sekundarnim menu. Pozadovana
moznost se rozsviti.

3. Stisknéte jednou otoénv_knoflik (3) kdyz
se objevi symbol hodin /.

4. Stisknéte rotujici knoflik (3) na 2 vtefiny.
5. Pokud chcete hodiny na displeji znovu
zobrazit,opakujte stejny postup.

Casovaé

Chcete-li nastavil asovag, postupujte takto:
1. Stisknéte knoflik funkci (1) na 3 vtefiny.



2. Otocte knoflikem (3) pro volbu moznosti
v sekundarnim menu. Pozadovana
moznost se rozsviti.

3. Stisknéte jednou otoény knoflik (3) kdyz
se objevi symbol ¢asovaé (@)).

4. Otocte rotujicim knoflikem (3) a nastavte
¢as alarmu.

5. Pro ukongeni a potvrzeni
rotujici knoflik (3).

stisknéte

Bezpecénostni blokovani

5. Pro ukonceni stisknéte rotujici knoflik (3)
pro potvrzeni.

6. Pro odblokovani trouby stisknéte rotujici
knoflik (3) na 2 vtefiny.

Rezim showroomu

Provoz trouby lze zablokovat (napfiklad, aby

ji nemohly pouzivat déti).

1. Stisknéte knoflik funkci (1) na 3 vtefiny.

2. Otocte knoflikem (3) pro volbu moznosti
v sekundarnim menu. Pozadovana
MOoZznost se rozsviti.

3. Stisknéte jednou oto¢ny knoflik (3) kdyz
se objevi symbol bezpecénostni blokovani

4. Otocte rotujicim knoflikem (3), abyste
zvolili, zda chcete zapnout nebo vypnout
tuto moznost.

Zakladni funkce

Rezim  showroomu se pouzivd v
showroomech, aby zakaznikim ukazal, jak
funguje trouba tak, jak je popsano v kazdé
funkci, ale neni aktivovano Zzadné topné
zatizeni.

1. Stisknéte knoflik funkci (1) na 3 vtefiny.

2. Otocte knoflikem (3) pro volbu moznosti
v sekundarnim menu. Pozadovana
moznost se rozsviti.

3. Stisknéte jednou oto¢ny knoflik (3) kdyz
se objevi symbol SHO .

4. Otocte rotujicim knoflikem (3), abyste
zvolili, zda chcete zapnout nebo vypnout
tuto moznost.

5. Pro ukongeni stisknéte rotujici knoflik (3)
pro potvrzeni.

6. Deaktivace rezimu showroomu,opakuijte
stejny postup.

Hlavni nabidka

V hlavnim menu mate volbu moznosti varent,
jako jsou: mikroviny, gril, mikrovinny + gril,
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automatické vareni, rozmrazovani
¢asu nebo podle hmotnosti.

podle

vd
S KG
©)

Rychly za¢atek

trouba zaCne varny
zobrazenymi parametry.

proces se

Gril

Tuto funkci pouzijte pro rychlé ohfati potravin
s velkym obsahem vody - jako je voda, kava,
¢aj nebo polévka.

1. Stisknéte jednou knoflik funkci (1).

2. Stisknéte rotujici knoflik (3), pokud chcete
zvysit provozni dobu. Provozni doba
bude navySena o 30 vtefin pokazdé, kdyz
béhem prvnich 10 vtefin stisknete tento
ovladac.

Mikroviny

Tuto funkci pouzivejte na rychlé zhnédnuti
povrchu pokrmu.

1. Otocte knoflikem pro vybér funkci (1), az
ukazatel funkce grilu blikd. Na displeji
blika 15:00.

2. Otocte rotujicim knoflikem (3)
v libovolném sméru pro nastaveni doby
trvani.

3. Stisknéte rotujici knoflik (3 )pro potvrzeni.

4. Stisknéte knoflik pro volbu funkci (1).
Trouba zaéne pracovat.

Mikrovinny + gril

Tuto funkci pouzivejte na vareni a ohfivani
zeleniny, brambor, ryze, ryb a masa.

1. Otocte knoflikem pro vybér funkce (1), az
zatne ukazatel funkce Mikroviny blikat.
Displej zobrazuje vychozi Uroven vykonu
(850) blikanim.

2. Otocte rotujicim knoflikem 3)
v libovolném sméru a nastavte stupen
vykonu.

3. Stisknéte rotujici knoflik (3) pro potvrzeni.
Na displeji je zobrazena blikajici hodnota
01:00.

4. Otocte rotujicim knoflikem 3)
v libovolném sméru pro nastaveni doby
trvani.

5. Pro potvrzeni stisknéte rotujici knoflik (3).

6. Stisknéte knoflik pro volbu funkce (1).
Trouba se uvede do provozu.

PAMATUJTE:

Ovlada¢ volby funkci muize byt stisknut
kdykoliv ve vySe uvedeném pofadi a
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1. Otocte knoflikem vybéru funkci (1), az
zacnou ukazatele funkce mikrovin i grilu
blikat. Na displeji blik& 360.

2. Otocte rotujicim knoflikem 3)
v libovolném sméru pro nastaveni stupné
vykonu.

3. Stisknéte rotujici knoflik (3) pro potvrzeni.
Displej ukazuje blikajici 15:00.

4. Otocte rotujicim knoflikem 3)
v libovolném sméru pro nastaveni doby
trvani.

5. Stisknéte rotujici knoflik (3) pro potvrzeni.

6. Stisknéte knoflik pro volbu funkci (1).
Trouba zacne pracovat.

PAMATUJTE:

Knoflik pro volbu funkce mizete stisknout
kdykoliv ve vySe uvedeném porfadi a
trouba zatne proces vafeni se
zobrazenymi parametry.

Rozmrazovani podle ¢asu (manuaini)

Tuto funkci pouzivejte, pokud chcete

rozmrazit jakykoli typ potravin rychle.

1. Otocte knoflikem pro vybér funkce (1), az
zacne ukazatel funkce Rozmrazovani
podle ¢asu blikat. Na displeji blika 10:00.



2. Otocte rotujicim knoflikem 3)
v libovolném sméru pro nastaveni doby
trvani.

3. Stisknéte rotujici knoflik (3) pro potvrzeni.

4. Stisknéte knoflik pro volbu funkcit (1).
Trouba za¢ne pracovat.

5. Otocte pokrm, kdykoliv se z trouby ozve
pipnuti a na displeji blika slovo: IEvrn
(otocit).

Rozmrazovani podle hmotnosti
(automaticky)
Tato funkce se pouzivd krychlému

rozmrazovani masa, dribeze, ryb, ovoce a
chleba.

1. Otocte knoflikem pro vybér funkce (1), az
zacne blikat ukazatel funkce
Rozmrazovani podle hmotnosti. Displej
zobrazuje typ pokrmu ,,FO1“ a bliké.

2. Otocte rotujicim knoflikem 3)
v libovolném sméru pro nastaveni typu
pokrmu. Pokud neotocite knoflikem,
trouba bude pracovat stypem pokrmu
LFO1%

3. Stisknéte rotujici knoflik (3) pro potvrzeni.
Hmotnost pokrmu blika na
displeji.Ukazatel hmotnosti zacne blikat.

Specialni funkce

4. Otocte rotujicim knoflikem )
v libovolném sméru pro nastaveni
hmotnosti pokrmu. Pokud neotocite
knoflikem,  trouba bude pracovat

s hmotnosti 200g
5. Stisknéte rotujici knoflik (3) pro potvrzeni.

6. Stisknéte knoflik pro volbu funkcit (1).
Trouba za¢ne pracovat.

7. Otocte pokrm, kdykoliv se z trouby ozve
pipnuti a na displeji blika slovo: IE=rn

(otocit).
Néasledujici  tabulka ukazuje programy
rozmrazovani podle hmotnosti,uréuje

hmotnostni rozmezi a doby rozmrazovani a
odpo€inku (v zajmu zajisténi stejnomérné
teploty potravin).
Cas
odpocinku
(min)

Cas
(min)

Potra Hmotnost

Program .
vina

@)

FO1 Maso 100 - 2000 2 —46'40 20-30

F02 Dribez 100 — 2500 2 —17'23 20-30

FO3 Ryby 100-2000 2-40 20-30

FO4 Ovoce 100-500 2'36-13 10-20
2'25 -

FO5 Chleba 100 - 800 1920 10-20

Dllezitd poznamka: viz ,Obecné pokyny pro
rozmrazovani*.

Zvlastni funkce ,,Auto”

1. Otocte knoflikem pro volbu funkce (1), az
zacne ukazatel Specialnich funkci blikat.
Na displeji blika program ,P1“.

2. Otocte rotujicim
v libovolném  sméru  pro
programu. Pokud timto
neotoCite, trouba bude
programem ,P1.1%

knoflikem 3)
nastaveni
knoflikem

fungovat s

3. Stisknéte rotujici knoflik (3) pro potvrzeni.

4. Stisknéte knoflik pro volbu funkci (1).
Trouba zaéne pracovat.

5. Otocte pokrm, kdykoliv se z trouby ozve
pipnuti a na displeji blika slovo: £«
(otodit).

Nasledujici  tabulka  ukazuje

Speciélni funkce ,Auto » program:

dostupné

Pridani vody

(ml)

100

Typ  Hmotnost Cas
Program i
pokrmu (9) (min)
P1.1 _y 250 7
PL2 Varene 500 10

Dejte nakrajené brambory (15 - 20

150
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Typ Hmotnost Cas Pridani vody
Program :
pokrmu ()] (min) (ml)
brambory mm) do vody v tepelné odolné
P1.3 1000 15 200 nadobé s vikem a umistéte je na
keramickou z&kladnu v mikrovince.
pP2.1 Rizoto 150 42 600
P2.2 (pripravené | 455 800 o o
k vareni) Dejte ingredience na pomalé vareni v
Dortové tepelné odolné nadobé s vikem a
piskotové umistéte je na keramickou zakladnu v
P2.3 tésto 550 22 mikrovince.
(pfipravené
k peceni)
Ryby Dejte ingredience, které pfipravujete,
P3.1 (zmrazené) 700 < 300 do zaruvzdorné nadoby a umistéte je
P3.2 Ryby (Cerstvé) 800 30 300 na keramickou z&kladnu v mikrovince.
. Dejte ingredience do tepelné odolné
Zelenina . ’ e
P3.3 " 1000 30 300 nadoby s vikem a umistéte je na
(mrazena) : p )
keramickou zakladnu v mikrovince.

Dulezita upozornéni:

o Vzdy pouzivejte nadobi, které je vhodné
do mikrovinné trouby a pouzivejte viko
nebo kryt, aby se zabranilo ztratdm
tekutin.

o Nékolikrdt bé&hem zahfivani potraviny
promichejte, zvlasté kdyz trouba vysila
zvukovy signal a na displeji blika symbol
Eural (otogit).

«Cas potfebny k ohfivani potravin bude
zaviset na jejich plOvodni teploté.
Potraviny, které jsou pfimo z lednice,

Pouziti talire na zhnédnuti

budou na ohfati potfebovat vice ¢asu nez
ty, které byly pfi pokojové teploté. Pokud
teplota potravin neni takova, jakou jste
chtéli, zvolte pfisté vétsi & mensi
hmotnost pokrmu.

¢ Po ohfati pokrm promichejte a nechte jej
néjakou dobu odpocinout, aby byla
teplota rovnomérna v celém pokrmu.

e Upozornéni! Po zahrati mize byt nadoba
velmi horka. Ackoli mikroviny neohfivaiji
vétSinu nadob, mohou se nadoby zahrat
diky prostupu tepla z pokrma.

Normalné pfi pfipravé pokrmd, napfiklad
pizzy nebo kola¢d na grilu nebo v mikrovinné
troubé je tésto nebo pecivo vihké. Tomu Ize
zabranit tim, Ze pouzijete talif na zhnédnuti.
ProtoZe je rychle dosazeno vysokeé teploty na
dné talife na zhnédnuti, opeéena krusta
zlistane vlacna a hnéda. Talif na zhnédnuti
muze byt pouzit i na slaninu, vajicka, parky,
atd.

VELMI DULEZITE POZNAMKY:

ePozivejte po celou dobu kuchyriské
chnapky, nebot talif na zhnédnuti je velmi
horky.
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eNedavejte na tento talif na zhnédnuti
zadné predméty, které nejsou tepelné
odolné (plastové misky napfiklad).

Zajistéte, aby nikdy talif na zhnédnuti
nepfiSel do kontaktu s vnitfnim prostorem
trouby, aby se zabranilo jakémukoli

poskozeni.

Jak pouzivat pfi vafeni talif na zhnédnuti:

1. Predehrfejte talif na zhnédnuti po dobu 3-
5 min. pfi funkci mikrovin a grilu na vykon
mikrovin 360 W.



2. Potrete talif na zhnédnuti olejem, aby byl
pokrm pékné hnédy.

3. Dejte cCerstvé nebo mrazené potraviny
pfimo na tento talif. MUzete tam dat tfeba

4. Dejte talif na zhnédnuti na keramickou
zakladnu do mikrovinné trouby.

5. Zvolte funkci mikroviny a gril a také dobu
pfipravy, jak je uvedeno nize.

zmrazenou pizzu bez prfedchoziho
rozmrazeni.
Doba Doba L.
Pokrm Hmotnost . .. Doporuceni
pripravy odpocinku
200 g 5 min 2 min
Pokud je pizza tenka.
Pizza 300 g 6 min 2 min Pokud je pizza vyssi, zvyste dobu
peceni 0 1 — 2 minuty
400 g 7 min 2 min
. 200 g 5 min 2 min Kompenzace teploty je dosazeno
E;':‘g:y a 300 g 6 min 2 min b&hem odpoginkového &asu
8 min 2 min Obratit 2x
Hamburgery 400 g 5 min -—- Obrétit 1x
Chi Pokud je pizza tenka.
ipsy . . L «
Z trouby 200 g 5 min 2 min Pokud je pizza vyssi, zvySte dobu

peceni 0 1 — 2 minuty

Kdyz je trouba v provozu...

Preruseni varného cyklu

Pokud chcete, miiZzete zastavit proces vareni
kdykoliv jednim stisknutim knofliku Vybér
funkce (1) nebo oteviete dvirka trouby.
V obou pripadech:

e Emise mikrovin se okamzité zastavi.

o Gril je deaktivovan, ale je stale velmi
horky. Nebezpedi popéleni!

eCasovaé se zastavi a displej zobrazuje
hodnotu provozni doby.
Pokud chcete, v tuto chvili mazete:

1. Obréatit nebo zamichat pokrm, aby se
zaijistilo, ze bude rovnomérné uvarené.

2. Zménit parametry varného procesu.

3. Zastavit proces stisknutim knofliku pro
vybér funkci (1) na 3 vtefiny.

Chcete-li znovu spustit proces, zaviete dvere
a stisknéte knoflik vybéru funkci.

Zména parametrd

Provozni parametry (€as, hmotnost,vykon
atd.) mazete zménit v pribéhu vareni, které
bylo pferuseno, a to takto:

1. Pro zménu c&asu oto6te rotujicim
knoflikem (3) a potvrdte knoflikem pro
volbu funkci (1). Nové nastaveny cas je
okamzité platny.

2. Pro zménu vykonu stisknéte knoflik pro
volbu funkce (1). Pfislusnd kontrolka
zatne  blikat. Parametry  zménite
stisknutim rotujiciho knofliku (3), a pak
otocte rotujicim knoflikem (3) a potvrdte
znovu vybér funkce stisknutim  knofliku

@).
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Zruseni cyklu vareni

Pokud chcete zrusit proces vafeni, stisknéte
knoflik volby funkci (1) na 3 vtefiny.

UslySite pipnuti a €as se zobrazi na displeji.

Odmrazovani

Konec cyklus vareni

Na konci procesu uslysite tfi pipnuti a displej
ukaze slovo ,End“ (Konec).

Pipani se opakuje kazdych 30 vtefin, dokud
neoteviete dvefe nebo nestisknete knoflik
pro vybér funkci (1).

Ve spodni tabulce jsou obecné Udaje pro
odmrazovani ruzného jidla a také doba
potfebna pro uleZeni pro zajisténi spravné
stejnpomérné teploty odmrazeného jidla s

Doba
odmrazovani

Druh jidla

ohledem na druh a tihu jidla. Tabulka
obsahuje také nékteré navody pro lepSi
odmrazovani jednotlivych druht jidla.

Doba ulezen

Doporuceni

Maso v kusech (teleci, 100 g 3-4 min 5-10 min Otocte 1 x
hovézi, vepfove) 200 g 6-7 min 5-10 min Otodte 1 x
500 g 14-15 min 10-15 min Otocte 2 x
7009 20-21 min 20-25 min Otocte 2 x
1000 g 29-30 min 25-30 min Otocte 3 x
1500 g 42-45 min 30-35 min Otocte 3 x
Dusené maso 5009 12-14 min 10-15 min Otocte 2 x
1000 g 24-25 min 25-30 min Otocte 3 x
Mleté maso 100 g 4-5 min 5-6 min Otocte 1 x
300 g 8-9 min 8-10 min Otocte 2 x
500 g 12-14 min 15-20 min Otocte 2 x
Klobasy 125¢9 3-4 min 5-10 min Otocte 1 x
2509 8-9 min 5-10 min Otocte 1 x
500 g 15-16 min 10-15 min Otocte 1 x
Dribez , kusy drabeze 2009 7-8 min 5-10 min Otocte 1 x
500 g 17-18 min 10-15 min Otocte 2 x
Kufe 1000 g 34-35 min 15-20 min Otocte 2 x
1200 g 39-40 min 15-20 min Otocte 2 x
1500 g 48-50 min 15-20 min Otocte 2 x
Ryby 100 g 3-4 min 5-10 min Otocte 1 x
200 g 6-7 min 5-10 min Otocte 1 x
Pstruh 2009 6-7 min 5-10 min Otocte 1 x
Raky 1009 3-4 min 5-10 min Otocte 1 x
500 g 12-15 min 10-15 min Otocte 2 x
Ovoce 200 g 4-5 min 5-8 min Otocte 1 x
300 g 8-9 min 10-15 min Otocte 2 x
500 g 12-14 min 15-20 min Otocte 3 x
Chléb 100 g 2-3 min 2-3 min Otocte 1 x
200 g 4-5 min 5-6 min Otocte 1 x
500 g 10-12 min 8-10 min Otocte 2 x
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Druh jidla - Doporuceni
odmrazovani
15-18 min 15-20 min Otocte 2 x
Maslo 8-10 min 10-15 min Otocte 1 x, pokryjte
Cerstvy tvaroh 6-8 min 5-10 min Otocte 1 x, pokryjte
Smetana 7-8 min 10-15 min Sundejte viko

VSeobecné navody pro odmrazeni

1.

Pro odmrazeni pouzZivejte jen nadobu
uréenou pro pouziti v mikrovinné troubé
(porcelan, sklo, k tomu uréend uméla
hmota).
Funkce odmrazovani s ohledem na véhu
a praslusné tabulky jsou nastavené nebo
se vztahuji na odmrazovani syrového
jidla.
Doba odmrazovani zavisi na mnozstvi
jidla a velikosti kust. PFfi zmrzovani jidla
méjte vzdy na paméti také proces
odmrazovani. Jidlo stejnomérné rozdélte
po nadobé.
Jidlo &im Iépe rozdélte po vnitfku trouby.
Nejtlustsi kousky ryby nebo kufeci stehna
musi byt obracena smérem ven.
8jSi Casti jidla chrante s
kusy hlinikové folie.
Dulezité: hlinikova félie nesmi pfijit do
styku s vnitfnimi st&énami trouby, jelikoz
mohou preskakovat jiskry.
Silné kusy jidla je potfeba vicekrat obratit.
Zmrazené jidlo stejnomérné rozdélte,
jelikoz uzké a tenké C¢asti jidla se
odmrazuji rychleji nez silngjsi a Sirsi kusy.
Jidlo s vysokym obsahem tuku, napf.
maslo, krémovy syr nebo smetanu

neodmraujte do konce. Jestlize je
skladujete pfi pokojové teploté budou
pfipraveny k pouziti jiz v nékolika
minutach. Jestlize v hluboce zmrazené
smetané najdete kousky ledu, smetanu
dfive nez ji nabidnete promichejte.
Drubez postavte na podstavec, obraceny
smérem doll, aby $tava z masa lépe
odtékala.

. Chléb zamotejte do ubrousku, aby se

pfiliS nevysusil.

10. Otodit jidlo v pravidelnych intervalech.
11. Zmrazené jidlo vyjméte z obalu a pfitom

nezapomente odstranit pfipadné kovové
sponky. Jestlize je obal pro zmrazené
jidlo vhodny také pro ohfivani a vafeni je
potfeba sundat viko. Ve v8ech ostatnich
pfipadech postavte jidlo do nadoby,
uréené pro pouziti v mikrovinné troubé.

12. Tekutinu, ktera vznikne pfi odmrazovani,

predevSim  drubeZe, wvylijte.  Nikdy
nedovolte, aby tato tekutina pfiSla do
styku s jinym jidlem.

13. Nezapomernte, zZe jidlo musi po ukon&eni

cyklu néjakou dobu stat, aby se teplota
stejpomérné rozdélila a aby bylo jidlo
zcela odmrazené, coz trva obvykle 15 do
20 minut.

Priprava jidel v mikrovinné troubé

Varovani! Pied varenim v mikrovinné
troubé si prectéte cast "Mikrovinna
bezpecnost".

Postupujte podle

téchto doporuceni pfi

vareni s mikrovinnou troubou:

e Pfed ohfivanim nebo pe€enim potravin v

obalu nebo ve slupce (napfiklad jablka,
rajCata, brambory, uzeniny) je nejprve
propichnéte vidlickou, aby nedoslo k jejich
rozevieni.

e Pfed volbou nadoby se nejprve ujistéte,

zda je vhodna pro pouzivani v mikrovinné
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troubé (viz: ,Jaké druhy nadob je mozno
pouzivat?“).

e Pokud jsou upravovany potraviny s velmi
malym mnozstvim vlhkosti (napfiklad
rozmrazovani chleba, pfiprava prazené
kukufice apod.) dochazi k velmi rychlému
vyparovani vihkosti. Spotfebic poté pracuje
pfi podtlaku a mize dojit ke karbonizaci
potraviny. Tato situace muzZe poskodit
spotfebi€ a pouZitou nadobu. Je proto
nutno nastavit troubu na vhodnou dobu a
probihajici proces musi byt sledovan.

e V mikrovinné troubé neni mozno zahfivat
vétsi mnozstvi oleje (smazeni).

e Pfedem pfipravené pokrmy vyjméte z
obalu, protoze obal nemusi byt vzdy
tepelné odolny. Dodrzujte pokyny vyrobce

Potraviny si pfipravte v souladu s uvedenymi
tipy a vénujte pozornost dobam
vafeni/peeni a Urovnim vykonu, uvedenym
v tabulkach.

Nezapomernite, Z2e vSechny hodnoty zde
uvedené jsou pouze voditkem a ze se mohou
ménit v zavislosti na vychozim stavu, teploté,
vlhkosti a typu potraviny. Doporucujeme
uvedené doby a urovné vykonu upravit podle
kazdé konkrétni situace. V zavislosti na dané
potraviné je mozno dobu vareni/pe€eni bud
prodlouzit nebo zkratit a uroven vykonu bud
zvySit nebo snizit.

Peceni s pouzitim mikrovin...

1. Cim vétsi mnozstvi potraviny, tim delSi
doba peceni. Zapamatujte si nasledujici

pfedpfipraveného pokrmu. pravidla:
e Pokud jsou pouzity nadobky o rizné o Dvakrat vétsi mnoZstvi — dvakrat delsi
velikosti, jako napfiklad Salky, rozmistéte je doba

rovhomérné na otacivém talifi.Plastové
saCky nesmi byt uzaviené kovovymi
sponami, ale jenom plastovymi. Sacek
musi byt nékolikrat propichnut, aby mohla
snadno unikat para.

e Pfi ohfivani nebo
zajistéte, aby bylo
minimalné teploty 70°C.

e V prubéhu procesu vareni/peceni se
mohou na skle dvifek trouby vytvaret vodni
pary a po urcité dobé budou stékat dolt v
podobé kapek. Toto je normalni situace a
muze byt vyznamna pouze pokud je
teplota mistnosti nizka. Toto nepredstavuje
pro spotfebi¢ zadné riziko. Po dokonceni
vareni/peceni odstrarite vodu, ktera vznikla
z kondenzace par.

e Pfi ohfivani tekutin pouzijte nadoby se
Sirokym hrdlem, aby se mohla para snadno
odparovat.

pfipravé potravin
vzdy dosazeno

¢ Poloviéni mnozstvi — polovi¢ni doba

Cim niz&i teplota, tim del&i doba peéeni.

3. Potraviny s tekutinami se zahfivaji
rychleji.

4. C Spravné rozlozeni potraviny na
otacdivém talifi usnadnuje rovhomeérnost
pe€eni. Pokud budou tuhé potraviny
rozmistény po vné&jSi Casti talife a méné
tuhé uprostfed talife, bude mozno
ohfivat rizné druhy potravin sou¢asné.

5. Dvitka spotfebiCe je mozno otevrit
kdykoli. Dojde k automatickému vypnuti
spotfebie.  Mikroviny budou dale
v €innosti jenom pokud budou dvirka
opét zaviena.

6. Potraviny, které jsou zakryty, vyZaduji
kratSi dobu peceni a jejich viastnosti se
lépe  uchovavaji. Poklicka musi
umoznovat prachod mikrovin a musi mit
maly otvor pro unikani pary.

N

Tabulky a doporuéeni — Zpracovani zeleniny

Pridana Doba klid

. Mnozstvi |

Potravin Vykon

(@)  tekutina | (Watt) ‘ (min) ‘
Kvétak . 500 00m 850 911 2-3 'Nakrajime  na
Brokolice 300 50 ml 850 . 68 23 plétky.
Houby . 250 25m 80 68 2.3 Udrzujte
pokryty.
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. Pridana Doba klidu
Potravin ) .
tekutina (min)

Hrasek a 300 100 ml 850 7-9 2-3 Nakrajime na

mrkev, kousky nebo

zmrazend 250 25 ml 850 8-10 2.3 platky. Udrzujte

mrkev pokryty.

Brambory 250 25 ml 850 5-7 2-3 Oloupeme a
nakrajime na
stejné velkych
kouskl. Udrzujte
pokryty.

Paprika 250 25 ml 850 5-7 2-3 Nakrajime na

Pérek 250 50 ml 850 5-7 2-3 kousky nebo
platky. Udrzujte
pokryty.

Zmrazena 300 50 ml 850 6-8 2-3 Udrzujte

ruzickova pokryty.

kapusta

Hlavkové zeli 250 25 ml 850 8-10 2-3 UdrZujte
pokryty.

Tabulky a doporuéeni — Zpracovani ryb

Doba (min)

Doba klidu (min)

Rybi filety

Pripravovat zakryté vickem.
V poloviné doby pfipravy
obratit.

Cela ryba

2-3 Pfipravovat zakryté vickem.
V poloviné doby pfipravy
obratit. Bude mozna nutno

zakryt konce ryby.

Priprava na grilu

Pouzivejte kovovy rodt dodavany spolecné
se spotiebi¢em, tim dosahnete pfi grilovani
dobrych vysledka.

Nasadte kovovy rost tak, aby se
nedotykal kovovych povrchi vnitiniho
prostoru spotiebi¢e, nebot’ jinak hrozi
nebezpeéi vzniku jisker, které mohou
spotiebi¢ poskodit.

DULEZITE POKYNY:

1. Pfi prvnim pouziti grilu vznika trochu
koufe a zapach, ktery je zpusoben
pouzitim oleju pfi vyrobé.

2. Sklenéna tabule dvifek se béhem

provozu velmi zahfiva. Drzte déti z
dosahu spotebice.

Bé&hem pouzivani grilu se stény vnitfniho
prostoru spotfebice a kovova mfizka
velmi zahfivaji. DoporuCujeme pouzivat
kuchynskou chiapku.

Pokud pouzivate gril delSi dobu, je
bézné, Ze se topna télesa kvdli
bezpe€nostnimu termostatu docasné
vypnou.

Dulezité! Pokud grilujete nebo pecete
potraviny v nadobach, je nutné
zkontrolovat, zda jsou nadoby vhodné k
pouziti v mikrovinné troubé. Viz oddil
tykajici se druhu nadobi!

Béhem pouzivani grilu se mize stat, ze
CastecCky tuku stfiknou na topné téleso a
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tam shofi. To je normalni a funkci
spotiebice to nikterak neohrozi.

Po kazdém pouziti vycCistéte vnitfni prostor
spotfebiCe a jeho pfisludenstvi, aby se v ném
neukladaly nanosy nedistot.

Prehled a naméty — Mikrovinny ohiev +
Gril

Funkce Mikrovinny ohfev s grilem je idedlni k
rychlému vareni jidel a sou€asné k opeceni
jejich povrchu. Kromé toho muizete také
grilovat a vafit pokrmy posypané syrem.
Mikroviny a gril pracuji sou¢asné. Mikroviny
vafi a gril opéka.

Druh jidla Mnozstvi(g) Nadobi
Testoviny posypane 500 mélké 180 17-20 3-5
syrem Pizza
Brambory posypané mélke i i
syrem 800 600 24-28 3-5
mélké
Lasagne asi 800 600 15-20 3-5
mélké
Grilovany smetanovy syr asi 500 180 18-20 3-5
2 Gerstva kureci stehna mélké
. . po 200 360 15-20 3-5
(grilovan&)
Kure asi 1000 mélké a Siroké 360 40-45 3-5
Cibulova polévka <z . P
posypand syrem 2 Salky po 200 polévkové misky 360 4-8 3-5

Dfive nez pouzijete nadobi v mikrovinné
troubé&, zkontrolujte, zda je pro ni vhodné.
Pouzivejte vyhradné nadobi uréené do
mikrovinné trouby.

Nadobi, které chcete pouzit pro
kombinované funkce, musi byt vhodné jak
pro mikrovinny ohfev, tak pro grilovani. Viz
oddil tykajici se druhu nadobi!

Uvedené c¢asy jsou pouze orientani a
mohou se lisit v zavislosti na vychozim stavu,
teploté, vihkosti a druhu potravin.

Jestlize  nastaveny €as nestadil k
pozadovanému opeceni povrchu pokrmu,
nechte pokrm grilovat dalSich 5 az 10 minut.

Respektujte prosim dobu odpocinku a
nezapomernte obracet kousky masa a
driibeze.

K pfipravé pokrmu pouzZijte otoény taliF,
pokud neni uvedeno jinak.

Hodnoty v tabulce jsou pocitany pro chladny
vnitfni prostor (neni nutné ho predehfivat).

Jaky druh nadobi je mozné pouzit?

Funkce Mikrovinny ohrev

PFi vyuzivani funkce Mikrovinny ohfev si
uvédomte, Ze se mikroviny odrazeji od
kovovych povrchta. Sklo, porcelan, keramika,
plasty a papir mikroviny propousté;i.

Proto se nesmi v mikrovinné troubé pouzivat
kovové hrnce a nadobi, popf. nadoby s
kovovymi €éastmi nebo kovovym dekorem.
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Rovnéz je zakazano pouzivat sklo a
keramiku s kovovym dekorem nebo
kovovymi €astmi. (napf. olovnaty kfistal).
Pro pfipravu v mikrovinné troubé je ideéalnim
materidlem sklo, porcelan nebo keramika i
zaruvzdorny plast. Velmi kifehké a rozhitné
sklo a porcelan by se mély pouzivat pouze
kratce, napf. k ohfevu.



Horké pokrmy prenaseji teplo na nadobi,
které se muzZe velmi rozehfat. Proto vzdy
pouzivejte kuchynskou chnapku!

Test nadobi

Do spotfebi¢e postavte nadobu a nechte ji v
ném pfi maximalnim vykonu mikrovinného
ohfevu po dobu 20 vtefin. Pokud zUstane
studena nebo jen lehce zahfata, je vhodna k
pouziti. Pokud se ovSem silné zahfeje nebo
vyvola jiskfeni, je nevhodna.

Funkce Gril

V pfipadé funkce Grilovani musi nadobi
odolavat teplotam do min. 300°C.

Plastové nadobi je pro grilovani nevhodné.

Mikrovinny + Gril

talif. Nikdy nedavejte nadobu pfimo na
rost!

o Doba peceni bude del$i, nebot mikroviny
pronikaji do jidla pouze zeshora. V
pfipadé pochybnosti pfendejte pokrm do
nadobi vhodného do mikrovinné trouby.

e Hlinikové fdlie je mozné pouzivat pfi
rozmrazovani, nebot odrazeji mikroviny.
Citlivé potraviny jako dribez nebo mleté
maso je nutné chranit pred pfiliSnym
Zarem tim, Ze pfislusna mista pfikryjete.

e Dillezité! Hlinikova félie nesmi pfijit do
styku se sténami vnitiniho prostoru
spotrebice, nebot mlze vyvolat jiskFeni.

Poklop

PFi pouziti kombinované funkce Mikrovinny
ohfev + Gril musi byt nadobi vhodné jak pro
mikrovinny ohfev, tak pro grilovani.

Hlinikové nadoby a folie

Polotovary v hlinikovych nadobach nebo
féliich je mozné pfipravovat v mikrovinné
troubé za téchto podminek:

¢ Dbejte doporuceni vyrobce na obalu.

e Hlinikové nadoby nesmi byt vyssi nez 3
cm a nesmi se dotykat vnitfnich stén
spotfebi¢e (minimalni odstup 3 cm).
Hlinikova vicka je nutné odstranit.

e Hlinikovou nadobu postavte pfimo na
oto¢ny talif. Pokud pouzivate grilovaci
rost, postavte nadobu na porcelanovy

Pokyny — nadobi

Je doporu€eno pouzivat poklopy ze skla,
plastu nebo prahledné félie, nebot’ se tim:

1. Omezi tvorba pary (zejména po delsi
dobé peceni);

2. Priprava pokrm( urychli;

3. Pokrmy nejsou vysuSené;

4. Aroma zUstane zachovano.

Poklopy by mély mit otvory, aby nevznikal
tlak. Plastové sacky musi byt oteviené. Jak
kojenecké lahve, tak i skleniCky s détskou
vyZivou a podobné nadoby smit byt ohfivany

pouze bez viCka, protoZze by mohly
prasknout.
Nasledujici tabulka podava vSeobecny

prehled o tom, jaky druh nadobi je vhodny
pro konkrétni situaci.

Pracovni rezim |

Druh
nadobi

Sklo a porcelan?

Mikrovinny ohiev

Rozmrazovani/ i , , .  Gril
ohrev

Mikrovinny
+ Gril

Vareni

Ur¢eny pro domacnost, ne zaruvzdorny, je ano ano ne ne
mozné jeho myti v my€ce nadobi
Glazované keramika

ano ano ano ano

Zaruvzdorné sklo a porcelan
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Pracovni rezim | Mikrovinny ohiev . ’
Mikrovinny

Druh ani/ | Gril .
u Rozmrazovani / [ + Gril

nadobi ohfev Vareni

Keramika, nadobi z kameniny?

o ano ano ne ne
Bez glazury obsahujici kov
Keramické nadobi? no ano ne ne
Glazované
Neglazované ne ne ne ne
Plastové nadobi?
Zaruvzdorné do 100° C ano ne ne ne
Zaruvzdorné do 250° C ano ano ne ne
Plastové folied ne ne ne ne
Potravinarska folie
Celofan ano ano ne ne

It 4

Papir, lepenka, pergamen? ano ne ne ne
Kov
Hlinikova félie ano ne ano ne
Hlinikové obaly5) ne ano ano ano
PrisluSenstvi ano ano ano ano

1. Bez zlatych a stfibrny okraju, bez 4. Nepouzivejte papiroveé talife.

olovnatého kfistalu. 5. Pouze mélké hlinikové misky bez vika.
2. Ridte se pokyny vyrobce! Hlinik nesmi pfijit do styku se sténami
3. Pro uzavfeni sackd nepouzivejte kovové vnitfniho prostoru spotrebice.

sponky.  Propichejte  sacky. Fdlie
pouzivejte pouze k pfikryti potravin.

Cisténi a udrzba spotiebice

Cisténi je soudasti b&zné udrzby. Gelni sténa

Pozor! Mikrovinnou troubu je nutné Cdistit
pravidelné, pficemz musi byt odstranény
veSkeré zbytky jidla. Pokud neni spotfebic
pravidelné c¢istén, muizZe se jeho povrch
poskodit, coz snizuje zivotnost spotrebice
a rovnéz muize vést k nebezpeénym
situacim.

Spotfebi¢ bézné staci Cistit vihkym hadfikem.
Pokud je velmi za$pinény, pfidejte do vody
nékolik kapek myciho prostfedku na nadobi.
Poté spotfebi¢ vytfete suchym hadfikem.

U spotrebicli s predni stranou s povrchem
z hliniku pouzivejte jemny Cistici prostfedek
na sklo a meékky hadfik. Setfete ho

Pozor! Cistit je mozné pouze spotiebice vodorovnym smérem bez pousiti tlaku.

odpojené od elektrického  proudu.
Vytahnéte =zastrcku ze zasuvky nebo
vypnéte pojistky.

Nepouzivejte agresivni nebo abrazivni
Cistici prostredky, hrubé myci houby ani
ostré predméty, nebot’ by mohlo dojit ke vpitini prostor spotiebiée

lhned odstrafite skvrny od vapna, tuku,
Skrobu a vajeCnych bilkd. Pod témito
skvrnami by mohlo dojit ke korozi.

Zabrarite vniknuti vody do vnitiku spotfebice.

vzniku skvrn. . . . :
Po kazdém pouziti vyCistéte vihkym

hadfikem vnitini stény, snaze se tak odstrani
skvrny a nalepené zbytky jidla.

Nepouzivejte vysokotlaké nebo parni
Cistici zafizeni.
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Pfi Cisténi upornych necistot nepouzivejte
agresivni Cistici prostfedky. Nepouzivejte
spreje do pecici trouby ani jiné agresivni
nebo abrazivni Cistici prostfedky.

Predni sténu a dvirka spotiebi¢e udrzujte
stale v Ccistoté, aby mohl spotiebic
fungovat bezporuchové.

Zabrante pronikani vody do vétracich otvorl
mikrovinné trouby.

Pravidelné Cdistéte dno vnitfniho prostoru,
obzvlasté je-li polité tekutinou.

Pokud je vnitfni prostor spotfebiCe velmi
Spinavy, postavte na otoény talif sklenici
vody a zapnéte mikrovinny ohfev na
maximalni vykon po dobu 2 nebo 3 minut.
Vznikla para zvihi necistoty, které bude
potom mozné lehce setfit mékkym hadfikem.
Nepfijemny zapach (napf. po pfipravé ryb)
muzete lehce odstranit. Do $alku vody
pfidejte nékolik kapek citronové S&tavy a
vlozte do ni kavovou IZi€ku, aby vrouci voda
nepfetekla. Vodu ohfivejte po dobu 2 az 3
minut na maximalni vykon.

Cisténi grilu

2. Opatrné gril dejte dolt (2). Nepouzivejte
pfilisnou silu, protoZze by mohlo dojit
k poskozeni.

3. Po vycisténi stropu dejte gril (2) zpatky na
své misto, podle pfedchoziho postupu.

DULEZITE UPOZORNENI: Drzak topného
Clanku grilu (1)by mohl vypadnout, kdyz
s nim otacite. Pokud se tak stane, zasunte
drzak topného télesa grilu (1) do otvoru ve
stropé a otocte s nim 0 90 ° do pozice drzaku
topného télesa grilu (2).

Jl I

Prislusenstvi

Pokud je strop trouby znecistény, mazete gril
snizit, aby bylo c&isténi snadnéjSi. Aby se
zabranilo nebezpeci popaleni, vyckejte, az
gril vychladne, a teprve potom jej dejte
doll.Postupujte nasledovné:

1. Otocte drzakem grilu o0 180° (1).

PfisluSenstvi C(Cistéte po kazdém pouziti.
Pokud je silné znedisténé, nejdfive ho
namocte a poté pouzijte kartd¢ nebo myci
houbu. Pfislusenstvi mlizete myt v mycce
nédobi.

Ujistéte se, Ze otoCny talif a jeho nosi¢ jsou
stale Cisté. Nezapinejte spotfebi¢ bez
oto¢ného talife a pfislusného no.

Co mam délat, kdyz trouba nepracuje?

VYSTRAHA! Jakékoli opravy smi provadét
pouze kvalifikovany technik. Opravy
provedené  osobou neautorizovanou
vyrobcem jsou nebezpecné.

Nez se obratite na odborny servis,
zkontrolujte, zda se nejedna o néktery z nize
uvedenych pfipad
o Displej neukazuje! Zkontrolujte, zda:
- nebylo vypnuto zobrazovani hodin (viz
kapitola Zakladni ovladaci prvky).

¢ Nic se nestane, kdyz stisknu tlacitka!
Zkontrolujte, zda:

- neni aktivovano
blokovani  (viz
ovladaci prvky).

bezpecnostni
kapitola ~ Zakladni

e Trouba nepracuje! Zkontrolujte, zda:
- vidlice sitového pfivodu je spravné
zapojena do zasuvky

- je zapnuto napajeni trouby
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- dvifka jsou zcela zaviena. Dvitka se
uzavfou se slySitelnym klapnutim.

- mezi dvitky a pfednim ramem trouby
nejsou néjakeé cizi predméty

o Kdyz je trouba v provozu, slySim néjaké
divné zvuky! Zkontrolujte, zda:

- nedochazi uvnitf trouby kK jiskfeni nebo
vzniku elektrického oblouku,
zplsobeného kovovymi predméty (viz
kapitolu o vhodném nadobi)

- se nadobi nedotyka vnitfnich stén
trouby
- neni uvnitt trouby néjaké volné

kuchyriské nacini, pfibor, apod.

e Potravina se neohriva, nebo se ohfriva
velmi pomalu! Zkontrolujte, zda:

- jste nepouzili nevhodné kovové
nadobi.
- jste zvolili spravnou dobu provozu a

uroven vykonu.

- Pokrmu vloZzeného do trouby je velké
mnozstvi, nebo je studenégjsi, nez
obvykle.

Technicka charakteristika

e Pokrm je prilis horky, vysuseny nebo
spaleny!
Zkontrolujte, zda jste zvolili spravnou dobu
provozu a uroveri vykonu.

¢ Po ukonéeni procesu vareni jsou slyset
zvuky!
To neni problém. Chladici ventilator
zUstava jesté urcitou dobu v chodu. Kdyz
teplota dostateCné klesne, ventilator se
sam vypne.

e Trouba se zapne, ale vnitfni osvétleni
nesviti!
Pokud vSechny ostatni funkce pracuji
spravné, pravdépodobné praskla zZarovka.
MlZzete pokracovat v pouzivani trouby.

¢ Displej zobrazuje ,,cErr*!
Vypojte spotfebi¢ ze zasuvky a pockejte
pfiblizné 5 vtefin. Potom muzZete
mikrovinnou troubu zapojit znovu, zprava
,CEr* zmizi a spotfebi¢ je znovu plné
funkéni.

Vymeéna zarovky

Pokud  potfebujete  vyménit  Zarovku,
kontaktujte  zakaznicky technicky servis
vzhledem k tomu, Ze je nezbytné provést
odstrojeni trouby, aby bylo mozné Zarovku
vymenit.

Technické udaje

e  Stfidavé napéti
e Celkovy pfikon
e Vykon grilu
e  Mikrovinny vykon
e  Frekvence mikrovin
e Vng&jsi rozméry (S x V x H)

e Vnitini rozméry (S XV X H)..oooeovevevnann,

o Objem. ...ccccevvrnnnnnn.
e  Hmotnost
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Ochrana zivotniho prostredi

Likvidace oball @

Tyto obaly nesou znacku Zeleny bod.
V8echny obalové materidly, jako kartony,
lehéené polystyreny a obaly z umélé hmoty
odkladejte pouze do pfislusnych kontejnerd.
Tak si budete moci byt jisti, Ze obalové
materialy budou recyklovany.

Likvidace zarizeni, které jiz nebudete

pouzivat

Direktiva 2012/19/EU o zachazeni s
pouzitymi elektrickymi a elektronickymi
zafizenimi (WEEE) zakazuje, aby staré

domaci elektrické spotiebiCe byly likvidovany
v netfidéném komunalnim odpadu.

Navod k instalaci

Staré spotfebice musi byt shromazdovany
oddélené, s poZadavkem na jejich
nejoptimaln&jsi  vyuzZiti a recyklaci a
zamezeni negativniho vlivu na lidské zdravi a
Zivotni prostfedi. Na v8ech téchto vyrobcich
musi byt uveden symbol "pfeSkrtnuté
popelnice", ktery uzivateli pfipoming, ZzZe
vyrobek po skonceni Zivotnosti musi byt
pfedan do tfidéného odpadu.

Informace o zpétném odbéru starych
elektrickych spotfebic¢t a sbérnych mistech
poskytuji obecni ufady a vS8ichni prodejci
elektrospotiebic.

Nez odevzdate spotiebi¢ na sbérné misto,
udélejte jej nepouZitelny tim, Ze odfiznete
sitovy pfivod a zlikvidujete jej.

Pred instalaci

Zkontrolujte, ze napéti uvedené na
typovém S&titku je stejné, jako napéti v
zasuvce, kterou budete pouzivat.

Otevfete dvifka trouby, vyjméte vSechno
prisluSenstvi a  odstrante obalové
materialy.

Vystraha! Povrch predniho panelu trouby
muUzZe byt obalen ochrannym filmem. Pred
prvnim pouzitim trouby peclivé odstrarite
tento film, za¢néte od vnitiku.

Zkontrolujte, zda trouba neni zadnym
zplisobem poskozena. Ujistéte se, ze
dvitka trouby se spravné zaviraji a ze vnitfek
dvifek a pfedni panel trouby neni poskozen.
Pokud naleznete jakékoli poskozeni, obratte
se na odborny servis.

NEPOUZIVEJTE TROUBU, jestlize je
poskozen sitovy pfivod nebo sitova vidlice,
pokud trouba spravné nefunguje, nebo pokud
byla posSkozena ¢&i upadla. Obratte se na
odborny servis.

Polozte troubu na rovny stabilni povrch.
Troubu neumistujte do blizkosti zdroja tepla,
rozhlasového pfijimace Ci televizoru.

Pfi instalaci se ujistéte, ze sitovy privod
neprichazi do styku s jakoukoli vihkosti a
ze za troubou nejsou zadné predméty s
ostrymi hranami. Vysoké teploty mohou
kabel poskodit.

Vystraha: po instalaci trouby musi byt
pristup k vidlici sitového privodu.

Po instalaci

Tato trouba je vybavena sitovym pfivodem a
vidlici pro pfipojeni do klasické jednofazové
zasuvky.

Pokud ma byt tato trouba instalovana jako
pevné vestavény spotiebi€ a pfripojena
kabelem, musi tuto instalaci provést
odborny technik. V takovém pfipadé musi
byt v pfivodnim vedeni instalovan vypina¢
(jisti€) vSech poll sité, pficemz vzdalenost
kontakti v rozpojeném stavu musi byt
minimalné 3 mm.
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UPOZORNENi: TROUBA MUSiIi BYT

UZEMNENA.

Vyrobce a prodejce nepiebira zadnou
odpovédnost za jakakoli poskozeni,
zplGsobena lidmi, zvifaty nebo nedodrzenim
téchto pokyn( k instalaci.
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Trouba funguje pouze tehdy, kdyz jsou
jeji dvifka spravné zaviena.

PFi prvnim pouziti ocistéte vnitfek trouby a
pfisluSenstvi, pficemz dbejte pokynl v
odstavci "Ciéténi a adrzba trouby".



Montaz/ YctaHoBKa MukpoBoriHoBou neuu / Instalace

PL Kuchenke mikrofalowg zaprojektowano z myslg o montazu na wysokosci ponad 850 mm
nad poziomem podtogi. W celu unikniecia rozlania ptynéw ta kuchenka mikrofalowa nie moze
by¢ umieszczona pod blatem kuchennym lub piekarnikiem.

RU [aHHas MUKPOBONHOBAs MeYb AOMKHa pacnonaratbcs Bbile 850 MM OT ypoBHSA nona.
UTobbl M3bexaTb nonagaHns >XUOKOCTM B MWKPOBOMHOBYIO MeYb, He pacnonaravrte
MWKPOBOJTHOBY!O NeYyb MO4 KyXOHHbIM CTONIOM UMW OPYroi NeYblto.

CS Tato mikrovinna trouba ma byt instalovana ve vySce 850 mm nebo vic nad urovni podlahy.
Tato mikrovinna trouba nesmi byt instalovana pod pracovnim povrchem nebo pod jinou
troubou, aby se zabrénilo rozliti kapalin.
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Umiesci¢ urzadzenie w  wyznaczonym
miejscu. Wyréwnac do frontéw meblowych.
ZamocowaC urzgdzenie za pomocg 4
zatgczonych $rub, wkrecajac je w obudowe
poprzez otwory widoczne po otwarciu drzwi
urzgdzenia.

[MonHOCTbI0 BCTaBbTE€ MUKPOBOMHOBYIO NeYb
B  OTAeNneHWe KyxoHHo# wmeberm u
CLEHTpyWTE ee.

OTKponTe ABepuy MWKPOBOSTHOBOW Meyn u
3akpenute nNpubop B OTAENEHUU KyXOHHOW
mMebenn C NMOMOLLBIO YeTblpexX BXOASALMX B
KOMMMEeKT BWHTOB. BcTaBbTe BWHTHI Yepes
OTBEPCTMA B  MepedHe  MOBEPXHOCTU
MUWKPOBOJSTHOBOW MeYu.

Zasunte troubu do ramecku a vycentrujte ji.
Otevite dvifka a pfipevnéte troubu k
ramecku pomoci 4 pfilozenych Sroubl.
Srouby vloZte srz &elni otvory.
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